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ILVE ILVE: Das Unternehmen 004 — 005

ILVE:
Das Unternehmen

Mit Liebe kochen heif’t, die Lebensqualitat zu verbessern:
ein wichtiges Versprechen, das ILvE immer halt. Die
Kollektionen entsprechen konkret, koharent und elegant
den Bedurfnissen der Menschen. Vom Charme des
klassischen Stils bis hin zu neuen Designtrends kreiert
ILVE Haushaltsgerate, die die Einrichtung bereichern,
wobei der Technologie und den Details grofSte
Aufmerksamkeit gewidmet wird.






ILVE

ILVE: Das Unternehmen

[L1ve,

Good Design Award 2017

ILVE ist seit Uber 50 Jahren ein echter Spezialist flir Kochsysteme.
Das italienische Unternehmen hat sich bereits von Anfang an fur
seine Berufung zur Innovation ausgezeichnet 1969 prasentierte
es den Maxi-Einbauofen und einige Jahre spater die revolutionare
Kocheinheit Panoramagic, eine wahre lkone der Branche. Ein
grofSer Erfolg, der weiterhin andauert: Mit dem Panoramagic-
Restyling hat ILvE namlich den Good Design Award 2017 erhalten.
Ein halbes Jahrhundert lang hat ILve sich mit grol3em Einsatz der
Forschung gewidmet und konnte so Losungen entwickeln, die die
Leistung, Sicherheit und Zufriedenheit in der Kiiche steigern: Weil
gutes Kochen fur Liebe steht.

Die Firma iLve wurde im Jahr 1969 in Campodarsego in der
Provinz von Padua im fleiBigen Nordosten Italiens gegriindet -
dort wuchs sie heran. Stolz ist die Firma auf das weitreichende
technische Know-how in der Stahlverarbeitung; diese Tradition
kombiniert sie mit einer konstanten Forschungstatigkeit auf
dem Gebiet der Prozesse und der Technologien. Der Erfolg des
Unternehmens beruht auf einer aul3ergewohnlichen Flexibilitat
in der Planung und in der Produktion, die es ermaoglicht, allen
Anforderungen in der Kiiche mit personalisierbaren Losungen
gerecht zu werden. llve-Kollektionen sind leistungsstark,
vielseitig und zuverlassig: Sie haben eine lange Lebensdauer und
verleihen Tag fur Tag neue Emotionen.

006 — 007



ILVE ILVE: Das Unternehmen

ook,

Die Kocheinheiten sind von den Kichen der grofSen
Kichenchefs inspiriert, wo deren Kreationen entstehen; ihr Look
und ihre Leistungen sind allerdings dem hauslichen Gebrauch
angepasst. ILVE verwendet die gleichen edlen und langlebigen
Materialien wie bei professionelle Kiichen: Edelstahl (Aisi 304),
Gusseisen, Messing, Kupfer. Wie die Auswahl der Rohstoffe
unterliegt auch die technische Zuverlassigkeit der verschiedenen
Komponenten strengsten Kontrollen. llve-Haushaltsgerate
werden nach Kundenwunsch einzeln hergestellt und von

Hand mit viel Erfahrung, Leidenschaft und Handwerkskunst
zusammengebaut.
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ILVE

ILVE: Das Unternehmen

L.ove.

llve-Haushaltsgerate entstehen aus der Hingabe des
Unternehmens fUr seine Arbeit, der Begeisterung mit dem

es sich immer wieder neuen Projekten und technischen
Herausforderungen stellt und der standigen Suche nach
Spitzenleistungen. Gefuhle, die perfekte und einzigartige Gerate
schaffen, die denjenigen Freude und Vergnligen bereiten

sollen, die das Kochen wirklich lieben. Qualitaten, die bei jedem
asthetischen und technischen Detail sofort wahrgenommen
werden. Die Leidenschaft fur das Kochen ist fur alle die gleiche,
aber der personliche Geschmack in Bezug auf die Einrichtung
kann durchaus variieren.

Aus diesem Grund haben die llve-Kollektionen unterschiedliche
Stile, aber ein einziges gemeinsames Ziel: Innovative Losungen
anzubieten, um das Kochen zum taglichen Vergnigen zu
machen.
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ILVE ILVE: Das Unternehmen

Zuverlassigkert:
Fin Wert, der uber
die Zeit anhalt.

m o

Die Zuverlassigkeit von Produkten und Dienstleistungen der
Firma ILVE ist seit Uber 50 Jahren auf dem Markt anerkannt.
Jedes llve-Haushaltsgerat und jede Kocheinheit wird gemaf?
den strengsten Qualitatszertifizierungen hergestellt und von
spezialisierten Mitarbeitern manuell zusamsmmengebaut, die jedes
Detail prufen. Dies garantiert jahrzehntelang einen perfekten
Betrieb, wie die Zufriedenheit vieler Kunden zeigt, die mit diesen
aulsergewohnlich funktionellen, sicheren und langlebigen
Geraten kochen.



ILVE ILVE: Das Unternehmen 012 — 013






Die Stilrichtungen

Die Klche ist ein Labor, in dem Technik und Leidenschaft,
Geschmacks- und Schonheitssinn, Erinnerungen und
aktuelle Ereignisse miteinander kombiniert werden. ILVE
hat 4 verschiedene Maglichkeiten geschaffen, diese
Konzepte zu einer Emotion zu verschmelzen. Majestic,
Nostalgie, Professional Plus, Pro Line: Wahlen Sie Ihre
eigene Art zu sein und zu kochen.



ILVE Die Stilrichtungen

Majestic

Fine kostbare Kocheinhelt,
die die Kuche einzigartig
macht.

Maijestic ist eine wunderbare Verbindung aus Schonheit
und Funktionalitat; darin kommt die Vorstellung einer
Kucheneinheit meisterhaft zum Ausdruck.

Ein freistehendes Element, das in jeden Kontext passt
und sofort zum Protagonisten der Einrichtung wird. Der
Stil Uberzeugt mit abgerundeten Linien, handgefertigten
Details, wertvollen Oberflachen, Losungen und
Technologien, die direkt aus der Welt des professionellen
Kochens stammen.

- M127DNE3/WHB
Kocheinheit 120 cm mit Abzugshaube AM120
WeiBes Gehause, Details und Rahmen briniert












ILVE Die Stilrichtungen



ILVE Die Stilrichtungen 020 — 021



ILVE Die Stilrichtungen

Nostalgie

Der Sinn fur Tradition
wird hier modern
interpretiert.

Ein Gefuhl das im Herzen des Hauses Gestalt annimmt
und dazu einladt, sich auf die eigenen Wurzeln zu
besinnen und gleichzeitig ein beispielloses Gleichgewicht
zwischen Vergangenheit und Gegenwart sucht. Nostalgie
ist die Familie von Kochsystemen, die feine Retro-
Anregungen mit neuartigen Technologien kombiniert:
von Induktionskochfeldern Uber die Schockfroster/
SchnellkUhler bis hin zum Sous-Vide-Kochen.

- PD10SNE3/MGP
Kocheinheit Nostalgie 100 cm mit Abzugshaube ANB100
Gehause in mattem Graphitgrau,
Details und Rahmen Noblesse (optional) Kupfer
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ILVE Die Stilrichtungen 024 — 025






Professional
Plus

Der unwiderstehliche
Charme von Technologie
und Lelstung.

AlSI304-Stahl, der Rohstoff schlechthin fir die

Klchen der besten Restaurants und das Wahrzeichen
von Professional Plus. Ein komplettes System aus
Kocheinheiten, Kochfeldern, Ofen, Schnellkiihlern und
Abzugshauben, um eine leistungsstarke Umgebung zu
entwerfen und zu erleben.

Ein Look, der hochste Professionalitat ausdruckt und auf
den Wohnbereich zugeschnitten ist.

« P15FWE3/SS
Professional Plus 150 cm Kocheinheit
mit integrierter IAG150-Abzugshaube zum Einbau
Edelstahlgehause und satinierte Details
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ILVE Die Stilrichtungen 030 — 031



ILVE Die Stilrichtungen

Pro lL.ine

Die Essenz von
Professionalitat

und vielseirtiger
Anpassungsfahigkeit an
das Ambiente.

Eine jugendliche Kollektion, die sich an alle richtet, die
Soliditat, Qualitat und Flexibilitat schatzen, ohne auf eine
Eleganz verzichten zu wollen, die aus strengen Linien und
sorgfaltig ausgesuchten Details besteht. Pro Line

passt problemlos in jede Kiche, erflllt die taglichen
Bedurfnisse und kommt auch kreativen Impulsen mit
einer professionellen Technologie entgegen, die das
Leben einfacher, schoner und sicherer macht.

- LO96WMP/GRD
Pro Line Limited Edition 90 cm Kocheinheit
mit Abzugshaube AGK90
Gehause in Luxusgrau und schwarze Details
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036 — 037

[Die Farbe

ILVE-Kochsysteme faszinieren alle Sinne.

Auch die Farbe wird zu einem wesentlichen Bestandtell ihres
Looks und der Personlichkeit der gesamten Kichenumgebung:
eine Sprache, die Ihren Geschmack und lhren Stil zum
Ausdruck bringt. Aus diesem Grund hat ILVE eine ausgewahlte
Farbpalette entwickelt, die im Einklang mit den wichtigsten
Einrichtungstrends steht: klassisch oder zeitgemal?,
minimalistisch oder schick, um die Schonheit der Technologie
auf unterschiedliche Weise zu interpretieren.



ILVE

Die Farbe

RAL-Farben.

Maochten Sie eine Umsetzung mit einem einzigartigen
visuellen Effekt, die perfekt mit der Innenausstattung lhres
Wohnraums harmoniert? Neben der Farbauswahl aus dem
Katalog stehen Ihnen auch die vielen Farbtone der RAL-Palette
zur Verfugung, aus der Sie einen anfordern konnen. Eine
chromatische Vielseitigkeit, die durch die Flexibilitat des ILVE-
Produktionsprozesses und der Fahigkeit, jeden Wunsch zu
erfullen, ermaglicht wird.

Color of the Year.

Jedes Jahr wahlen Designer und Kreative die Farbe des Jahres:
ILVE greift diesen Vorschlag auf und verwandelt ihn dank einer
einmaligen Produktionstechnologie in ein Angebot, das die
Freude am professionellen Kochen mit dem Vergnugen
verbindet, den aktuellen Trends zu entsprechen; und das mit
einer Qualitat, die nie aus der Mode kommen wird.



038 — 039

Die Farbe

ILVE

Die RAL-Farbpalette
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Die Farbe

Kocheinheit Nostalgie 150 Light Green
(Ref. RAL 6027), Oberflachen aus Chrom

CO|OI’ Of the Yea r 2019 mit optionalen Noblesse-Rahmen und
Abzugshaube ANB150

Light Green




Die Farbe 040 — 041

Living Coral
g + M15SDNE3/LCC
Kocheinheit Majestic 150 Living Coral

CO | or Of the yea r Pa ﬂtO n e© 2019 (Ref. RAL 3022), Oberflachen aus Chrom mit

Abzugshaube AM150







042 — 045

Sternensaule

Wie echte Profi-Chefkoche

auf engstem Raum kochen”?
Nichts ist einfacher mit der ILVE-
Sternensaule.

Ultracombi-Ofen mit dreifacher Funktion, Schnellkthler,
Vakuum: Drei Haushaltsgerate in einer einzigen
integrierten vertikalen Struktur, um nach einem
Synergiezyklus zu arbeiten und die Konservierung

zu optimieren, Garmethoden zu kombinieren, die
organoleptischen Eigenschaften von Lebensmitteln zu
bewahren und Meisterwerke fur den Geschmackssinn zu
schaffen.

< CSTARN/MGG
Sternensaule Nostalgie
Gehause in mattem Graphitgrau, Details in Messing



ILVE Sternensaule

Drei Gargerate in einer
einzigen Losung.

Ofen mit dreifacher Schnellkuhler

Funktion Ultracombi

o

Paarweise Positive
kombiniertes Garen Schnellkthlung
Mikrowelle Auftauen,
Fertiggerichte
und langsames
@ Garen

Umluft

@ Perfekte Garung

Dampf @
Einfrieren:
von
Raumtemperatur
bis -20° C

<
©
~
C
C
3

Professionelle
Kammer mit Haube

1

4 Versiegelungsstufen
bis zu 99 %

Vakuumpumpe
zu 4 m%h

@)
2
3 “EIE”
o
o)
»

Fassungsvermogen

@

Marinierfunktion



ILVE Sternensaule 044 — 045

Ultracombi ist der Ofen mit dreifacher Funktion, Umluft und Grillen, Dampf- und

BeSte | L\/E‘T@C h nO|Og e Mikrowellengaren fiir noch bessere Leistungen beim Garen integriert. Der Schnellkihler
in ei nem ei nzigen ve rt| ka |en klhlt, gefriert und regeneriert. Er kann auch bei niedrigen Temperaturen unter

. . Berticksichtigung der Struktur und der Ernahrungsprinzipien von Lebensmitteln garen.
Ele ment fU r KOC h bege|8te rte' Mit der Vakuummaschine konnen frische oder gekochte Lebensmittel langer aufbewahrt

werden, mehr noch: Es kdnnen leckere Marinaden und gesunde Aufgiisse programmiert
werden. Ultracombi, Schnellkiihler und Vakuummaschine bilden das perfekte
,Dreigespann", um in der Kiiche Zeit zu sparen, den echten Geschmack hervorzuheben,
sich gesund und nattrlich zu ernéhren und dabei taglich Geld zu sparen.

1+ CSTAR/SS
Sternenséaule Professional Plus
Edelstahlgeh&use und satinierte Details



ILVE Sternensaule

Die Sternensaule
lohnt sich.

- Konserviert langer und halt langer frisch - Sparen Sie

Dank der Kombination von Beim Vakuumgaren gelangen 100 %
Schnellkthler und Vakuumvorrichtung der gekauften Produkte auf den Tisch,
kann die Haltbarkeit der Produkte sogar da das Phanomen des Gewichtsverlusts
verfunffacht werden. durch Verdunstung vermieden wird.

- Nutzen Sie Produkte der Saison - Batch cooking
Wenn frische Zutaten lange aufbewahrt Das Batch Cooking organisiert und
werden konnen, konnen Sie sie in der konzentriert das Einkaufen, Zubereiten
richtigen Jahreszeit, mit der besten und Garen grof3er Mengen von
Qualitat und zum besten Preis kaufen. Lebensmitteln. Um das Menu der

Woche in einer einzigen Losung
zuzubereiten, ist die Sternensaule die
perfekte Wahl,



ILVE Sternensaule 046 — 047






lechnologien
Produkte

Der Look ist wichtig, ist aber nicht alles.

Um gut und gerne zu kochen, ist es wichtig,

die besten Technologien zur VerflUgung zu haben.
ILVE stellt Ihnen all seine Erfahrung und Forschung
zur Verfugung und bietet Innen Losungen, die
Hochstleistungen, maximale Benutzerfreundlichkett,
Sicherheit und intuitiven Gebrauch miteinander
kombinieren: um Sie stets zufriedenzustellen.



lechnologien von
Ofen, Koch- und Kon-
servierungssystemen



050 — 051



ILVE Technologien Produkte

Unsere Ofen: grofartig hinsichtlich
der Grolse und Leistung.

Egal fir welchen Einzelofen oder welche ((@
Doppelkombination Sie sich entscheiden, Sie

erhalten den Platz, den Sie benctigen, auqh Quick Start

flr grol3e Gerichte. Der 60 cm-Ofen hat ein

Innenvolumen von 65 Litern, und der 80cm-Ofen Sonelle or h:;f:i’;";:’v'v‘f:jcﬁtf:r;jr::;z:ur
bietet Ihnen ein Fassungsvermogen von 97 Litern 2u bringen und dann die fiir das Gericht am
und erreicht sogar 114 Liter in der 30-Zoll-Version besten geeignete Garfunktion zu wahlen. Durch

Einstellen einer niedrigen Temperatur (30° C -

der M ajeStiC—Gareiﬂ hel’[' 40° C) dient sie auch zum schnellen Auftauen.



ILVE Technologien Produkte

Genaue elektronische
Steuerung der Temperatur

Die elektronische Steuerung stellt sicher, dass die
Temperatur des Ofens wahrend des gesamten
Garvorgangs konstant bleibt, ohne dass wie bei
herkdmmlichen Ofen Temperaturschwankungen
auftreten. Sie kann fir eine perfekte Garung von 30° C
bis zu 320° C genau eingestellt werden.

—— Eingestellte Temperatur
""" Temperatur traditioneller Ofen
—— Temperatur Ofen ILvE elektronische Steuerung

052 — 053

Abnehmbare kalte Tur
mit Dreifachglas

Kindersicher, perfekt isoliert dank der drei Schichten, leicht
zu reinigen.

Fleischsonde

Ein unverzichtbares Zubehor, um beispielsweise bei Fleisch
die Temperatur im Inneren des Garguts zu Uberpriifen.

Dampfablass

Dank dieses Systems werden die Dadmpfe aus dem Inneren
der Muffel entfernt, sodass Sie zwischen einer trockeneren
und einer feuchteren Garmethode wahlen kdnnen. Auf
diese Weise erhalten Sie eine im Ofen gegarte, knusprige
Spezialitat oder einen zarten und saftigen Braten.



ILVE Technologien Produkte

Garen und Kontrollieren: Ofen
fur die Haute Cuisine.

Tangentiale Kuhlliftung
und hochdichte Isolierung

Verhindert eine Uberhitzung der Mdbel neben
dem Ofen und der gesamten Kiiche.



ILVE

Technologien Produkte

Klappbare Grillschlange fur
vollstandige Reinigung

Dank der Gelenkhalterung kann der elektrische
Heizwiderstand des Grills abgesenkt werden,
um die Reinigung des oberen Bereichs der
Muffel zu erleichtern.

Tdr mit
Soft-Close-System
Die Tiirscharniere sind mit einem Stof3dampfer

ausgestattet, dank dem das SchlieBen
stufenweise und leise erfolgt.

,Easy Clean“-Emaill

Das Fett haftet nicht an der Oberflache, fur eine
leichtere Reinigung.

44

Temperaturen
von 30° bis 320° C

Mit ILVE-Ofen kénnen Sie garen, kochen, braten
und auch mit niedrigen Temperaturen komplexe
und raffinierte Rezepte auf einfache Art und mit
perfekten Ergebnissen umsetzen.

054 — 055



ILVE Technologien Produkte

Das Sortiment der llve-
Ofen bietet Garmethoden
fur jeden Bedarf.

Kombiniertes Garen Dampf

Mit 5 Einzelprozessen und 4 kombinierten Beim Garen mit einem Dampfofen bleiben die
Programmen reduziert Ultracombi die Garzeiten ~ Aromen und Mineralsalze erhalten, Kochfette
und erzielt auRergewohnliche Leistungen. werden nicht benatigt und der natirliche
Durch Beriihren eines einzigen Displays ist es Geschmack der Zutaten wird hervorgehoben.

beispielsweise moglich, die Mikrowelle und den
Grill zu integrieren, oder die Belliftung und den
Dampf, um in jeder Hinsicht perfekte Gerichte

zu erhalten.

Mikrowelle Umluft

Dank vier Leistungsstufen und der Beliiftung und Grill garantieren knusprige
Schnellstartfunktion erwarmt und taut die Krusten und innen saftige Speisen und sind
Mikrowellentechnologie nicht nur Lebensmittel  ideal, um die Gerichte zu gratinieren und
auf, sondern garantiert auch ein schnelles und goldbraun werden zu lassen.

ausgezeichnetes Garen.

400° 5%
N

Pizzaofen 400° Gleichmaliges Garen

Die sehr hohe Temperatur, die mit einem 400° Die wie ein ,Fohn" wirkende Umluft, die durch
C-Pizzaofen erreicht werden kann, erméglicht die speziellen Leitbleche im 400° C-Pizzaofens
es lhnen, knusprige Pizzen zu backen - wie in erzeugt wird, ermdoglicht es, den Teig sowohl
der besten italienischen Tradition. oben als auch unten perfekt zu garen.

Er kann aber auch fiir alle anderen
Zubereitungsarten und fir jedes Rezept von 30°
C bis 400° C verwendet werden!






Technologien Pro dukte

Display TFT
Inturtiv, vollstandig
und mit hoher Auflosung.



ILVE

Technologien Produkte

BerUhren Sie einfach das grof3e Display mit dem Finger,
um alle Funktionen des einzelnen Ofens oder beider
Ofen mit einem einzigen Gerét zu verwalten. Temperatur,
Timer, automatisches Programmiergerat fur Start und
Ende des Garvorgangs: Alles ist unter Kontrolle, mit einer
Geste und einem Blick.

Display 4,3" full touch Kontrolle von zwei Ofen
Dank der TFT-Technologie garantiert das Alle Funktionen jedes einzelnen Ofens werden
Display eine hervorragende Lesbarkeit und zeigt ~ duBerst schnell auf demselben Display
schnell jede Funktion mit klaren Grafiken an. verwaltet und programmiert.

Schauen Sie hier, wie einfach es ist,
Majestic zu steuern

1120°

01:30pPm

1 Stufenweise Auswahl der 1 Programmierung der Garzeit.
Ofentemperatur.

058 — 059
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Schnellkuhlung und Konservierung.

Positive Schnellkihlung Perfekte Garung

Diese Technologie ermdglicht es, heille Mit der Garfunktion kdnnen Sie die
Lebensmittel oder solche mit Raumtemperatur Zubereitung von Backwaren programmieren
schnell abzukiihlen und bis auf 3° C und die Luftfeuchtigkeit des Teigs vollstandig
(Kihlschranktemperatur) zu bringen. kontrollieren, um ein perfektes Ergebnis zu

erzielen.
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Auftauen, fertig auf
auf den Tisch und langsames
Garen

Bringt die Gerichte sanft und stufenweise auf die
gewilinschte Temperatur, wobei die Konsistenz,
Knusprigkeit und das Aussehen erhalten bleiben. Es ist
auch moglich, die Temperatur von ,Fertiggerichten" zu
programmieren.

060 — 061

Gefrieren: von Raumtemperatur
auf-20° C

Bringt Lebensmittel durch Einfrieren mit
Mikrokristalltechnologie auf -20° C. Wenn sie wieder auf
Raumtemperatur gebracht werden, sind sie nicht wasserig,
sind genauso schwer wie zuvor und kénnen ohne Auftauen
gekocht werden.



Vakuum-
Konservierung.

Kammer mit Haube

Gerat mit einer professionellen Wanne mit Haube;
ermoglicht das Erreichen eines nahezu vollstandigen
Vakuums (99,9 %), verglichen mit den 80-85 %, die von
kostengtinstigeren Maschinen mit externer Luftabsaugung
erreicht werden. Dank der besonderen Form konnen Sie
Lebensmittel unterschiedlicher Grée, von einer Portion bis
zu einem halben Hiihnchen, hineinlegen, wobei die Leistung
der Maschine stets ausgezeichnet bleibt.
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Optimales
Fassungsvermogen

Der Innenraum ist 140 mm hoch, wodurch

Sie auch fir grof3e Lebensmittel ein ideales
Volumen (7,5 Liter) zur Verfiigung haben.
Gleichzeitig konnen Sie die Vakuummaschine in
eine Schublade mit Standardhohe

einsetzen (150 mm).

Reduzierter
Energieverbrauch

Sehr niedrige maximale Leistungsaufnahme
(230 W) zur Reduzierung des
Energieverbrauchs, ohne dass das einem
professionellen Gerat ebenbirtige
Leistungsniveau beeintrachtigt wird.

1 @

4 Versiegelungsstufen Vakuumpumpe Marinieren

3
Von einer sanften Versiegelung flir Backwaren ZU 4 m /h Das Vakuum erweitert die Poren von Fleisch,
und weiches Obst bis hin zur Entfernung von Fisch und Gemiise, sodass die Aromen

Die betrachtliche Saugleistung gehort zu den
besten der Kategorie und erméglicht es, die
Leistung der Maschine bei Lebensmitteln aller
GroRen immer auf hochstem Niveau zu halten.

und Gewiirze vor dem Sous Vide-Garen tief in
die Fasern eindringen konnen.

99 % der Luft fir die Langzeitlagerung oder das
Sous Vide-Garen.
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Ofenfunktionen.

Garfgnktionen
der Ofen

&

Intensives Garen

Ermdglicht ein schnelles und
intensives Garen mit Dampfaustritt.
Eignet sich besonders fiir ein
knuspriges Ergebnis: Bratkartoffeln
und gebratenes Gemiise, Hiihnchen,
Fisch in Salzkruste usw.

Garen mit Oberhitze

Besonders geeignet zum Anbraten
und um vielen Gerichten den letzten
Schliff hinsichtlich der Farbe

zu verleihen; das ist die empfohlene
Funktion fir Hamburger,
Schweinekoteletts, Kalbssteaks,
Seezunge, Tintenfisch usw.

Normales statisches Garen

Das ist die klassische Funktion des
Elektroofens, die sich besonders zum
Garen folgender Gerichte eignet:
Schweinekotelett, Wiirste, Kabeljau,
geschmortes Fleisch, Wild,
Kalbsbraten, Baiser und Kekse,
gebratenes Obst usw.

&

Pizzafunktion

Geeignet fir die Zubereitung von
Pizzen, aber auch fiir Brot und
Focaccia. Hauptwarmequelle ist der
untere Heizwiderstand, der mit Hilfe
der anderen weniger starken
Heizwiderstande des Ofens eine ideale
Situation flr diese Garmethode
schafft.

&

Intensives Garen mit
Feuchtigkeit

Ermdglicht ein schnelles und
intensives Garen mit
Dampfblockierung. Fiir Gerichte mit
Sauce geeignet: Hihnchen auf
Jagerart, Schmorfleisch, Kaninchen
mit Sauce, Kabeljau usw.

Garen mit Oberhitze und
Feuchtigkeit

Ideal zum Anbraten und um vielen
Gerichten den letzten Schliff
hinsichtlich der Farbe zu verleihen,
wobei die Zartheit erhalten bleibt.

Normales statisches Garen
mit Feuchtigkeit
Ermdglicht einen hoheren

Feuchtigkeitsgrad als beim normalen
statischen Garen.

&

Auftauen

Ermoglicht das schnelle Auftauen jeder
Artvon Tiefkihlkost, die schnell auf
Raumtemperatur gebracht wird, ohne
den Geschmack und das Aussehen der
Lebensmittel zu veréandern.

&

Garen mit Grill und Umluft

Diese Garfunktion ist besonders
schnell und tiefgehend und bietet
erhebliche Energieeinsparungen. Sie
eignet sich fiir viele Lebensmittel wie
Schweinekotelett, Wirste,
Schweinefleischspielle oder gemischte
Spielle, Wild, Gnocchi nach romischer
Art usw.

Garen mit Unterhitze

Diese Garmethode eignet sich

fiir die Endphase bei der Zubereitung
von Speisen, insbesondere Geback
(Kekse, Baiser, Kuchen aus Hefeteig,
Obstkuchen usw.).

&

Kochen mit
Mehrfachbeliftung

Diese Funktion ermdglicht das
gleichzeitige Garen verschiedener
Gerichte, ohne dass sich die Gerliche
vermischen. Sie kdnnen Lasagne,
Croissants und Brioches, Torten,
Kuchen usw. backen und dabei Zeit
und Strom sparen.

&

Quick Start

Schnelle Vorheizfunktion des Ofens,
um ihn in kurzer Zeit auf die
gewiinschte Temperatur zu bringen
und dann die fiir das Gericht am besten
geeignete Garfunktion zu wahlen.
Durch Einstellen einer niedrigen
Temperatur (30° C - 40° C) wird auch
schnell aufgetaut.

Grillen bei geschlossener Tur

Diese Funktion eignet sich zum
schnellen und tiefen Grillen,
Gratinieren und Braten von Fleisch im
Allgemeinen, Filetsteak, Florentiner
Steak, Fisch und sogar Gemise.

Garen mit Unterhitze und
Feuchtigkeit

Diese Methode ist fiir die Endphase bei
der Zubereitung von Speisen ideal, weil
das richtige Feuchtigkeitsniveau
erhalten bleibt.

&

Garen mit
Mehrfachbeliftung und
Feuchtigkeit

Erméglicht einen hoheren
Feuchtigkeitsgrad als beim normalen
Garen mit Mehrfachbeliiftung.
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eco’ *

2

Nachhaltiges ECO-Garen Auftauen in der Mikrowelle ~ Garen mit der Mikrowelle Dampfgaren

Mit dieser Funktion kénnen Sie mit Ermdglicht das schnelle Auftauen jeder  Die ILVE-Mikrowelle hat einen Gesundes und leichtes Dampfgaren fur
erheblichen Einsparungen beim Artvon Tiefkiihlkost. Es ist sicherer als Innenraum, der entwickelt und lange jede Art Lebensmittel.

Stromverbrauch kochen. Mit der das Auftauen bei Raumtemperatur, da getestet wurde, um schnell und

ECO-Funktion passen sich die so die Vermehrung von Bakterien gleichmaBig garen zu kénnen: Die

Garzeiten an langsames Garen an, wie verhindert wird. Gleichzeitig ist es Speisen werden von den Mikrowellen

z.B. fir Schmorfleisch, weiRes Fleisch, schneller als das Auftauen im lberall durchdrungen, um homogene

Nudelauflaufe, delikates Geback. Kuhlschrank. Perfekt zum Schmelzen Temperaturen zu erzielen. Sehr

Dieser Garzyklus wird fir Tiefkiihlkost von Butter und Schokolade. praktisch zum Erhitzen von

nicht empfohlen. Flussigkeiten und vorgekochten

Lebensmitteln, aber auch zum
schnellen Garen von Gemuse.

Kombiniertes Dampf- / Kombiniertes Garen mit Kombiniertes Heil3luft- / Kombiniertes Garen
Heilluftgaren Mikrowelle und Dampf Mikrowellengaren Grill / Mikrowelle
Dank des Dampfes bleiben die Speisen  Die Mikrowellengeschwindigkeit von Die Mikrowellen von 270 W bis 500 W Fur schnelles perfekt goldbraunes
zart und saftig. 270 W bis 500 W wird mit der sanften beschleunigen die Wirkung Garen. Grill mit Mikrowelle von 500 W
Methode des Dampfgarens herkémmlicher Heil3luft und verkiirzen bis 800 W.
kombiniert. die Garzeiten erheblich.

5 2

Garen mit Unterhitze, mit Gas ~ Garen mit Gas und Umluft SOFT-Garen mit Unterhitze, SOFT-Garen mit Gas und

Diese schnelle und intensive Garfunktion Diese Funktion ermdglicht das mit Gas Umluft
istideal fir viele verschiedene Gerichte, gleichzeitige Garen verschiedener . . . . L ) .
sie eignet sich fiir: in der Folie gebratenen Gerichte, ohne dass sich die Geriiche Geeignet zum G‘arelrj dellk_ater Diese Fun!(tlon ermgghchtdas gIe|chzle|t|g.e
Fisch, geschmortes Gemiise, Spiefe, vermischen. Sie kénnen Lasagne, Lebensmittel wie SiBspeisen und Garen delikater Gerichte, ohne dass sich die
Ente. Hiihnchen usw. Die maximal Pizza. Croissants und Brioches Geback, um zu vermeiden, dass sie Gertiche vermischen. Die heier Umluft sorgt
prog}ammierbare Temperatur betrégt Kuchén Torten usw. zubereiten’. Die anbrennen. Der Ofen muss unbedingtauf  fiir eine gleichméaRige Warmeverteilung. Der
300° C. Um den Garprozess zu optimieren, ~maximal programmierbare Temperatur  di¢ gewiinschte Temperatur vorgeheizt Backofen muss unbedingt vorgeheizt
empfehlen wir, das Gericht in der Mitte betragt 250° C. werden. Die maximal programmierbare werden. Die maximal programmierbare

. Temperatur betragt 200° C. Temperatur betragt 200° C.

des Ofens zu platzieren (dritte Position).

Reinigungsfunktionen  Ragey
der Ofen —

Dampfreinigungszyklus

Eine Dampfemission im Garraum
weicht den Schmutz auf und erleichtert
das Entfernen.
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Funktionen der Koch-
und Konservierungssysteme,

Schnellkthler
Funktionen

!

Abkuhlung

Mit dieser Funktion ist es méglich, den
Temperaturanpassungsprozess von
frisch gebackenen Lebensmitteln vor
dem Verzehr zu beschleunigen oder sie
fur die Zubereitung weiterer Gerichte
schnell abzukiihlen.

0“

Auftauen

Der Schnellkiihler verwaltet die
Auftauphase von Lebensmitteln gemaR
dem Verfahren mit ,kontrollierter
Lufttemperatur". Die Lebensmittel
tauen nach und nach auf, und dabei
bleibt ihre Konsistenz und ihre Struktur
erhalten.

*

Schnellkiihlung

Mit dieser Funktion kdnnen Sie die
Kerntemperatur eines soeben
gegarten Gerichts schnell senken und
auf + 3° C bringen. Dies ist niitzlich, um
den Garvorgang zu unterbrechen und
das Gericht fiir die darauf folgenden
Verfahren vorzubereiten.

G
o

Kihle Getranke

Das Abkiihlen oder Erwarmen eines
Getranks auf die perfekte
Serviertemperatur ist sehr einfach:
Geben Sie einfach die Anzahl der
Flaschen und die Zeit an. Die interne
Beliiftung bereitet sie auf eine optimale
Verkostung vor.

Fertiggerichte

Mit dieser Funktion kénnen Sie
Lebensmittel schnell auf die fir den
Verbrauch richtige Temperatur bringen
oder seine Verfiligbarkeit auf der
gewlinschten Temperatur
programmieren und das Aufwarmen
auch um 10 Stunden verschieben.

¢I¢¢I§I¢

Einfrieren
mit Mikrokristallen

Der Gefrierprozess bringt Lebensmittel
mit der Mikrokristalltechnik schnell auf
eine Temperatur von -18° C. Dieser
Modus vermeidet den libermaRigen
Flissigkeitsverlust und den darauf
folgenden Gewichtsverlustin der
nachfolgenden Auftauphase.

5

0°C
Konservierung 0° C

Diese Funktion ist nutzlich, um die
Vermehrung von Bakterien in
Lebensmitteln zu blockieren und zu
hemmen.

Langsames Garen

Mit dieser Funktion kdnnen
Lebensmittel langsam und bei
niedriger Temperatur gegart werden.
Das ist das ideale Verfahren flir Sous
Vide-Garen, da damit die Struktur der
Lebensmittel geschiitzt werden, indem
sie keinen hohen thermischen
Belastungen ausgesetzt werden und
so ihre Nahrwerte nicht verlieren.

Uy

Vorkiihlung

Durch die Kiihlung der Luft in der Zelle
wird die Maschine perfekt auf die
Schnellkiihl- und Gefrierfunktionen
vorbereitet, wodurch die
nachfolgenden Zyklen verkiirzt und der
Verbrauch gesenkt werden.

+
X

Roher Fisch

Mit dieser Funktion ist es moglich, das
Gerat Uber 24 Stunden lang bei -30°C
einen Konservierungszyklus
durchfiihren zu lassen, um eine
Kontamination von rohen
Fischprodukten durch Anisakis-
Parasiten zu vermeiden. Am Ende des
Zyklus werden die Lebensmittel auf
-18° C gehalten.

72N
()

Garung

Mit dieser Funktion kann ein Teig
aufgehen, indem drei verschiedene
Betriebsarten gewahlt werden:
»Sofort", ,Erhalten", ,Verzogert". In
jeder Betriebsart kdnnen Sie mit dem
Gerat die Lufttemperatur, die Dauer
und den Feuchtigkeitsgrad einstellen,
um genau zu kontrollieren, wie der Teig
gart.
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066 — 067

Vakuum
Funktionen

=L
1

Beutelversiegelung

Garantiert einen perfekten Verschluss
der Beutel nach der Erzeugung des
Vakuums.

o
J

Vakuumverpacken in
Behaltern
Die steifen Behalter ermdglichen die

Erzeugung des Hochvakuums auch fiir
druckempfindliche Lebensmittel.

4

i

Vakuumverpacken in
Beuteln

Diese Methode kann bei allen nicht
druckempfindlichen Lebensmitteln
und sogar bei Flissigkeiten
angewendet werden.

Chef Sous Vide

Exklusive Funktionen zum Marinieren,
fiir Kaltinfusionen und Vakuumreifung.



lechnologien
der Kochfelder



068 — 069
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Dual-Brenner

Die ideale Leistung fur
stets perfektes Garen.

Dual-Gasbrenner
mit einer Leistung
von bis zu 5 kW

Optimale Warmeausgabe und perfekte
Warmeverteilung fir jedes Garverfahren.

©

Hochspezialisierte
Kochfelder

Struktur aus AISI 304-Stahl mit einer Starke
von 12/10, Maglichkeit zur Auswahl der idealen
Kombination zwischen Gaskochfeld mit bis zu
9 Kochstellen oder Induktionsversion, gemischt
und in verschiedenen Konfigurationen.

Brenner aus Messing
JTotal Black" mit

nanotechnologischer
Antihaftbeschichtung

Die edlen technischen Eigenschaften

des Messings werden durch eine
nanotechnologische Beschichtung
angereichert, die eine einfache Reinigung
ermoglicht, dazu kommt ein elegantes Total
Black-Finish.

Kochfeld mit Rosten
aus Gusseisen
Die unzerstorbaren Gusseisenroste bilden

eine ideale und sichere Auflageflache
fur die Topfe.
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Plus Gaskochfelder.

Platte Grofe Fry Top full,

8 mm dick

Der dicke Stahl sorgt fiir eine gleichmaBige Temperatur auf
der gesamten Oberflache, um Fleisch, Fisch, Gemiise usw.

gleichmalig zu garen. Die leicht zu reinigende Platte kann
auch als Abstell- und Arbeitsflache verwendet werden.

Sicherheitsventil

Stoppt die Gaszufuhr bei versehentlichem
Léschen der Flamme.

Integrierte Zindung an den
Knopfen
Driicken Sie einfach den Gasknopf, um den

Ziundfunken auszulosen: nichts ist einfacher und
schneller.

Schrage Flamme

Ermdglicht eine bessere Leistung, da die
Warme auf eine grofere Flache des Topfbodens
verteilt wird.
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C——
55660606660
AN

Multigas-Brenner

Bei stabilisierter Flamme verhindern sie ein
versehentliches Loschen der Flamme an den
Kochstellen durch Zugluft oder Uberlaufen von
Flissigkeiten.

Brenner mit dreifachem
Kranz

Hochleistungsbrenner (4,3 kW). Geeignet fir
Woks und grof3e Topfe oder Pfannen.

Brenner aus Messing

Maximale Bestandigkeit der Flamme gegeniber
und hervorragende Lebensdauer.

072 — 073
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Plus Induktionsfelder,

N7
EORS

Restwarmeanzeige

Zeigt an, dass das Glas heif3 ist und daher beim
Beriihren und Platzieren von Gegenstanden, die

beschadigt werden konnten, Vorsicht geboten
ist.

()

Integrierte Absaugung

Einige Modelle sind mit einem im

Induktionskochfeld integrierten Absaugsystem

ausgestattet, um die Ergonomie und die

einfache Platzierung im Raum zu verbessern, da

keine Abzugshaube installiert werden muss.

Timer mit automatischem
Stopp

Schaltet die Zone aus, wenn die
eingestellte Zeit abgelaufen ist.

B

Bridge-Steuerung

In den damit ausgestatteten
Induktionskochfeldern kénnen Sie zwei
benachbarte Zonen gleichzeitig

mit einem einzigen Befehl so steuern,
als wéren sie eine einzige Zone.
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Booster-Funktion

Damit kann die gesamte Leistung des
Induktionskochfelds auf die ausgewéhlte
Zone konzentriert werden, um die Siede- und
Garzeiten zu verkdirzen.

Leistungsbegrenzer

Fir den Fall, dass die maximale
Leistungsaufnahme des Induktionskochfelds
die vom Stromnetz gelieferte Leistung
Uberschreitet, kann damit die
Leistungsaufnahme reduziert werden,

um eine Uberlastung zu vermeiden.

DDI]DDD[I
S

Stufenlose Touch-
Einstellung

Mit diesem praktischen ,Touch Control"-System

kdnnen Sie beispielsweise die Betriebstemperatur

erhéhen oder verringern, indem Sie den Finger
von rechts nach links oder umgekehrt bewegen.

/a0
N\

Schutz gegen Uberhitzung

und Uberlaufen von
FlUssigkerten

Wenn das Kochfeld Giberhitzt wird

oder Flissigkeit Uberlauft, greift eine
Sicherheitsvorrichtung ein, die den Betrieb
stoppt.

074 — 075

T

Kindersicherheit

Sobald diese Funktion eingestellt ist und
bis sie wieder deaktiviert wird, schaltet sich
das Induktionskochfeld durch Betatigen der
Bedienelemente nicht ein.
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Majestic

- Kocheinheiten
- Abzugshauben
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1+ MO9FDNE3/LGC
Kocheinheit Majestic 90 cm
Gehause Light Green und Chrom-Details
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Kocheinhelten

Die Kocheinheiten Majestic sind Haushaltsgerate, die mit ihren
abgerundeten Formen aus reinem Stahl und der sorgféaltigen
Ausfuhrung jedes kleinsten Details jede Einrichtung aufwerten.
Es sind echte, von Profis entwickelte Prachtstlcke, die fur die
Kuche lhres Heims entworfen wurden. Sie sind in einer Reihe
von ausgewahlten Farben oder auf Anfrage auch in RAL-
Farbtonen erhaltlich, die mit edlen Metalldetails kombiniert
sind. Sie werden in einer grol3en Auswahl an Grol3en (von

70 cm bis 150 cm) angeboten und verflgen Gber mehrere
Ausstattungsmaoglichkeiten mit einzelnem oder doppeltem
Hochleistungsofen.

Farbpalette
Gehause

— ‘
Weil3 Antikweil} Edelstahl Graphitgrau Schwarz
matt glanzend
v 9 @ RAL
Blau Burgunderrot  Smaragdgriin  Ral optional
Finish

Griffe, Knaufe, FliRe, Rahmen

/,‘4

Messing Chrom Briniert Kupfer

\)
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Kochtelder fur jeden Geschmack.

Die Kochfelder bieten eine breite Palette an Konfigurationen, sodass
Sie eine ideale Losung mit professioneller Technologie fiir jeden Bedarf
und Wunsch auswahlen kénnen: Gasbrenner mit unterschiedlichen
Leistungen von 1,8 bis 5 kW, Gas-Fry-Top mit einer dicken
Edelstahlplatte, Coup de Feu-Gusseisenplatte mit Ringen, elektrisches
Induktionskochfeld.

Dual-Doppelgasbrenner
mit einer serienmalligen
Leistung von bis zu 5 kW

Brenner aus Messing
Total Black" mit

nanotechnologischer
Antihaftbeschichtung

©

Hochspezialisierte
Kochfelder

Kochfeld mit
Gusseisenrosten
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Unsere Ofen: grof3artig
hinsichtlich der GrolSe und
Leistung.

Egal fiir welchen Einzelofen oder welche Doppelkombination Sie sich e Grof3er Innenraum
entscheiden, Sie haben genligend Platz, auch zum Kochen groBer e Doppelofen verfligbar
Gerichte. Wenn Sie das Beste wollen: Die Majestic Version zu 30 o Elektronische Temperaturregelung

Zoll ist die einzige mit 6 Garstufen, doppelter Beliiftung und einem
unibertroffenem Fassungsvermdgen: ganze 114 Liter!

Display 4,3", Dampfablass
full touch

Fleischsonde
Ein Steuergerét
fur beide Ofen

082 — 083

v Abnehmbare kalte

Tur mit Dreifachglas

Genaue
elektronische
Steuerung der
Temperatur

Tur und Schublade
mit Soft-Close-System
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Abakus Farben und Finishs

Antikweil’ Weild Edelstahl

Chrom

Messing

Kupfer

Briniert
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% Schwarz

glénzend

% Blau

@

Smaragdgrin

5 Burgunderrot

084 — 085

Chrom

-

Messing

Kupfer

Briniert
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FUr Kocheinherten Majestic
verfugbare Ofen

Allgemeine Eigenschaften

OVBOE3TFTS

Elektronischer Ofen 80 cm

OVBOH3TFTS

Elektronischer Gasofen + elektrisch
beliiftet 80 cm

OV76 E3TFTS

Elektronischer Ofen 30"

Energieklasse A+ A A
Anzahl Funktionen 15 8 15
Betriebstemperatur 30-320°C 30-300°C 30-320°C

Programmiergerat

Touch Control TFT

Touch Control TFT

Touch Control TFT

Elektronische Temperaturregelung

Ja

Ja

Ja

Fleischsonde

Ja

Ja

Ja

Beleuchtung

Doppelte Innenbeleuchtung

Doppelte Innenbeleuchtung

Doppelte Innenbeleuchtung

TurschlieBung mit Soft-Close-System

Ja

Ja

Ja

Tirglaser Kalte Tir mit Dreifachglas Kalte Tir mit Dreifachglas Kalte Tir mit Dreifachglas
(EN60335-2-6-11.101) (EN60335-2-6-11.101) (EN60335-2-6-11.101)
Beliiftung tangential zum Kiihlen tangential zum Kiihlen tangential zum Kiihlen

Kindersicherheit

Merkmale Innenraum

Ja

Ja

Ja

Muffel mit ,,Easy Clean“-Email mit ,Easy Clean“-Email mit ,Easy Clean“-Email

Innenmal3e 64,5x36,5x41 cm 64x34x41 cm 64x43,3x41 cm

Fassungsvermogen 971 891 1141

Dampfablass auf Befehl mit Option Trockengaren Ja auf Befehl mit Option Trockengaren
oder Garen mit Feuchtigkeit oder Garen mit Feuchtigkeit

Klappbarer Grill-Heizwiderstand Ja Ja Ja

Drehspief3 diagonal diagonal -

Thermostat mit elektronischer Sonde mit elektronischer Sonde mit elektronischer Sonde

Verbrauch

Maximale Stromaufnahme 2,75 kW 2,25 kW 3,1 kW

Oberer elektrischer Widerstand 1200 W - 1200 W

Unterer elektrischer Widerstand 1350 W - 1560 W

Elektrogrill 2150 W 2150 W 3000 W

Runder Widerstand 2100 W 2100 W 2x1050 W

Unterer Gasbrenner - 3,70 kW -

Funktionen

&

N

_fJofe
oo
N EQ
N EQ
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OV60E3TFTS

Elektronischer Ofen 60 cm

OV60H3 TFT S

Elektronischer Gasofen + elektrisch

OV30E3TFTS

Elektronischer statischer

beliiftet 60 cm Mini-Ofen 30 cm
A+ A A+
15 8 5
30-320°C 30-300°C 30-250°C

Touch Control TFT

Touch Control TFT

Touch Control TFT

Ja

Ja

Ja

Ja

Ja

Doppelte Innenbeleuchtung

Doppelte Innenbeleuchtung

Innenbeleuchtung

Ja

Ja

Ja

Kalte Tur mit Dreifachglas
(EN60335-2-6-11.101)

Kalte Tir mit Dreifachglas
(EN60335-2-6-11.101)

Kalte Tir mit Dreifachglas
(EN60335-2-6-11.101)

tangential zum Kiihlen

tangential zum Kiihlen

tangential zum Kiihlen

Ja

Ja

Ja

mit ,Easy Clean“-Email

mit ,Easy Clean“-Email

mit ,Easy Clean“-Email

43,7x36x41 cm

43,7x34x41 cm

27,5x35,5x44 cm

651 611 431
auf Befehl mit Option Trockengaren Ja Ja
oder Garen mit Feuchtigkeit

Ja Ja -

- - Ja

mit elektronischer Sonde

mit elektronischer Sonde

mit elektronischer Sonde

2,45 kW 2,20 kW 2,4 kW
1000 W - 800 W
1100 W - 800 W
2100 W 2100 W 1500 W
2100 W 2100 W -

- 2,70 kW _

=4 N 3 3 ] §-

086 — 087



ILVE

Majestic > Kocheinheiten

MO /N

Farbpalette
Gehause

Antikweil}

Schwarz
glanzend

White

-

Burgunderrot

O 0

Smaragdgrin

‘
—

Edelstahl Graphitgrau
matt
RAL
Optional RAL

Finish

’ _— -~
< v =
Messing Kupfer Chrom

Briiniert
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088 — 089

Verfligbare Ofen Elektroofen Gasherd
Hauptofen: Hauptofen:
OVB60E3TFTS OVB0H3TFTS
Maximale Stromaufnahme: Maximale Stromaufnahme:
2,45 kW 2,20 kW
Konfigurationen 4 Flammen

Elektroofen

MO7DNE3

Messing/Chrom

Kupfer/Briiniert

Gasherd MO7DNH3
Messing/Chrom
Kupfer/Briiniert
Leistungen
@ Dualring GrolRer Brenner Kleiner Brenner
Doppelbrenner min. 0,6 kW min. 0,4 kW
min. 0,3 kW max. 3 kW max. 1,8 kW
max. 5,0 kW
Ergénzungen Abzugshaube AM70  Edelstahlriickwand AM4-70

und Zubehor
- p. 310

Technische Zeichnung

und Male

15

685

[=)
o

740

30

o

P

—

ovT

700

026

60

700

780

[1'coceoc
Oof— 110

]
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M3ON

Farbpalette
Gehause

Antikweil}

Schwarz
gléanzend

White

-

Burgunderrot

O 0

Smaragdgrin

N
e

Edelstahl Graphitgrau
matt
RAL
Optional RAL

Finish

L\
'\

Messing Kupfer

Briiniert

Chrom
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Verfiigbare Ofen

Elektroofen

090 — 091

Hauptofen:
OV76E3TFTS
Maximale Stromaufnahme:
3,1kw
Konfigurationen 5 Flammen
of)im=
Elektroofen M30DNE3

Messing/Chrom

Kupfer/Briiniert

Leistungen
@ Dualring GrolRer Brenner Kleiner Brenner

Doppelbrenner min. 0,6 kW min. 0,4 kW

min. 0,3 kW max. 3 kW max. 1,8 kW

max. 5,0 kW
Ergénzungen Abzugshaube AM76  Edelstahlriickwand
und Zubehor
- p. 310

15 685 3 760

Technische Zeichnung

und Male

30

P

n

| |l©

700

016

| W= ] ——mar— ] —~—m

890

] 666-6666
of———F—©
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MOON

Farbpalette
Gehause

Antikweil}

Schwarz
gléanzend

White

O 0

-

Burgunderrot Smaragdgrin

‘
-

Edelstahl Graphitgrau
matt
RAL
Optional RAL

Finish

N\
N\
A\

Messing Kupfer Chrom

Briiniert
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Verfiigbare Ofen Elektroofen Gasherd
Hauptofen: Hauptofen:
OV80E3TFTS OV8O0H3TFTS
Maximale Stromaufnahme: Maximale Stromaufnahme:
2,75 kW 2,25 kW
Konfigurationen 6 Flammen Kochstelle fiir Fisch
Elektroofen MO96DNE3 MO9FDNE3 MO9PDNE3
Messing/Chrom Messing/Chrom Messing/Chrom
Kupfer/Briiniert Kupfer/Briniert Kupfer/Briniert
Gasherd MO96DNH3 MO9SFDNH3 MO9PDNH3
Messing/Chrom Messing/Chrom Messing/Chrom
Kupfer/Briiniert Kupfer/Briiniert Kupfer/Briiniert
2 Induktionszonen Induktion
Oh=
Elektroofen MO9IDNE3 MIOONE3
Messing/Chrom Messing/Chrom
Kupfer/Briiniert Kupfer/Briniert
Leistungen
@ Induktionszone Induktionszone Induktionszone Induktionszone Induktion mit @ Dualring
@145 mm @180 mm @210 mm @260 mm zwei Zonen Doppelbrenner
1,4 kW 1,85 kW 2,3 kW 2,6 kW Q 2x1,85 kW min. 0,3 kW
max. 3,7 kW max. 5,0 kW
@ Dualring Fry Top plate Brenner @ GroRer Brenner @ Kleiner Brenner
Brenner double burner Kochstelle fiir min. 0,6 kW min. 0,4 kW
min. 1,8 kW min. 0,4 kW Fisch max. 3 kW max. 1,8 kW
max. 4,3 kW max. 4,8 kW min. 1,1 kW
max. 3,1 kW
Ergénzungen Abzugshaube AM90  Edelstahlriickwand AM4-90
und Zubehor
- p. 310
. . 685 o 911
Technische Zeichnung 5y | . @
(=)
und MaRe S LEIA:-J_*E, 4
i O'cocececece
og————————130
2 g
~ ©
S

30

—
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MD10N

Farbpalette
Gehause

Antikweil}

Schwarz
glanzend

White

O 0

Burgunderrot Smaragdgrin

‘
—

Edelstahl Graphitgrau
matt
RAL
Optional RAL

Finish

N\
N\
A\

Messing Kupfer Chrom

Briiniert
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Verfiigbare Ofen Elektroofen
Hauptofen: Sekundarofen:
OVE6O0E3TFTS OV 30E3TFT
Maximale Stromaufnahme: Maximale Stromaufnahme:
2,45 kW 2,4 kW
Konfigurationen 6 Flammen Coup de feu
Elektroofen MD106DNE3 MD10SDNE3 MD10FDNE3
Messing/Chrom Messing/Chrom Messing/Chrom
Kupfer/Briiniert Kupfer/Briniert Kupfer/Briniert
2 Induktionszonen Induktion
Elektroofen MD10IDNES3 MDI10NE3
Messing/Chrom Messing/Chrom
Kupfer/Briiniert Kupfer/Briiniert
Leistungen
@ Induktionszone Induktionszone Induktionszone Induktion mit Coup de Feu @ Dualring
@145 mm @180 mm @210 mm zwei Zonen min. 0,6 kW Doppelbrenner
1,4 kW 1,85 kW 2,3 kW O 2x1,85 kW max. 3 kW min. 0,3 kW
max. 3,7 kW max. 5,0 kW
@ Dualring Fry Top plate @ GroRer Brenner @ Kleiner Brenner
Brenner double burner min. 0,6 kW min. 0,4 kW
min. 1,8 kW min. 0,4 kW max. 3 kW max. 1,8 kW
max. 4,3 kW max. 4,8 kW
Ergénzungen Abzugshaube AM100 Edelstahlriickwand AM4-100
und Zubehor
- p. 310
. . 685 o 1000
Technische Zeichnung 5y | . @
(=)
und MaRe ] LEIA:-J_*E, — 1 L —m
i [ oo
OF————30 |[|oG——)

740
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M12N

Farbpalette
Gehause

Antikweil}

Schwarz
gléanzend

White

-

Burgunderrot

O 0

Smaragdgrin

o
g

Edelstahl Graphitgrau
matt
RAL
Optional RAL

Finish

L\
Q

Messing Kupfer

Briiniert

Chrom
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Verfiigbare Ofen

Elektroofen

096 — 097

Hauptofen: Sekundarofen:
OVB8OE3TFTS OV30E3TFT
Maximale Stromaufnahme: Maximale Stromaufnahme:
2,75 kW 2,4 kW
Konfigurationen 7 Flammen 8 Flammen Coup de feu

KX KX X
B = B X

[ =TT
Lol

Ng/
- @

Elektroofen

M127DNE3

M128DNE3

M12SDNE3

Messing/Chrom

Messing/Chrom

Messing/Chrom

Kupfer/Briiniert

Kupfer/Briniert

Kupfer/Briniert

Fry Top-Platte + 2 Induktionszonen

Na” N
<

Elektroofen

M12FDNE3
Messing/Chrom

M12FIDNE3
Messing/Chrom

Kupfer/Briiniert Kupfer/Briiniert

Leistungen
Induktion mit Coup de Feu @ Dualring @ Dualring Fry Top plate Brenner
zwei Zonen min. 0,6 kW Doppelbrenner Brenner double burner Kochstelle fur
O 2x1,85 kW max. 3 kW min. 0,3 kW min. 1,8 kW min. 0,4 kW Fisch
max. 3,7 kW max. 5,0 kW max. 4,3 kW max. 4,8 kW min. 1,1 kW
max. 3,1 kW
@ GroRer Brenner @ Kleiner Brenner
min. 0,6 kW min. 0,4 kW
max. 3 kW max. 1,8 kW
Ergénzungen Abzugshaube AM120  Edelstahlriickwand AM4-120
und Zubehor
- p. 310

15 685 1216

Technische Zeichnung .

und Male © LEIA:-J_*E, 4 — = | —u |
i ['eeceeccoc 6t

O L0 o —130

\ L
=
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780

ovT

]

11‘10

700



ILVE

Majestic > Kocheinheiten

M15N

Farbpalette
Gehause

Antikweil}

Schwarz
gléanzend

White

-

Burgunderrot

O 0

Smaragdgrin

N
-

Edelstahl Graphitgrau
matt
RAL
Optional RAL

Finish

)
|

Messing Kupfer

Briiniert

=

v
Chrom
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Verfiigbare Ofen Elektroofen
Hauptofen: Sekundarofen:
OV80E3TFTS OVGB0E3TFT
Maximale Stromaufnahme:
2,75 kW
Konfigurationen Coup de feu Fry Top Fry Top-Platte + Coup de feu

Elektroofen M15SDNE3 M15FDNES3 M15FSDNE3
Messing/Chrom Messing/Chrom Messing/Chrom
Kupfer/Briiniert Kupfer/Briniert Kupfer/Briniert
Leistungen
Coup de Feu @ Dualring @ Dualring Fry Top Platte Brenner GroRer Brenner
min. 0,6 kW Doppelbrenner Brenner zwei Brenner Kochstelle fir min. 0,6 kW
max. 3 kW min. 0,3 kW min. 1,8 kW min. 0,4 kW Fisch max. 3 kW
max. 5,0 kW max. 4,3 kW max. 4,8 kW min. 1,1 kW
max. 3,1 kW
@ Kleiner Brenner
min. 0,4 kW
max. 1,8 kW
Ergénzungen Abzugshaube AM150  Edelstahlriickwand AM4-150
und Zubehor
- p. 310

15 685 1511

Technische Zeichnung .
o
)

60

'eeeecee © 66 &6
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Majestic
MO7N — Elektrisch

Hauptofen: OV60 E3 TFT S

Majestic
MO/N — Gas

Hauptofen: OV60 H3 TFT S

Majestic
M30ON — Elektrisch

Hauptofen: OV 76 E3 TFT S

Majestic
MO9N — Elektrisch

Hauptofen: OV80E3 TFT S

4 Flammen 4 Flammen 5 Flammen 6 Flammen
MO7DNE3 MO7DNH3 M30DNE3 MO96DNE3
Messing/Chrom Messing/Chrom Messing/Chrom Messing/Chrom

Kupfer/Briiniert

Kupfer/Briiniert

Kupfer/Briniert

Kupfer/Briniert

MO9FDNE3

Messing/Chrom

Kupfer/Briniert

Kochstelle fir Fisch

MO9PDNE3

Messing/Chrom

Kupfer/Briniert

2 Induktionszonen

MO9SIDNE3

Messing/Chrom

Kupfer/Briniert

Induktion
®
oYe

MIO9NES3

Messing/Chrom

Kupfer/Briiniert
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Majestic Majestic Majestic Majestic

MOON — Gas MD10N — Elektrisch  M12N — Elektrisch ~ M15N — Elektrisch

Hauptofen: OV80H3 TFT S Hauptofen: OV60 E3 TFT S Hauptofen: OV 80 E3 TFT S Hauptofen: OV80E3 TFT S
Sekundérofen: OV 30 E3 TFT Sekundérofen: OV 30 E3 TFT Sekundéarofen: OV 60 E3 TFT

6 Flammen 6 Flammen 7 Flammen Coup de feu

MO96DNH3 MD106DNE3 M127DNE3 M15SDNE3
Messing/Chrom Messing/Chrom Messing/Chrom Messing/Chrom
Kupfer/Briiniert Kupfer/Briiniert Kupfer/Briniert Kupfer/Briniert

Coup de feu 8 Flammen

[ =TT
Lo~ -Je

MO9FDNH3 MD10SDNE3 M128DNE3 M15FDNE3
Messing/Chrom Messing/Chrom Messing/Chrom Messing/Chrom
Kupfer/Briiniert Kupfer/Briiniert Kupfer/Briniert Kupfer/Briniert

Kochstelle fir Fisch Coup de feu Fry Top-Platte + Coup de feu

1 e o]

Ledf -] .
Lo
MO9PDNH3 MD10FDNE3 M12SDNE3 M15FSDNE3
Messing/Chrom Messing/Chrom Messing/Chrom Messing/Chrom
Kupfer/Briiniert Kupfer/Briiniert Kupfer/Briniert Kupfer/Briniert

2 Induktionszonen

MD10IDNE3 M12FDNE3
Messing/Chrom Messing/Chrom
Kupfer/Briiniert Kupfer/Briniert
Induktion Fry Top-Platte + 2 Induktionszonen

7

OJOXO)
ONCNO.

MDI10NE3 M12FIDNE3
Messing/Chrom Messing/Chrom

Kupfer/Briiniert Kupfer/Briniert
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Abzugshauben

Die Luftqualitat in der Kuche ist ein grundlegender Faktor:

Aus diesem Grund kombiniert die Majestic-Kollektion die
Kocheinheit mit Abzugshauben auf hochstem Leistungsniveau
mit einer perfekt aufeinander abgestimmten Asthetik im Design,
in den Farben und in den Metalloberflachen.

Die Abzugshauben der Linie Majestic filtern und reinigen nicht
nur die Luft, sondern sind auch mit Infrarotlicht ausgestattet, um
das Essen warm zu halten: wie in professionellen Kichen.

Farbpalette
Gehause

— ’
Weil3 Antikweil3 Edelstahl Graphitgrau matt

$ % 5 -

Blau Burgunderrot  Smaragdgriin  Ral optional
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AM

Wand-Abzugshaube

370+690

360

Majestic > Abzugshauben

400

40

150

O

[T
r=40
Om/
o
o
r=322 7}

Allgemeine Eigenschaften

e Automatische Anzeigelampe zur
Filterreinigung

e Automatische verzégerte
Abschaltfunktion

o Austrittsoffnung Kamin 15 cm

e Maximale Leistung: 7056 W
(AM-70 e AM-76 535 W)

o Energieklasse A

e 2175W-Infrarotlampen
fur Warmhaltevorrichtung
mit Wandmontage (ein
Scheinwerfer fir Mod. AM-70
und AM-76)

Edelstahlgehause AISI 304 (nur
Modelle aus Edelstahl)

Filter aus eloxiertem Aluminium
Saugkraft 890 m¥h
Vorristung fir Fernbedienung
(optional)

Steuerung mit vier
Geschwindigkeiten
(1-2-3-Intensiv)

Erhaltlich in Saug- oder
Filterversion

LED-Leuchten vorne

Geschwindigkeit Abzugshaube

GESCHWINDIGKEIT W Pa m3/h dB
1 86 355 270 47
2 153 471 379 56
3 249 514 536 64
4 350 539 890 74
Zubehor

Beschreibung Code
Fernbedienung fiir Abzugshauben A/301/01

Filter fiir Abzugshauben - Aktivkohlefilter fir die  G/076/09
Installation mit Luftumwaélzung.

Rost unter der Abzugshaube - Rost unter der A/092/23

Abzugshaube zum Platzieren von Geschirr
fiir die Infrarotlampen, um die Gerichte auf
Serviertemperatur zu halten

Farbpalette
Gehause

Weil3 Antikweil3

-

Burgunderrot

-

-

Smaragdgriin

Edelstahl

Graphitgrau matt

RAL

Ral optional

Finish
Unterer Rahmen

Edelstahl
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AM7/0

L =700 mm/C =280 mm

AM/6

L=760mm /C =280 mm

AM9O0

L=911 mm/C =400 mm

104 — 105

Edelstahl-Rickseite

Edelstahl-Ruckseite

Edelstahl-Rickseite

AM4-70

Kaminlange (h 800 mm)

AM4-76

Kaminléange (h 800 mm)

AM4-90

Kaminlange (h 800 mm)

A/017/19/..*

AM100

L=2000 mm/C =400 mm

A/017/19/..*

AM120

L=1216 mm/C =400 mm

A/017/20/..*

AM150

L=1511 mm/C =400 mm

Edelstahl-Rickseite

Edelstahl-Ruckseite

Edelstahl-Rickseite

AM4-100

Kaminlange (h 800 mm)

AM4-120

Kaminléange (h 800 mm)

AM4-150

Kaminlange (h 800 mm)

A/017/20/..*

*Um den Code fiir die Verlangerung der Kaminabdeckung zu vervollstandigen, anstelle der Auslassungspunkte

A/017/20/..*

A/017/20/..*

Folgendes einfligen: 00 fiir Weil3 - 01 fiir Antikweil3 - 08 fuir Edelstahl - 10 fiir Graphit / Matt - 562 fiir Burgunderrot - 54 fiir Blau - 56 fiir Griin
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Nostalgie

- Kocheinheiten
- Abzugshauben

- Ofen und
Koch- und
Konservierungssysteme

- Gas- und Induktionskochfelder






ILVE Nostalgie

1 P15FQNE3/BUC
Kocheinheit Nostalgie 150 cm
mit Blindtiir und optionalen Noblesse-Rahmen
Burgunderrotes Geh&duse und Chrom-Details



ILVE

Nostalgie

Kocheinhelten

Nostalgie: Hochprofessionelle Technologien und hervorragende
Materialien mit einem klassischen Stil, der jeden Tag neue
Emotionen hervorruft. Diese Kocheinheiten sind das Herzstlick
der Kliche und bieten eine vollstandige Auswahl an Grof3en (von
60 cm bis 150 cm); Moglichkeit, das Kochfeld, den Einzel- oder
Doppelofen, Standardfarben oder RAL-Farbtone auf Anfrage

zu konfigurieren, verschiedene Oberflachen und Zubehorteile.
Nostalgie wird mir den Noblesse-Rahmen kombiniert, einer
eleganten, zu den Griffen und Knaufen passenden Option.

Fir diejenigen, die sich noch mehr Retro-Asthetik wiinschen, ist
der Ofen auch mit einer Blindtur erhaltlich.

Farbpalette
Gehause

— ‘
Weil3 Antikweil3 Edelstahl Graphitgrau Schwarz
matt gldnzend
v ¢ @ RAL
Blau Burgunderrot  Smaragdgriin  Ral optional
Finish

Griffe, Knaufe, FiiBe, Rahmen (optional)

/,‘4

Messing Chrom Briniert Kupfer

\)

108 — 109
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Kochtelder fur jeden Geschmack.

Die Kochfelder bieten eine breite Palette an Konfigurationen, sodass
Sie eine ideale Losung mit professioneller Technologie fiir jeden Bedarf
und Wunsch auswéhlen kénnen: Gasbrenner mit unterschiedlichen
Leistungen von 1,8 bis 5 kW, Gas-Fry-Top mit einer dicken
Edelstahlplatte, Coup de Feu-Gusseisenplatte mit Ringen, elektrische
Induktionsplatte aus Glaskeramik.

Optionale Dual- Flasmmenverteiler Hochspezialisierte

Gasbrenner mit aus Messing Kochfelder

einer Leistung von ,Total Black" mit

bis zu 5 kW nanotechnologischer
Antihaftbeschichtung

Noblesse und Blindtur:
eine Option mit Stil,

Noblesse-Rahmen sind nur fir die Nostalgie-Kollektion

als Extra erhaltlich und sind mehr als nur ein Detail: Sie sind ein wertvolles
grafisches Element, das die Frontseiten umrahmt und zum Metall-Finish
der Griffe und Knaufe passt. Die Blindtiir ist eine weitere Option, die den
exklusiven Stil von Nostalgie bereichert, mit einer Inspiration aus der
Vergangenheit, die nicht unbemerkt bleiben kann.

Kochfeld mit
Gusseisenrosten
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Unsere IOfen: ©
grofsartig | ,, |

: . ; Ein Steuergerat Quick Start
hinsichtlich der fr beide Ofen
Grofse und Leistung. /
U ﬂd |_e|StU I’]g . v Abnehmbare kalte

Genaue Tur mit Dreifachglas
elektronische

Egal fir welchen Einzelofen oder welche Doppelkombination Sie sich

entscheiden, Sie haben genligend Platz, auch zum Kochen grof3er SteU eru ng der

Gerichte. Zum Beispiel hat der 60 cm-Ofen ein Innenvolumen von 65 Te m pe ratur

Litern und der 80 cm-Ofen bietet Ihnen ein Fassungsvermogen von 97

Litern!

Dampfablass

e Grof3er Innenraum

o Doppelofen verfligbar

o Elektronische Temperaturregelung

e Innenrdume des Ofens mit ,Easy Clean“-Email beschichtet
o Klappbarer Grill-Heizwiderstand zur leichteren Reinigung

&)

Tur und Schublade
mit Soft-Close-
System

Gehé&use in mattem Graphitgrau und Details in Kupfer

Kocheinheit Nostalgie 150 cm

1+ P15SNE3/MGP
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Abakus Farben und Finishs

Antikweil3 Weil3 Edelstahl ‘ Graphitgrau matt

Chrom

Messing

Kupfer

Briniert
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1 Modelle
mit optionalen Noblesse-Rahmen

% Schwarz glanzend 5 Blau G Smaragdgriin 5 Burgunderrot

Chrom

-

Messing

Briniert
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Nostalgie -+ Kocheinheiten

Verfligbare Ofen fur
Kocheinheiten Nostalgie

Allgemeine Eigenschaften

OV80 E3

Elektronischer Ofen 80 cm

OV80 H3

Elektronischer Gasofen + elektrisch
beliiftet 80 cm

OV60 E3

Elektronischer Ofen 60 cm

Energieklasse A+ A A+
Anzahl Funktionen 15 8 15
Betriebstemperatur 30-300°C 30-300°C 30-300°C

Programmiergerat

elektronisch

elektronisch

elektronisch

Elektronische Temperaturregelung

Ja

Ja

Ja

Fleischsonde

Beleuchtung

Doppelte Innenbeleuchtung

Doppelte Innenbeleuchtung

Doppelte Innenbeleuchtung

TurschlieBung mit Soft-Close-System

Ja

Ja

Ja

Tirglaser Kalte Tir mit Dreifachglas Kalte Tir mit Dreifachglas Kalte Tir mit Dreifachglas
(EN60335-2-6-11.101) (EN60335-2-6-11.101) (EN60335-2-6-11.101)
Beliiftung tangential zum Kiihlen tangential zum Kiihlen tangential zum Kiihlen

Kindersicherheit

Merkmale Innenraum

Ja

Ja

Ja

Muffel mit ,,Easy Clean“-Email mit ,Easy Clean“-Email mit ,Easy Clean“-Email

Innenmal3e 64,5x36,5x41 cm 64x34x41 cm 43,7x36x41 cm

Fassungsvermogen 971 891 651

Dampfablass auf Befehl mit Option Trockengaren Ja auf Befehl mit Option Trockengaren
oder Garen mit Feuchtigkeit oder Garen mit Feuchtigkeit

Klappbarer Grill-Heizwiderstand Ja Ja Ja

Drehspief3 diagonal diagonal -

Thermostat mit elektronischer Sonde mit elektronischer Sonde mit elektronischer Sonde

Verbrauch

Maximale Stromaufnahme 2,75 kW 2,25 kW 2,45 kW

Oberer elektrischer Widerstand 1200 W - 1000 W

Unterer elektrischer Widerstand 1350 W - 1100 W

Elektrogrill 2150 W 2150 W 2100 W

Runder Widerstand 2100 W 2100 W 2100 W

Unterer Gasbrenner 3,70 kW - 2,70 kW

Funktionen

o
oo
-1

K E

N

_fJofe
oo
N EQ
N EQ

&

N

_fJofe
_fJofo
N EQ
N EQ



ILVE Nostalgie - Kocheinheiten

OV60 H3

Elektronischer Gasofen + elektrischer
beliftet 60 cm

OV40 E3

Statischer elektronischer
Ofen Midi 40 cm

OV30E3

Elektronischer statischer
Mini-Ofen 30 cm

A A+ A+
8 5 5
30-300°C 30-250°C 30-250 °C

elektronisch

elektronisch

elektronisch

Ja

Ja

Ja

Doppelte Innenbeleuchtung

Innenbeleuchtung

Innenbeleuchtung

Ja

Ja

Ja

Kalte Tur mit Dreifachglas
(EN60335-2-6-11.101)

Kalte Tir mit Dreifachglas
(EN60335-2-6-11.101)

Kalte Tir mit Dreifachglas
(EN60335-2-6-11.101)

tangential zum Kiihlen

tangential zum Kiihlen

tangential zum Kiihlen

Ja

Ja

Ja

mit ,Easy Clean“-Email

mit ,Easy Clean“-Email

mit ,Easy Clean“-Email

43,7x34x41 cm

36,5x35,5x44 cm

27,5x35,5x44 cm

611 571 431
Ja Ja Ja
Ja - -
- Ja Ja

mit elektronischer Sonde

mit elektronischer Sonde

mit elektronischer Sonde

2,20 kW 2,6 kW 2,4 kW
- 850 W 800 W
- 950 W 800 W
2100 W 1600 W 1500 W
2100 W - -

ol
11

ENEENENE NENNE

114 — 115



ILVE

Nostalgie -+ Kocheinheiten

POG6N

Farbpalette

Gehause

Antikweil}

Schwarz
gléanzend

@

Burgunderrot

- -

Blau Edelstahl Graphitgrau
matt

“ RAL

Smaragdgriin Optional RAL

Optional solid door version

optional

Order code: add letter “Q" before the “N" letter

Finish

QO

Messing

Briniert

\ )

Kupfer

Chrom

Noblesse frames

optional » p. 313



ILVE Nostalgie - Kocheinheiten 116 — 117

Verfligbare Ofen Elektroofen Gasherd
Hauptofen: Hauptofen:
OV 60 E3 OV 60 H3
Maximale Stromaufnahme: Maximale Stromaufnahme:
2,45 kW 2,20 kW
Konfigurationen 4 Flammen Induktion

® ©
OGN0

Elektroofen PO6NES3 * PIO6NE3
Messing/Chrom Messing/Chrom
Kupfer/Briiniert Kupfer/Briniert
Gasherd POBNH3 *

Messing/Chrom

Kupfer/Briiniert

Leistungen
@ Induktionszone Induktionszone Induktionszone @ Dualring GroRer Brenner Kleiner Brenner
@ 145 mm @180 mm @210 mm Brenner min. 0,6 kW min. 0,4 kW
1,4 kW 1,85 kW 2,3 kW min. 1,8 kW max. 3 kW max. 1,8 kW
max. 4,3 kW
*@ Dualring
Doppelbrenner
5,0 kW /0,3 kW
optional
Ergénzungen Abzugshaube AG60  Edelstahlriickwand AP4-60
und Zubehor
- p. 310
. . 585 600
Technische Zeichnung R 3
o
und MaRe 8l = H
f [egeledegeley
OQ:IQO
g
5
g
35%<LLJ 55 éﬁJJ LJ

600



ILVE

Nostalgie -+ Kocheinheiten

PO/N

il

o .:_1Il’i'

s T

L 1|\

Farbpalette

Gehause

Antikweil}

Schwarz
gléanzend

@

Burgunderrot

. ‘
Blau Edelstahl Graphitgrau

matt

RAL

|\

Smaragdgriin Optional RAL

Finish

\ )

QO

Messing Kupfer

Briniert

Chrom

Optional solid door version

optional

Order code: add letter “Q" before the “N" letter

Noblesse frames

optional » p. 313



ILVE

Nostalgie -+ Kocheinheiten

118 — 119

Verfiigbare Ofen Elektroofen Gasherd
Hauptofen: Hauptofen:
OV 60E3 OV 60 H3
Maximale Stromaufnahme: Maximale Stromaufnahme:
2,45 kW 2,20 kW
Konfigurationen 4 Flammen
Elektroofen PO7NE3 *
Messing/Chrom
Kupfer/Briiniert
Gasherd PO7NH3 *
Messing/Chrom
Kupfer/Briiniert
Leistungen
@ Dualring @ GrolRer Brenner Kleiner Brenner *@ Dualring
Brenner min. 0,6 kW min. 0,4 kW Doppelbrenner
min. 1,8 kW max. 3 kW max. 1,8 kW 5,0kW /0,3 kW
max. 4,3 kW optional
Ergénzungen Abzugshaube AG70 Edelstahlriickwand AP4-70
und Zubehor
- p. 310
. . 585 ° 700
Technische Zeichnung °
81] s
und MaBe r T m
f [egelegeyeley
oq:go
P ]
3 S
b
g
o0 . Al U

600
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ILVE

Nostalgie -+ Kocheinheiten

POON

& & 66666

Farbpalette
Gehause

Antikweil}

Schwarz
gléanzend

@

Burgunderrot

‘
/

Blau Edelstahl Graphitgrau
matt

L\

RAL

|\

Smaragdgriin Optional RAL

Optional solid door version

optional

Order code: add letter “Q" before the “N" letter

Messing

Briniert

Kupfer

Chrom

Noblesse frames

optional » p. 313
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ILVE Nostalgie - Kocheinheiten 120 —121
Verfiigbare Ofen Elektroofen Gasherd
Hauptofen: Hauptofen:
OV 80E3 OV 80 H3
Maximale Stromaufnahme: Maximale Stromaufnahme:
2,75 kW 2,25 kW
Konfigurationen 6 Flammen Kochstelle fiir Fisch
Elektroofen PO96NE3 * PO9FNE3 * PO9PNE3 *
Messing/Chrom Messing/Chrom Messing/Chrom
Kupfer/Briiniert Kupfer/Briniert Kupfer/Briniert
Gasherd PO9BNH3 * PO9FNH3 * PO9PNH3 *
Messing/Chrom Messing/Chrom Messing/Chrom
Kupfer/Briiniert Kupfer/Briiniert Kupfer/Briiniert
2 Induktionszonen Induktion
Ol
Elektroofen PO9INE3 * PIOONE3
Messing/Chrom Messing/Chrom
Kupfer/Briiniert Kupfer/Briniert
Leistungen
@ Induktionszone Induktionszone @ Induktionszone Induktionszone Induktion mit @ Dualring
@145 mm @180 mm @210 mm @260 mm zwei Zonen Brenner
1,4 kW 1,85 kW 2,3 kW 2,6 kW Q 2x1,85 kW min. 1,8 kW
max. 3,7 kW max. 4,3 kW
Fry Top Platte Brenner @ GroRer Brenner @ Kleiner Brenner @ Dualring
zwei Brenner Kochstelle fiir min. 0,6 kW min. 0,4 kW Doppelbrenner
min. 0,4 kW Fisch max. 3 kW max. 1,8 kW 5,0 kW /0,3 kW
max. 4,8 kW min. 1,1 kW optional
max. 3,1 kW
Erganzungen Abzugshaube AG90  Abzugshaube ANB90 Edelstahlriickwand AP4-90
und Zubehér Messing/Chrom
- p. 310 Kupfer/Briniert
. . 585 900
Technische Zeichnung 3
OI 3
und MaBe © r T —
f [l cacaCHES
O(;I:I;K)
g
5
g
35;@ 55 §I J:J

600




ILVE Nostalgie - Kocheinheiten

PDOYN

Farbpalette
Gehause

Antikweil} Weil3

Schwarz Burgunderrot
gléanzend

— ‘
e
Edelstahl Graphitgrau

matt

RAL

O 0

Smaragdgriin Optional RAL

Optional solid door version

optional

Order code: add letter “Q" before the “N" letter

Briniert

Chrom

Noblesse frames

optional » p. 313
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ILVE Nostalgie - Kocheinheiten 122 —123
Verfiigbare Ofen Elektroofen
Hauptofen: Sekundarofen:
OV 60 E3 OV 30E3
Maximale Stromaufnahme: Maximale Stromaufnahme:
2,45 kW 2,4 kW
Konfigurationen 6 Flammen Kochstelle fiir Fisch
Elektroofen PDO96NES3 * PDO9FNES3 * PDO9PNE3 *
Messing/Chrom Messing/Chrom Messing/Chrom
Kupfer/Briiniert Kupfer/Briniert Kupfer/Briniert
2 Induktionszonen Induktion
. |
] s ®
he] O ®
1 OO
=l -
Elektroofen PDO9INE3 * PDIOSNE3
Messing/Chrom Messing/Chrom
Kupfer/Briiniert Kupfer/Briiniert
Leistungen
@ Induktionszone Induktionszone Induktionszone Induktionszone Induktion mit @ Dualring
@145 mm @180 mm @210 mm @260 mm zwei Zonen Brenner
1,4 kW 1,85 kW 2,3 kW 2,6 kW Q 2x1,85 kW min. 1,8 kW
max. 3,7 kW max. 4,3 kW
Fry Top Platte Brenner @ GroRer Brenner @ Kleiner Brenner *@ Dualring
zwei Brenner Kochstelle fiir min. 0,6 kW min. 0,4 kW Doppelbrenner
min. 0,4 kW Fisch max. 3 kW max. 1,8 kW 5,0 kW /0,3 kW
max. 4,8 kW min. 1,1 kW optional
max. 3,1 kW
Erganzungen Abzugshaube AG90  Abzugshaube ANB90 Edelstahlriickwand AP4-90
und Zubehér Messing/Chrom
- p. 310 Kupfer/Briniert
. . 585 900
Technische Zeichnung 3
OI 3
und MaBe © r 1
f [cededegegedededegey
oq:go OQ:I;FO
g
5
g
SLJLJ 55 §I JJ LJ

600




ILVE

Nostalgie -+ Kocheinheiten

PD10N

* 0666666

e I
i | |

Farbpalette
Gehause

Antikweil}

Schwarz
gléanzend

Weil3

-

Burgunderrot

- ‘
e
Edelstahl Graphitgrau

matt

RAL

O 0

Smaragdgriin Optional RAL

Optional solid door version

optional

Order code: add letter “Q" before the “N" letter

Finish

QO

Messing

-
/
— 4
Chrom

—

Kupfer

Briiniert

Noblesse frames

optional » p. 313



ILVE Nostalgie - Kocheinheiten

Verfiigbare Ofen

Elektroofen

124 — 125

Hauptofen: Sekundarofen:

OV 60 E3 OV 40ES3

Maximale Stromaufnahme: Maximale Stromaufnahme:

2,45 kW 2,6 kw
Konfigurationen 6 Flammen Coup de feu Fry Top

[ J
" Lo

Elektroofen PD106NE3 * PD10SNE3 * PD10FNES3 *

Messing/Chrom

Messing/Chrom Messing/Chrom

Kupfer/Briiniert

Kupfer/Briniert Kupfer/Briniert

2 Induktionszonen

Induktion

®(C)o
® ©

Elektroofen

PD10INE3 *

PDI1ONE3

Messing/Chrom

Messing/Chrom

Kupfer/Briiniert

Kupfer/Briniert

Leistungen
@ Induktionszone Induktionszone Induktionszone Induktion mit Coup de Feu @ Dualring
@ 145 mm @180 mm @210 mm zwei Zonen min. 0,6 kW Brenner
1,4 kW 1,85 kW 2,3 kW O 2x1,85 kW max. 3 kW min. 1,8 kW
max. 3,7 kW max. 4,3 kW

Fry Top Platte @ GrolRer Brenner Kleiner Brenner *@ Dualring

zwei Brenner min. 0,6 kW min. 0,4 kW Doppelbrenner

min. 0,4 kW max. 3 kW max. 1,8 kW 5,0 kW /0,3 kW

max. 4,8 kW optional
Ergénzungen Abzugshaube AG100 Abzugshaube ANB100  Edelstahlriickwand AP4-100
und Zubehér Messing/Chrom
- p. 310 Kupfer/Briniert

. . 585 1000
Technische Zeichnung R 3
o
und MaRe el = e
f [cJededegedededcaedes
or 0 | o 1o
g
3
g
o0 . IO 0

600




ILVE Nostalgie - Kocheinheiten

P12N

e EEEEEE

Farbpalette

Gehause

Antikweil}

Weil3
Schwarz Burgunderrot
gléanzend

- -

< -

Blau Edelstahl Graphitgrau
matt

“ RAL

Smaragdgriin Optional RAL

Optional solid door version

optional

Order code: add letter “Q" before the “N" letter

Finish

- —
~ —
- 4
Messing Kupfer
Briiniert

Chrom

Noblesse frames

optional » p. 313



ILVE

Nostalgie -+ Kocheinheiten

Verfiigbare Ofen

Elektroofen

126 — 127

Hauptofen: Sekundarofen:
OV 80 E3 OV 30E3
Maximale Stromaufnahme: Maximale Stromaufnahme:
2,75 kW 2,4 kW
Konfigurationen 7 Flammen 8 Flammen Coup de feu

Elektroofen

P127NE3 *

P128NE3 *

P12SNE3 *

Messing/Chrom

Messing/Chrom

Messing/Chrom

Kupfer/Briiniert

Kupfer/Briniert

Kupfer/Briniert

Fry Top Fry Top-Platte + 2 Induktionszonen
o/ N Ng Ng Ng
-e |20— —o;| Pl [ed( )
.L._\:I T | T Q
£ s M O = I
i | T4 " . L=
Elektroofen P12FNES3 * P12FINES *

Messing/Chrom

Messing/Chrom

Kupfer/Briiniert

Kupfer/Briniert

Leistungen
Induktion mit Coup de Feu @ Dualring Fry Top Platte Brenner GroRer Brenner
zwei Zonen min. 0,6 kW Brenner zwei Brenner Kochstelle fir min. 0,6 kW
O 2x1,85 kW max. 3 kW min. 1,8 kW min. 0,4 kW Fisch max. 3 kW
max. 3,7 kW max. 4,3 kW max. 4,8 kW min. 1,1 kW
max. 3,1 kW
@ Kleiner Brenner *@ Dualring
min. 0,4 kW Doppelbrenner
max. 1,8 kW 5,0 kw /0,3 kw
optional
Ergénzungen Abzugshaube AG120 Abzugshaube ANB120  Edelstahlriickwand AP4-120
und Zubehér Messing/Chrom
- p. 310 Kupfer/Briniert
. . 585 1200
Technische Zeichnung R 3
o
und MaRe 8l = H
i [cFededegededed [cFeged
o ————————————————————fw|o—f10
fooq ([
g
5
g
3&@ U 55 éﬁ_u [:J
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ILVE Nostalgie - Kocheinh

e e &

Farbpalette

Gehause

Antikweil}

Weil3
Schwarz Burgunderrot
gléanzend

|\
O

o

Blau Edelstahl Graphitgrau
matt

RAL

|\

Smaragdgriin Optional RAL

Optional solid door version

optional

Order code: add letter “Q" before the “N" letter

Finish

— —
~ g —
- -
Messing Kupfer
Briiniert

=

g
Chrom

Noblesse frames

optional » p. 313



ILVE Nostalgie - Kocheinheiten

Verfiigbare Ofen

Elektroofen

128 — 129

Hauptofen: Sekundarofen:
OV 80 E3 OV 60 E3
Maximale Stromaufnahme: Maximale Stromaufnahme:
2,75 kW 2,45 kW
Konfigurationen Coup de feu Fry Top-Platte + Coup de feu

Elektroofen P15SNES3 * P15FNES3 * P15FSNES3 *
Messing/Chrom Messing/Chrom Messing/Chrom
Kupfer/Briiniert Kupfer/Briniert Kupfer/Briniert
Leistungen
Coup de Feu @ Dualring Fry Top Platte Brenner GroRer Brenner Kleiner Brenner
min. 0,6 kW Brenner zwei Brenner Kochstelle fir min. 0,6 kW min. 0,4 kW
max. 3 kW min. 1,8 kW min. 0,4 kW Fisch max. 3 kW max. 1,8 kW
max. 4,3 kW max. 4,8 kW min. 1,1 kW
max. 3,1 kW
*@ Dualring
Doppelbrenner
5,0 kW /0,3 kW
optional
Ergénzungen Abzugshaube AG150 Abzugshaube ANB150 Edelstahlriickwand AP4-150
und Zubehér Messing/Chrom
- p. 310 Kupfer/Briniert
. . 585 1500
Technische Zeichnung 3
87] s

und Male

I (4 [cJegedegededed [cgegdeded

o o | of o

(1|

026+098
760

SLJLZJ

55
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ILVE Nostalgie » Kocheinheiten

Nostalgie
PO6N — Elektrisch

Hauptofen: OV 60 E3

4 Flammen

POBNE3 *

Nostalgie
POBN — Gas

Hauptofen: OV 60 H3

4 Flammen

POBNH3 *

Nostalgie
PO/N — Elektrisch

Hauptofen: OV 60 E3

4 Flammen

4 B
- (@
A

PO7NES3 *

Nostalgie
PO/N — Gas

Hauptofen: OV 60 H3

4 Flammen

ﬂiﬂ
it B

PO7NH3 *

Messing/Chrom

Messing/Chrom

Messing/Chrom

Messing/Chrom

Kupfer/Briiniert

Kupfer/Briiniert

Kupfer/Briniert

Kupfer/Briniert

Induktion

©
OM0)

PIOGNE3

Messing/Chrom

Kupfer/Briiniert




ILVE Nostalgie - Kocheinheiten

Nostalgie Nostalgie
PO9N — Elektrisch ~ PO9N — Gas

Hauptofen: OV 80 E3 Hauptofen: OV 80 H3

6 Flammen 6 Flammen

Nostalgie

PDO9N — Elektrisch

Hauptofen: OV 60 E3
Sekundérofen: OV 30 E3

6 Flammen

Nostalgie

PD10N — Elektrisch

Hauptofen: OV 60 E3
Sekundarofen: OV 40 E3

6 Flammen

PO96NES3 * PO96NH3 * PDO96NE3 * PD106NE3 *
Messing/Chrom Messing/Chrom Messing/Chrom Messing/Chrom
Kupfer/Briiniert Kupfer/Briiniert Kupfer/Briniert Kupfer/Briniert
Fry Top Fry Top Fry Top Coup de feu

ad
. | ; L
PO9FNE3 * PO9FNH3 * PDO9FNES3 * PD10SNE3 *
Messing/Chrom Messing/Chrom Messing/Chrom Messing/Chrom
Kupfer/Briiniert Kupfer/Briiniert Kupfer/Briniert Kupfer/Briniert

Kochstelle fir Fisch Kochstelle fir Fisch Kochstelle fiir Fisch Fry Top
[ ]
Lo
PO9PNES * PO9PNHS3 * PDO9PNE3 * PD10FNE3 *
Messing/Chrom Messing/Chrom Messing/Chrom Messing/Chrom
Kupfer/Briiniert Kupfer/Briiniert Kupfer/Briniert Kupfer/Briniert

2 Induktionszonen

POQINES3 *

Messing/Chrom

Kupfer/Briiniert

Induktion
®
oL

PIOONES3
Messing/Chrom

Kupfer/Briiniert

2 Induktionszonen

PDO9INES *

2 Induktionszonen

PD10INE3 *

Messing/Chrom

Messing/Chrom

Kupfer/Briniert

Kupfer/Briniert

Induktion
®
oW

PDIOONE3

Induktion

508

PDI1ONE3

Messing/Chrom

Messing/Chrom

Kupfer/Briniert

Kupfer/Briiniert




ILVE

Nostalgie
P12N — Elektrisch

Hauptofen: OV 80 E3
Sekundéarofen: OV 30 E3

7 Flammen
< I\'/l\'/
[ ) [ ) @
[ ]
I/.\l

P127NE3 *

Nostalgie -+ Kocheinheiten

Nostalgie
P15N — Elektrisch

Hauptofen: OV 80 E3
Sekundérofen: OV 60 E3

Coup de feu

P15SNE3 *

Messing/Chrom

Messing/Chrom

Kupfer/Briiniert

Kupfer/Briiniert

8 Flammen

P128NE3 *

P15FNE3 *

Messing/Chrom

Messing/Chrom

Kupfer/Briiniert

Kupfer/Briiniert

Coup de feu

P12SNE3 *

Fry Top-Platte + Coup de feu

P15FSNES3 *

Messing/Chrom

Messing/Chrom

Kupfer/Briiniert

Kupfer/Briiniert

P12FNE3 *

Messing/Chrom

Kupfer/Briiniert

Fry Top-Platte + 2 Induktionszonen

P12FINE3 *

Messing/Chrom

Kupfer/Briiniert




ILVE Nostalgie - Kocheinheiten 132 — 133



ILVE Nostalgie

1 ANB150/MGG
Wand-Abzugshaube Nostalgie
Gehéause in mattem Graphitgrau und Details in Kupfer



ILVE

Nostalgie 134 — 135

Abzugshauben

Diese Abzugshauben wurden fur eine ideale Kombination
mit den Nostalgie-Kocheinheiten mit optionalen Noblesse-
Profilen konzipiert und haben eine Form, die an die Kuchen
der Vergangenheit erinnert, sind jedoch mit den modernsten
Luftabsaug- und Reinigungstechnologien ausgestattet.

Der Stahlfilter halt Fettpartikel wirksam zuruck.

Farbpalette
Gehause

— ‘
Weil3 Antikweil} Edelstahl Graphitgrau Schwarz
matt glanzend

% 5 5 RAL

Blau Burgunderrot  Smaragdgriin  Ral optional
Finish
Rahmen
, - -~
g - ‘

= v

Messing Chrom Briniert Kupfer



ILVE Nostalgie » Abzugshauben

ANB

Wand-Abzugshaube

100

510

50

Qll

500

Allgemeine Eigenschaften

e Automatische Anzeigelampe zur
Filterreinigung
e Automatische verzégerte
Abschaltfunktion
Austrittso6ffnung Kamin 15 cm
Maximale Leistung: 270 W
Energieklasse A
Edelstahlgehduse AISI 304 (nur
Modelle aus Edelstahl)

Stabhlfilter
Saugkraft 750 m*/h

Vorriistung fiir Fernbedienung

(optional)

Steuerung mit vier
Geschwindigkeiten
(1-2-3-Intensiv)
LED-Leuchten vorne

Geschwindigkeit Abzugshaube

GESCHWINDIGKEIT W Pa m3/h dB
1 159 152 330 44
2 195 305 465 49
3 235 551 615 55
4 270 841 752 59
Zubehor

Beschreibung Code
Fernbedienung fiir Abzugshauben A/301/02

Filter fiir Abzugshauben - Aktivkohlefilter fiir die  A/076/23
Installation mit Luftumwalzung.

Farbpalette
Gehause

Weil3 Antikweil3 Edelstahl Graphitgrau

¢ v

matt

5 RAL

Burgunderrot Smaragdgriin Ral optional

Schwarz
glanzend

Finish

Rahmen

—_— -

- 4

Messing Kupfer

P

/ ‘
4

Chrom Briniert



ILVE Nostalgie - Abzugshauben

ANB9O

L =900 mm /C =500 mm

ANB100

L=1000 mm /C =600 mm

136 — 137

ANB120

L=1200 mm/C =800 mm

Messing / Chrom

Messing / Chrom

Messing / Chrom

Briniert / Kupfer

Edelstahl-Riickseite

Bruniert / Kupfer

Edelstahl-Riickseite

Briniert / Kupfer

Edelstahl-Rickseite

AP4-90

ANB150

L=1500 mm/C=1100 mm

Messing / Chrom

Briniert / Kupfer

Edelstahl-Riickseite

AP4-150

AP4-100

AP4-120



ILVE Nostalgie » Abzugshauben

AG

Wand-Abzugshaube

©
3
E
o
&
150
o
3
‘ \ 1
L
Allgemeine Eigenschaften Geschwindigkeit Abzugshaube
o Automatische Anzeigelampe zur e Saugkraft 890 m*h GESCHWINDIGKEIT W Pa mé/h
Filterreinigung ¢ Vorriistung fiir Fernbedienung
. . . 86 355 270
o Automatische verzégerte (optional)
Abschaltfunktion e Steuerung mit vier 2 153 471 379
o Austrittsoffnung Kamin 15 cm Geschwindigkeiten
. . . 3 249 514 536
e Maximale Leistung: 355 W (1-2-3-Intensiv)
e Energieklasse A e Erhaltlich in Saug- oder 4 350 539 890
o Edelstahlgehduse AISI 304 (nur Filterversion
Modelle aus Edelstahl) e LED-Leuchten vorne
o Filter aus eloxiertem Aluminium Zubehor
Beschreibung Code
Fernbedienung fiir Abzugshauben A/301/01

Filter fiir Abzugshauben - Aktivkohlefilter fir die  G/076/09
Installation mit Luftumwaélzung.

Farbpalette
Gehause

Weil3 Antikweil3 Edelstahl Graphitgrau
matt

% 5 5 RAL

Burgunderrot Smaragdgriin Optional Ral



ILVE Nostalgie - Abzugshauben

AG60

L =600 mm/C =250 mm

AG/0

L=700mm/C =250 mm

138 — 139

AGO0

L =900 mm /C =250 mm

Edelstahl-Rickseite

Edelstahl-Ruckseite

Edelstahl-Rickseite

AP4-60

Kaminlange (h 800 mm)

AP4-70

Kaminlénge (h 800 mm)

AP4-90

Kaminlange (h 800 mm)

A/017/23/..*

AG100

L=1000 mm/C =250 mm

A/017/23/..%

AG120

L=1200 mm /C =400 mm

A/017/23/..*

AG150

L =1500 mm/C =400 mm

Edelstahl-Rickseite

Edelstahl-Ruckseite

Edelstahl-Rickseite

AP4-100

Kaminlange (h 800 mm)

AP4-120

Kaminléange (h 800 mm)

AP4-150

Kaminlange (h 800 mm)

A/017/23/..*

*Um den Code fiir die Verlangerung der Kaminabdeckung zu vervollstandigen, anstelle der Auslassungspunkte

A/017/20/..*

A/017/20/..*

Folgendes einfligen: 00 fiir Weil3 - 01 fiir Antikweil3 - 08 fuir Edelstahl - 10 fiir Graphit / Matt - 562 fiir Burgunderrot - 54 fiir Blau - 56 fiir Griin



ILVE Nostalgie

1 645SCZT4/MGG
Eingebauter Pizzaofen 400°
Gehéause in mattem Graphitgrau Details in Messing



ILVE Nostalgie 140 — 141

Ofen und kombinierte Koch-
und Konservierungssysteme

Ofen mit einem idealen Fassungsvermogen fur jeden Raum
und Bedarf, elektronische Temperaturregelung fur ein perfekt
homogenes Garen: Nostalgie garantiert professionelle Leistung,
zugeschnitten auf die Kuche Ihres Hauses.

Mit dem Schnellktihler konnen Sie schnell von Ofenwarme

auf —3° C (Kuhlschrank) oder von Raumtemperatur auf -20°

C (Tiefklhlung) UGbergehen, fur eine sichere Konservierung,

eine Beschleunigung der Arbeit in der Kiiche und zur
Abfallreduzierung. Die Vakuum-Funktion fugt einen zusatzlichen
Konservierungsmodus hinzu und ermaoglicht das

Sous Vide-Garen.

Farbpalette
Gehause

- ‘

Weil3 Antikweil} Edelstahl Graphitgrau matt
Kupferrot Burgunderrot

Finish

Griffe, Knaufe

_— -

~ ) ‘

4 -

Messing Chrom Briniert



ILVE Nostalgie -» Ofen und koch- und konservierungssysteme

Sternensaule
CSTARN

Farbpalette Finish
Gehause Knaufe, Griffe und Rahmen
- , -
O & o 0 =
4
Weil3 Antikweill Edelstahl Graphitgrau Burgunderrot Messing Briiniert Chrom
matt

Bestellnummer: CSTARN

Chrom / Messing

Briniert



ILVE Nostalgie -» Ofen und koch- und konservierungssysteme

Ultracombi

Funktionen
.
) ) ™
6::} — 6;:} —
’
P
Fam

Allgemeine Eigenschaften

e Betriebstemperatur 30-250 °C

Touchscreen

e Elektronische Temperaturregelung

e Fleischsonde

e Halogene Innenbeleuchtung

o Tiirglaser Kalte Tur mit Dreifachglas
(EN60335-2-6-11.101)

142 — 143

Merkmale Innenraum

o Muffel aus Edelstahl AISI 304

e Innenmafle 41,5 x 21 x 41 cm

e Fassungsvermogen 36 |

e Thermostat mit elektronischer Sonde

Verbrauch

e Isolierung mit hoher Dichte e Maximale Stromaufnahme 3,4 kW
e Tangentiale Kuhlliftung mit doppelter o Elektrogrill 1900 W
Drehzahl e Runder Widerstand 1600 W
o Kindersicherheit o Dampferzeuger 1200 W
o Mikrowellenerzeuger 1600 W
Schnellkihler
Funktionen Allgemeine Eigenschaften Merkmale Innenraum
e 3 Roste o Muffel aus Edelstahl AISI 304
e Garung e Fassungsvermogen 40 |
e Schnellkiihlung vom Ofen zum Kiihlschrank
(+4°C) Verbrauch
o Gefrieren von Raumtemperatur
auf-20°C e Maximale Stromaufnahme: 300w
e Schnelle Abkiihlung
o Auftauen
e Fertiggerichte
e Langsames Garen
e Sous Vide-Garen
Vakuum
Funktionen Allgemeine Eigenschaften Merkmale Innenraum
. e Marinieren e Innenmalle
188, ¢ Reifung e Fassungsvermogen7,5L
o 3-stufige Versiegelung
e H20UT: Entfeuchtungszyklus Verbrauch
e Maximale Stromaufnahme: 240 W

Technische Zeichnung
und MaRe

700

691

40

455,6

1744
590

480

|
[
) 12040
[

690

681



ILVE Nostalgie -~ Ofen

0455C/

Ofen Multifunktion, elektronisch mit einer Maximaltemperatur von 400° C

(Pizza Party) von 60 cm in Edelstahl oder lackierter Stahl

Allgemeine Eigenschaften Merkmale Innenraum Verbrauch
e Energieklasse A e Muffel aus Edelstahl AISI| 304 e Maximale Stromaufnahme 2,9 kW
e Betriebstemperatur 30-400 °C e Innenmafle 44x21x40,5 cm e Oberer elektrischer Widerstand 900 W
e Touchscreen e Fassungsvermogen 37 | e Unterer elektrischer Widerstand 1300 W
e Elektronische Temperaturregelung o Dampfablass auf Befehl mit Option o Elektrogrill 1600 W
e Beleuchtung Innenbeleuchtung Trockengaren oder Garen mit Feuchtigkeit e Runder Widerstand 2000 W
e Turglaser Kalte Tlr mit Vierfachglas

(EN60335-2-6-11.101)
e Isolierung mit hoher Dichte
¢ Belilftung tangential zum Kiihlen
o Kindersicherheit
Farbpalette Finish Funktionen

Antikweil3 Weil3 Edelstahl Graphitgrau
matt

-

Burgunderrot

‘\\

Messing

Briniert

Chrom

Bestellnummer: 645SCZT4

Messing/Chrom

Briiniert

cleojefelo]e
OEEERE
N EEE



ILVE Nostalgie -~ Ofen

0455CHSW

Ofen Ultracombi mit dreifacher Funktion, zum Heif3luft-, Dampf- und
Mikrowellengaren von 60 cm in Edelstahl oder lackierter Stahl

Allgemeine Eigenschaften Merkmale Innenraum

e Betriebstemperatur 30-250 °C o Muffel aus Edelstahl AISI 304

e Touchscreen e Innenmalie 41,5x21x41 cm

e Elektronische Temperaturregelung e Fassungsvermogen 36 |

o Fleischsonde e Thermostat mit elektronischer Sonde

e Beleuchtung Innenbeleuchtung
Halogenlampen

e Tirglaser Kalte Tir mit Dreifachglas
(EN60335-2-6-11.101)

e Isolierung mit hoher Dichte

¢ Belliftung tangential zum Kihlen
mit zwei Drehzahlen

o Kindersicherheit

Verbrauch

e Maximale Stromaufnahme
o Elektrogrill

e Runder Widerstand

o Dampferzeuger

e Mikrowellenerzeuger

144 — 145

3,4 kW
1900w
1600 W
1200 W
1600 W

Farbpalette Finish
, -
* il =
‘ v =
Antikweil3 Weil3 Edelstahl Graphitgrau Messing Chrom
matt

-

Burgunderrot Briiniert

Bestellnummer: 645SCHSW

Messing/Chrom

Briiniert

Funktionen

LR

- +
}’\E‘H /=£§\’
— —



ILVE

Nostalgie - Ofen

OVe0SC

Ofen Multifunktion, elektronisch mit einer Maximaltemperatur von 300° C
von 60 cm in Edelstahl oder lackierter Stahl

665

Allgemeine Eigenschaften

Energieklasse A+

Betriebstemperatur 30-320 °C
Touchscreen

Elektronische Temperaturregelung
Fleischsonde

Beleuchtung Doppelte Innenbeleuchtung
Automatisches Einschalten der
Beleuchtung bei Offnung der Tiir
Vollglas-Ofentiir

TirschlieBung mit Soft-Close-System
Turglaser Kalte Tur mit Dreifachglas
(EN60335-2-6-11.101)

Isolierung mit hoher Dichte

Bellftung tangential zum Kiihlen
Kindersicherheit

Merkmale Innenraum

Muffel mit ,Easy Clean“-Email

Innenmalle 43,7x36x41 cm
Fassungsvermogen 65 |

Dampfablass auf Befehl mit Option
Trockengaren oder Garen mit Feuchtigkeit
Klappbarer Grill-Heizwiderstand
Thermostat mit elektronischer Sonde

Verbrauch

¢ Maximale Stromaufnahme

e Oberer elektrischer Widerstand
o Unterer elektrischer Widerstand
o Elektrogrill

e Runder Widerstand

2,45 kW
1000w
1100 W
2100 W
2100 W

Farbpalette

Antikweil3

Weil3 Edelstahl

-

Burgunderrot

Finish

, -

* il =
‘ v =
Graphitgrau Messing Chrom
matt

Briniert

Bestellnummer: OV60SCT3

Messing/Chrom

Briiniert

Funktionen

eleojelefole
OEEERE



ILVE Nostalgie -~ Ofen

c00C

Ofen Multifunktion, elektronisch mit einer Maximaltemperatur von 300° C
von 60 cm in Edelstahl oder lackierter Stahl

665

Allgemeine Eigenschaften Merkmale Innenraum

e Energieklasse A o Muffel emailliert

e Betriebstemperatur 30-300 °C e Innenmafe 44x33,5x41 cm

o Programmiergerat elektronisch e Fassungsvermogen 60 |

e Elektronische Temperaturregelung e Thermostat mit elektronischer Sonde

e Beleuchtung Innenbeleuchtung

e Tlrglaser Kalte Tlr mit Dreifachglas
(EN60335-2-6-11.101)

e Isolierung mit hoher Dichte

¢ Belilftung tangential zum Kiihlen

o Kindersicherheit

Verbrauch

¢ Maximale Stromaufnahme

e Oberer elektrischer Widerstand
o Unterer elektrischer Widerstand
o Elektrogrill

e Runder Widerstand

146 — 147

2,65 kW

900 W
1300w
1600 W
2400 W

Farbpalette Finish
, -
* il =
‘ o -
Antikweil3 Weil3 Edelstahl Graphitgrau Messing Chrom
matt

Burgunderrot ~ Copper Briiniert
plated

Bestellnummer: 600CE3

Messing/Chrom

Briiniert

Funktionen

elojefjolo]



ILVE Nostalgie -~ Ofen

900C

Ofen Multifunktion, elektronisch mit einer Maximaltemperatur von 300° C
von 90 cm in Edelstahl oder lackierter Stahl

Allgemeine Eigenschaften Merkmale Innenraum Verbrauch

e Energieklasse A o Muffel emailliert e Maximale Stromaufnahme 2,9 kW
e Betriebstemperatur 30-300 °C e Innenmafe 64x33,5x41,5 cm e Oberer elektrischer Widerstand 900 W
o Programmiergerat elektronisch e Fassungsvermogen 89 | o Unterer elektrischer Widerstand 1500 W
e Elektronische Temperaturregelung e DrehspieB quer o Elektrogrill 2200 W
e Beleuchtung Innenbeleuchtung e Thermostat mit elektronischer Sonde e Runder Widerstand 2400 W

e Tlrglaser Kalte Tlr mit Dreifachglas
(EN60335-2-6-11.101)

e Isolierung mit hoher Dichte

¢ Belilftung tangential zum Kiihlen

o Kindersicherheit

Farbpalette Finish Funktionen
, -
‘ g - ]
-
Antikweil3 Weil3 Edelstahl Graphitgrau Messing Chrom
Burgunderrot ~ Copper Briiniert
plated

Bestellnummer: 900CE3

Messing/Chrom

Briiniert



ILVE Nostalgie -» Ofen und koch- und aufbewahrungssysteme

BC6455C

Einbau-Schnellkiihler

Allgemeine Eigenschaften Merkmale Innenraum

e 3 Roste o Muffel aus Edelstahl AISI 304
e Garung e Fassungsvermogen 40 |

o Schnellkiihlung vom Ofen zum Kiihlschrank
(+4°C)

e Einfrieren von Raumtemperatur
auf-20°C

e Schnelle Abkiihlung

o Auftauen

o Fertiggerichte

e Langsames Garen

e Sous Vide-Garen

Verbrauch

¢ Maximale Stromaufnahme:

148 — 149

300W

Farbpalette
Weil Antikweild Edelstahl Graphitgrau matt

-

Burgunderrot

Finish

‘\\

Messing

\

Chrom

Briniert

Bestellnummer: BC645SCTC

Messing / Chrom

Briniert

Funktionen




ILVE Nostalgie > Ofen und koch- und aufbewahrungssysteme

VMOE155C

Einbau-Vakuumgerat

Allgemeine Eigenschaften Merkmale Innenraum Verbrauch
e Marinieren e Innenmafe 30 x 36 x 10 cm e Maximale Stromaufnahme: 240 W
e Reifung e Fassungsvermogen 7,51

o 3-stufige Versiegelung
e H20UT: Entfeuchtungszyklus

Farbpalette Funktionen
S o slal-Jo
‘ | 1 2
Weil3 Antikweill Edelstahl Burgunderrot  Graphitgrau
matt

Bestellnummer: VM615SC




ILVE Nostalgie » Ofen und koch- und aufbewahrungssysteme 150 — 151

015o5CWD

Geheizte Einbau-Schublade

Allgemeine Eigenschaften Merkmale Innenraum Verbrauch

o Betriebstemperatur 40-80 °C e Analoger Thermostat e Maximale Stromaufnahme: 400 W
e Programmiergerat Taste Ein / Aus e Innenmafe 41 x 50 x 12 cm

o Tangentiale Beliiftung e Fassungsvermogen 25|

o Belliftete Heizung

o Rutschfester Boden

¢ Kann einzeln oder in Kombination mit
645-Modellen zum Einsetzen in einem
Standardausschnitt zu 60 cm installiert

werden
Farbpalette Finish
— _—
‘ - ‘
e
Weil Antikweild Edelstahl Graphitgrau Messing Briiniert
matt
- -
L 7
-
Burgunderrot Chrom

Bestellnummer: 615SCWD

Messing / Chrom

Briniert



ILVE Nostalgie -~ Ofen

Vergleichstabelle
Ofen

Allgemeine Eigenschaften

6455C~Z

Ofen Multifunktion, elektronisch mit
einer Maximaltemperatur von 400° C
(Pizza Party) von 60 cm in Edelstahl
oder lackierter Stahl

645SCHSW

Ofen Ultracombi mit dreifacher
Funktion, zum HeiBluft-, Dampf- und
Mikrowellengaren von 60 cm in
Edelstahl oder lackierter Stahl

OVe0SC

Ofen Multifunktion, elektronisch mit
einer Maximaltemperatur von 300° C
von 60 cm in Edelstahl oder lackierter
Stahl

Energieklasse A - A+

Anzahl Funktionen 16 10 davon 4 kombiniert 15
Betriebstemperatur 30-400 °C 30-250°C 30-320°C
Programmiergerat Touchscreen Touchscreen Touchscreen
Fleischsonde - Ja Ja

Beleuchtung

Innenbeleuchtung

Innenbeleuchtung Halogenlampen

Doppelte Innenbeleuchtung

TurschlieBung mit Soft-Close-System

Ja

Tirglaser Kalte Tiir mit Vierfachglas (EN60335-2- Kalte Tiir mit Dreifachglas (EN60335-2- Kalte Tiir mit Dreifachglas (EN60335-2-
6-11.101) 6-11.101) 6-11.101)
Beliiftung tangential zum Kiihlen tangential zum Kiihlen mit zwei tangential zum Kiihlen

Drehzahlen

Kindersicherheit

Ja

Ja

Ja

Merkmale Innenraum

Muffel aus Edelstahl AISI 304 aus Edelstahl AISI 304 mit , Easy Clean“-Email
Innenmal3e 44%x21x40,5cm 41,5x21x41 cm 43,7x36x41 cm
Fassungsvermogen 371 361 651

Dampfablass

auf Befehl mit Option Trockengaren
oder Garen mit Feuchtigkeit

auf Befehl mit Option Trockengaren
oder Garen mit Feuchtigkeit

Klappbarer Grill-Heizwiderstand

Ja

Thermostat - mit elektronischer Sonde mit elektronischer Sonde
Verbrauch

Maximale Stromaufnahme 2,9 kW 3,4 kW 2,45 kW

Oberer elektrischer Widerstand 900 W - 1000 W

Unterer elektrischer Widerstand 1300 W - 1100 W

Elektrogrill 1600 W 1900 W 2100 W

Runder Widerstand 2000 W 1600 W 2100 W

Unterer Gasbrenner - - -

Dampferzeuger - 1200w -

Mikrowellenerzeuger - 1600 W -

Finish Messing/Chrom

Finish Briniert

Finish Satiniert

Finish Matt Schwarz




ILVE Nostalgie -~ Ofen

600C

Ofen Multifunktion, elektronisch mit
einer Maximaltemperatur von 300° C
von 60 cm in Edelstahl oder lackierter
Stahl

900C

Ofen Multifunktion, elektronisch mit
einer Maximaltemperatur von 300° C
von 90 cm in Edelstahl oder lackierter
Stahl

A A
10 10
30-300°C 30-300°C

elektronisch

elektronisch

Innenbeleuchtung

Innenbeleuchtung

Kalte Tiir mit Dreifachglas (EN60335-2-
6-11.101)

Kalte Tiir mit Dreifachglas (EN60335-2-
6-11.101)

tangential zum Kiihlen

tangential zum Kiihlen

Ja

Ja

emailliert

emailliert

44x33,5x41 cm

64x33,56x41,5 cm

60|

891

mit elektronischer Sonde

mit elektronischer Sonde

2,65 kW 2,9 kw
900 W 900 W
1300 W 1500 W
1600 W 2200 W
2400 W 2400 W

152 — 153



ILVE Nostalgie

1+ HCB906CN/MGG
Einbau-Kochfeld 90 cm
Gehause in mattem Graphitgrau Details in Messing



ILVE Nostalgie 154 — 155

Kochfelder

Nostalgie-Kochfelder zeichnen sich durch Griffe aus, die die
Form der Griffe von handwerklich gefertigten Klichen von fruher
aufgreifen; dennoch spiegeln sie den aktuellsten

Stand der Technik wider - mit einer kompletten Auswahl an
Ausmalien und Konfigurationen. Die Flammenverteiler aus
Messing, einem Material, das sehr feuer- und verschleif3fest ist,
werden durch eine spezielle nanotechnologische Behandlung
mit einem Total Black-Finish geschutzt, das ihnen eine High-
Tech-Asthetik verleiht. Die Induktionskochfelder ermdoglichen
eine vollstandige Temperaturregelung und garantieren maximale
Gebrauchssicherheit.

Farbpalette
Gehause

> 0 @

Weil3 Antikweil3 Edelstahl Graphitgrau Kupferrot
matt

Finish
Griffe

. ‘
——

Messing Chrom Briniert

\)
\



ILVE

Nostalgie - Kochfelder

HCBG6ON

Gaskochfeld aus Edelstahl oder emaillierter Stahl

Allgemeine Eigenschaften

Integrierte elektrische
Zindung Ja

Stufenlos einstellbare
Flamme Ja
Sicherheitsventil Ja

e Brenner aus Messing mit
nanotechnologischer
Antihaftbeschichtung

Robuste Gusseisenroste Ja

Verbrauch

¢ Brenner mit doppeltem Kranz

@120 mm

4,2kW /1,7 kW

e Groler Brenner

@90 mm

3kw/0,6 kW

e Kleiner Brenner

@60 mm

2x1,8kW/0,4 kW

HCB /70N

Gaskochfeld aus Edelstahl oder emaillierter Stahl

Allgemeine Eigenschaften

e Robuste Gusseisenroste Ja

o Integrierte elektrische
Zindung Ja

e Stufenlos einstellbare
Flamme Ja

e Sicherheitsventil Ja

e Brenner aus Messing mit
nanotechnologischer
Antihaftbeschichtung

Verbrauch

e Brenner mit doppeltem Kranz

@120 mm

4,2kW /1,7 kW

e Grol3er Brenner

@90 mm

2x3kW/0,6 kW

o Kleiner Brenner

@60 mm

2x1,8kW/0,4 kW

Farbpalette Kochfeld Finish Knépfe Farbpalette Kochfeld Finish Knopfe
> - - - - o
. 4 ot . L 4 ~
Antikweil3 Weil3 Edelstahl Messing Chrom Antikweif3 Weil3 Edelstahl Messing Chrom
Graphitgrau Kupferrot Briiniert Graphitgrau Kupferrot Briiniert
matt matt
Malle Mafe
Ausmalle des Einbauausschnitts: 555x475 mm Ausmalle des Einbauausschnitts: 5565x475 mm
© 580 500 o 700 500
4 |mgmerea) |2 o= ww ES iy Sl S ST e O T
Bl — A a— I "L e
15 550 15 20 470 10 78" 545 78 20 470 10
Optional Optional
- p. 310 ->p. 310
Bestellnummer: HCB60OCN * *@ Dualring Bestellnummer: HCB70CN
Messing/Chrom Doppelbrenner Messing/Chrom
4,5kwW /0,3 kw

Briiniert

optional

Briniert



ILVE Nostalgie -+ Kochfelder

HCB/0SN

Gaskochfeld aus Edelstahl oder emaillierter Stahl

Allgemeine Eigenschaften

Robuste Gusseisenroste Ja
Integrierte elektrische
Zindung Ja

Stufenlos einstellbare
Flamme Ja
Sicherheitsventil Ja

e Brenner aus Messing mit
nanotechnologischer
Antihaftbeschichtung

Verbrauch

e DUAL-Brenner

@120 mm 4,5kW /0,3 kW

e Groler Brenner

290 mm 2x3kW /0,6 kw

e Kleiner Brenner

@60 mm 2x1,8kW/0,4 kW

HCBO06N

156 — 157

Gaskochfeld aus Edelstahl oder emaillierter Stahl

Allgemeine Eigenschaften

e Robuste Gusseisenroste Ja

o Integrierte elektrische
Zindung Ja

e Stufenlos einstellbare
Flamme Ja

e Sicherheitsventil Ja

e Brenner aus Messing mit
nanotechnologischer
Antihaftbeschichtung

Verbrauch

Brenner mit doppeltem Kranz
@120 mm 4,2kW /1,7 kW
GroBer Brenner

@90 mm 2x3kW/0,6 kW
Kleiner Brenner

@60 mm 3x1,8kW /0,4 kW

Farbpalette Kochfeld Finish Knépfe Farbpalette Kochfeld Finish Knopfe
> - - - - o
. 4 ot . L 4 ~
Antikweil3 Weil3 Edelstahl Messing Chrom Antikweif3 Weil3 Edelstahl Messing Chrom
Graphitgrau Kupferrot Briiniert Graphitgrau Kupferrot Briiniert
matt matt
Malle Mafe
Ausmalle des Einbauausschnitts: 600x475 mm Ausmalle des Einbauausschnitts: 835x475 mm
o 700 500 “ 860 500
N S i S e | |2 3] |eemmem cmer—gm| |2 O I
T i T - i T
T ] f i A —
55 545 55 20 470 10 55" " 750 " 's5 20 470 10
Optional Optional
- p.310 - p. 310
Bestellnummer: HCB70SDN Bestellnummer: HCB906CN * *@ Dualring
Messing/Chrom Messing/Chrom Doppelbrenner
4,5kwW /0,3 kW

Briiniert

Briniert

optional



ILVE

HCBOOFN

Nostalgie - Kochfelder

Gaskochfeld aus Edelstahl oder emaillierter Stahl

Allgemeine Eigenschaften

e Robuste Gusseisenroste Ja

o Integrierte elektrische
Zindung Ja

o Stufenlos einstellbare

Flamme Ja

Sicherheitsventil Ja

e Brenner aus Messing mit
nanotechnologischer
Antihaftbeschichtung

Verbrauch

Brenner mit doppeltem Kranz
@120 mm 4,2kW /1,7 kW
Fry Top-Platte
Kochstelle fiir Fisch

3,1kW /1,2 kW
Grol3er Brenner
@90 mm
Kleiner Brenner
@60 mm 2x1,8kW /0,4 kW

3kw/0,6 kW

HCBI0CCN

Gaskochfeld aus Edelstahl oder emaillierter Stahl

Allgemeine Eigenschaften

e Robuste Gusseisenroste Ja

o Integrierte elektrische
Zindung Ja

e Stufenlos einstellbare
Flamme Ja

e Sicherheitsventil Ja

e Brenner aus Messing mit
nanotechnologischer
Antihaftbeschichtung

Verbrauch

e Brenner mit doppeltem Kranz
2x@120mm  4,2kW /1,7 kW
e GrolBer Brenner

@90 mm 3 kW /0,6 kw
o Kleiner Brenner
@60 mm 2x1,8kW /0,4 kW

Farbpalette Kochfeld Finish Knépfe Farbpalette Kochfeld Finish Knopfe
r _— - — — —
g < g <
. o - 4
Antikweil3 Weil3 Edelstahl Messing Chrom Edelstahl Messing Chrom
Graphitgrau Kupferrot Briiniert Briiniert
matt
Malle Mafe
Ausmalle des Einbauausschnitts: 835x475 mm Ausmalle des Einbauausschnitts: 835x475 mm
860 500 0 860 500
2 —— A eesper o oo |2 | O
ETL‘%ﬁ = =0 |2 T ] % i I
_ [ | A |
| | L 55 ! 750 1155 20 70 10
55 750 55 20 470 10

Optional Optional

> p. 310 > p.310
Bestellnummer: HCB9OFCN * *@ Dualring Bestellnummer: HCB9OCCN * *@ Dualring
Messing/Chrom Doppelbrenner Messing/Chrom Doppelbrenner

4,5kwW /0,3 kw 45kwW /0,3 kW

Briiniert optional Briiniert optional



ILVE Nostalgie -+ Kochfelder

HCBY0SN

Gaskochfeld aus Edelstahl oder emaillierter Stahl

Allgemeine Eigenschaften

e Robuste Gusseisenroste Ja

o Integrierte elektrische
Zindung Ja

o Stufenlos einstellbare

Flamme Ja

Sicherheitsventil Ja

e Brenner aus Messing mit
nanotechnologischer
Antihaftbeschichtung

Verbrauch

e DUAL-Brenner

@120 mm 4,5kW /0,3 kW

e Groler Brenner

290 mm 2x3kW /0,6 kw

e Kleiner Brenner

@60 mm 2x1,8kW/0,4 kW

Farbpalette Kochfeld

Finish Knépfe

- —_— -
g -
o
Edelstahl Messing Chrom
Briiniert
MaBe

Ausmalle des Einbauausschnitts: 835x475 mm

500

o= E S v

55

20°

—

470 0

Bestellnummer: HCB9OSDN

Messing/Chrom

Briiniert

Optional
> p. 310

158 — 159
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VIS64N

Nostalgie - Kochfelder

Induktionskochfeld aus Glaskeramik

Allgemeine Eigenschaften

e 4 Zonen mit Knopfen

e Topfsensor

e Booster-Funktion

e Restwarmeanzeige

e Bedienelemente mit Knopfen

¢ Schutz gegen Uberhitzung und
Uberlaufen von Fliissigkeiten

o Leistungsbegrenzer 2,8
kW, 3,5 kW oder 6 kW

e Maximale Leistung 7,2 kW

Standardverbrauch / Booster

e Zone 01 Abmessung und
Leistung (Standard / Booster)
@145 mm 1,2kW /1,6 kW

e Zone 02 Abmessung und
Leistung (Standard / Booster)

@ 145 mm 1,2kW/1,6 kW

e Zone 03 Abmessung und
Leistung (Standard / Booster)
@210 mm 1,5kW /2 kW

e Zone 04 Abmessung und
Leistung (Standard / Booster)
@210 mm 1,5kW /2 kw

Farbpalette Kochfeld

Finish Knopfe

- , —
g =
v -
Edelstahl Messing Chrom
Malle

Ausmalle des Einbauausschnitts: 564x488 mm

580

500

EEEm

17"

485

Bestellnummer: VI364N

Messing/Chrom

Optional
> p.310



ILVE Nostalgie -+ Kochfelder

Vergleichstabelle

Gaskochfelder

Allgemeine Eigenschaften

HCBGON

Gaskochfeld ausEdelstahl oder
emaillierter Stahl

HCB/0N

Gaskochfeld ausEdelstahl oder
emaillierter Stahl

160 — 161

HCB/0SN

Gaskochfeld ausEdelstahl oder
emaillierter Stahl

Breite 58 cm 70cm 70 cm

Look Edelstahl oder emaillierter Stahl Edelstahl oder emaillierter Stahl Edelstahl oder emaillierter Stahl
Integrierte elektrische Ziindung Ja Ja Ja

Sicherheitsventil Ja Ja Ja

Brenner

aus Messing mit nanotechnologischer
Antihaftbeschichtung

aus Messing mit nanotechnologischer
Antihaftbeschichtung

aus Messing mit nanotechnologischer
Antihaftbeschichtung

Stufenlos einstellbare Flamme Ja Ja Ja
Leistungen und Verbrauch
Kleiner Brenner @60 mm @60 mm @60 mm
2x1,8 kW /0,4 kW 2x1,8kW /0,4 kW 2x1,8kW /0,4 kW
GroRer Brenner @90 mm @90 mm @290 mm
3kw /0,6 kw 2x3 kW /0,6 kW 2x3 kW /0,6 kw
Brenner mit doppeltem Kranz @120 mm @120 mm -
4,2 kW /1,7 kW 4,2 kW /1,7 kW
Brenner mit dreifachem Kranz - - -
DUAL-Brenner optional (IS D45) - @120 mm
4,5 kW /0,3 kW

Hilfsbrenner

Fry Top-Platte

Kochstelle fir Fisch

Finish Messing/Chrom

Finish Briniert

Finish Satiniert

Finish Matt Schwarz




ILVE Nostalgie -+ Kochfelder

HCBO906N

Gaskochfeld ausEdelstahl oder
emaillierter Stahl

HCBO0OFN

Gaskochfeld ausEdelstahl oder
emaillierter Stahl

HCB9OCCN

Gaskochfeld ausEdelstahl oder
emaillierter Stahl

HCBO90OSN

Gaskochfeld ausEdelstahl oder
emaillierter Stahl

86 cm

86 cm

86.cm

86cm

Edelstahl oder emaillierter Stahl

Edelstahl oder emaillierter Stahl

Edelstahl oder emaillierter Stahl

Edelstahl oder emaillierter Stahl

Ja

Ja

Ja

Ja

Ja

Ja

Ja

Ja

aus Messing mit nanotechnologischer
Antihaftbeschichtung

aus Messing mit nanotechnologischer
Antihaftbeschichtung

aus Messing mit nanotechnologischer
Antihaftbeschichtung

aus Messing mit nanotechnologischer
Antihaftbeschichtung

Ja Ja Ja Ja
@60 mm @60 mm @60 mm @60 mm
3x1,8kW /0,4 kW 2x1,8 kW /0,4 kW 2x1,8kW /0,4 kW 2x1,8kW /0,4 kW
@90 mm @90 mm @90 mm @290 mm
2x3kW /0,6 kW 3kw /0,6 kw 3kw /0,6 kw 2x3 kW /0,6 kw
@120 mm @120 mm 2x@ 120 mm -
4,2 kW /1,7 kW 4,2 kW /1,7 kW 4,2 kW /1,7 kW
optional (IS D45) optional (IS D45) optional (IS D45) @120 mm
4,5 kW /0,3 kW

Kochstelle fiir Fisch
3,1kw /1,2 kw




ILVE Nostalgie -+ Kochfelder

Vergleichstabelle

Induktionskochfelder

Allgemeine Eigenschaften

VI364N

Induktionskochfeld aus Glaskeramik

Breite

60 cm

Anzahl Garzonen

4 Zonen mit Knopfen

Topfsensor Ja
Booster-Funktion Ja
Bridge-Funktion No
Bedienelemente mit Knopfen
Restwarmeanzeige Ja
Timer mit automatischem Stopp No
Schutz gegen Uberhitzung und Ja

Uberlaufen von Fliissigkeiten

Leistungsbegrenzer

2,8 kW, 3,5 kW oder 6 kW

Kindersicherheit No

Leistungen und Verbrauch

Zone 01 Abmessung @ 145 mm

und Leistung (Standard / Booster) 1,2kW /1,6 kw
Zone 02 Abmessung @ 145 mm

und Leistung (Standard / Booster) 1,2kW /1,6 kW
Zone 03 Abmessung @210 mm

und Leistung (Standard / Booster) 1,5kW /2 kw
Zone 04 Abmessung @210 mm

und Leistung (Standard / Booster) 1,5 kW /2 kW
Zone 05 Abmessung -

und Leistung (Standard / Booster)

Maximale Leistung 7,2 kW

Absaugung

Energieklasse

Leistung des Absauggeréts

Schallpegel des Absauggerats

Durchflussmenge des Absauggeréts

Warnmeldung zur Reinigung des
Fettfilters

™ — 163
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Professional
Plus

- Kocheinheiten
- Abzugshauben

- Ofenund
Koch-und
Konservierungssysteme

- Gas- und Induktionskochfelder
- Kochfelder zum Auflegen






ILVE Professional Plus

1 P128WE3/SS
Kocheinheit Professional Plus 120 cm
Edelstahlgeh&use und satinierte Details



ILVE Professional Plus 166 — 167

Kocheinhelten

Inspiriert von den Kichen der besten Restaurants, mit
besonders ergonomischen Griffen und Design, bringen die
Professional Plus-Kocheinheiten die besten Eigenschaften in
Bezug auf Robustheit, Ergonomie und Bedienbarkeit in den
Haushalt und bieten verschiedene Optionen fur die Ausstattung
des Kochfelds und die Mdglichkeit eines Doppelofens. Die
Wahl zwischen verschiedenen Grol3en zwischen 60 cm

und 150 cm, zwischen Standardfarben und Metall-Finishs

auf Anfrage, ermoglicht eine perfekte Integration in jeden
Einrichtungskontext.

Farbpalette
Gehause

) ‘ % RAL

Weil3 Edelstahl Graphitgrau Schwarz Ral optional
matt glanzend

Finish
Griffe, Knaufe

Satiniert



ILVE Professional Plus - Kocheinheiten

Kochtelder fur jeden Geschmack.

Die Kochfelder bieten eine breite Palette an Konfigurationen,

sodass Sie eine ideale Losung mit professioneller Technologie fiir
jeden Bedarf und Wunsch auswahlen kénnen: Gasbrenner mit
unterschiedlichen Leistungen zwischen 1,8 bis 5 kW, Gas-Fry-Top mit
einer dicken Edelstahlplatte, Coup de Feu-Gusseisenplatte mit Ringen,
Induktionsplatte aus Glaskeramik.

Dual-Gasbrenner
Dual mit einer
Leistung von bis zu
5 kW optional

y DD D H AR

Brenner aus Messing
,Total Black" mit

nanotechnologischer
Antihaftbeschichtung

©

Hochspezialisierte
Kochfelder

Kochfeld mit
Gusseisenrosten




ILVE Professional Plus — Kocheinheiten 168 — 169

Unsere Ofen: grofartig hinsichtlich
der Grolse und Leistung.

Egal fiir welchen Einzelofen oder welche Doppelkombination Sie sich
entscheiden, Sie haben genligend Platz, auch zum Kochen groBer
Gerichte. Zum Beispiel hat der 60 cm-Ofen ein Innenvolumen von 65
Litern und der 80 cm-Ofen bietet lhnen ein Fassungsvermdégen von 97
Litern!

GroR3er Innenraum

Doppelofen verfligbar

Elektronische Temperaturregelung

Innenrdume des Ofens mit ,Easy Clean“-Email beschichtet
Klappbarer Grill-Heizwiderstand zur leichteren Reinigung

Ein Steuergerat Dampfablass
fUr beide Ofen

NG
Abnehmbare kalte

Genaue elektronische Tur mit Dreifachglas
Steuerung der
Temperatur

Tur und Schublade mit
Soft-Close-System

1 P15FWE3/SS
Professional Plus 150 cm Kocheinheit
Edelstahlgeh&use und satinierte Details



ILVE Professional Plus - Kocheinheiten

Abakus Farben und Detalls

Weil3 Edelstahl ‘ Graphitgrau matt 5 Schwarz glanzend

Satiniert




ILVE Professional Plus » Kocheinheiten 170 — 171

Professionelle
Griffe: sichtbar

-F kt I | | Die Griffe wurden exklusiv fir die Kocheinheiten Professional Plus

u n | O n e [ entwickelt und bestehen vollstédndig aus Aluminium mit einem gréfReren
Durchmesser und einer besonders klaren und lesbaren Grafik. Dank der
speziellen Randelung, die von der Erfahrung in der professionellen Kiiche

stammt, vermitteln sie ein angenehmes Gefiihl der Kontrolle und kénnen
auch mit Handschuhen problemlos verwendet werden.



ILVE

Professional Plus - Kocheinheiten

Verfligbare Ofen fUr Kocheinheiten
Protessional Plus

Allgemeine Eigenschaften

OV80 E3

Elektronischer Ofen 80 cm

OV80 H3

Elektronischer Gasofen + elektrisch
beliiftet 80 cm

OV60 E3

Elektronischer Ofen 60 cm

Energieklasse A+ A A+
Anzahl Funktionen 15 8 15
Betriebstemperatur 30-300°C 30-300°C 30-300°C

Programmiergerat

elektronisch

elektronisch

elektronisch

Elektronische Temperaturregelung

Ja

Ja

Ja

Fleischsonde

Beleuchtung

Doppelte Innenbeleuchtung

Doppelte Innenbeleuchtung

Doppelte Innenbeleuchtung

TurschlieBung mit Soft-Close-System

Ja

Ja

Ja

Tirglaser Kalte Tir mit Dreifachglas Kalte Tir mit Dreifachglas Kalte Tir mit Dreifachglas
(EN60335-2-6-11.101) (EN60335-2-6-11.101) (EN60335-2-6-11.101)
Beliiftung tangential zum Kiihlen tangential zum Kiihlen tangential zum Kiihlen

Kindersicherheit

Merkmale Innenraum

Ja

Ja

Ja

Muffel mit ,,Easy Clean“-Email mit ,Easy Clean“-Email mit ,Easy Clean“-Email

Innenmal3e 64,5x36,5x41 cm 64x34x41 cm 43,7x36x41 cm

Fassungsvermdgen 97L 89L 65L

Dampfablass auf Befehl mit Option Trockengaren Ja auf Befehl mit Option Trockengaren
oder Garen mit Feuchtigkeit oder Garen mit Feuchtigkeit

Klappbarer Grill-Heizwiderstand Ja Ja Ja

Drehspief3 diagonal diagonal -

Thermostat mit elektronischer Sonde mit elektronischer Sonde mit elektronischer Sonde

Verbrauch

Maximale Stromaufnahme 2,75 kW 2,25 kW 2,45 kW

Oberer elektrischer Widerstand 1200 W - 1000 W

Unterer elektrischer Widerstand 1350 W - 1100 W

Elektrogrill 2150 W 2150 W 2100 W

Runder Widerstand 2100 W 2100 W 2100 W

Unterer Gasbrenner 3,70 kW - 2,70 kW

Funktionen

o
oo
-1

K E

N

_fJofe
oo
N EQ
N EQ

&

N

_fJofe
_fJofo
N EQ
N EQ



ILVE Professional Plus » Kocheinheiten

OV60 H3

Elektronischer Gasofen + elektrisch
beliftet 60 cm

OV40 E3

Statischer elektronischer
Ofen Midi 40 cm

OV30E3

Elektronischer statischer
Mini-Ofen 30 cm

A A+ A+
8 5 5
30-300°C 30-250°C 30-250 °C

elektronisch

elektronisch

elektronisch

Ja

Ja

Ja

Doppelte Innenbeleuchtung

Innenbeleuchtung

Innenbeleuchtung

Ja

Ja

Ja

Kalte Tur mit Dreifachglas
(EN60335-2-6-11.101)

Kalte Tir mit Dreifachglas
(EN60335-2-6-11.101)

Kalte Tir mit Dreifachglas
(EN60335-2-6-11.101)

tangential zum Kiihlen

tangential zum Kiihlen

tangential zum Kiihlen

Ja

Ja

Ja

mit ,Easy Clean“-Email

mit ,Easy Clean“-Email

mit ,Easy Clean“-Email

43,7x34x41 cm

36,5x35,5x44 cm

27,5x35,5x44 cm

611 571 431
Ja Ja Ja
Ja - -
- Ja Ja

mit elektronischer Sonde

mit elektronischer Sonde

mit elektronischer Sonde

2,20 kW 2,6 kW 2,4 kW
- 850 W 800 W
- 950 W 800 W
2100 W 1600 W 1500 W
2100 W - -

ol
11

ENEENENE NENNE

172 —173
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PO6W

Farbpalette Finish
Gehause
c 0 @ -
v -
g o
Weil3 Edelstahl Graphitgrau Schwarz Optional RAL Satiniert

matt glanzend



ILVE Professional Plus — Kocheinheiten 174 — 175

Verfligbare Ofen Elektroofen Gasherd
Hauptofen: Hauptofen:
OV 60 E3 OV 60 H3
Maximale Stromaufnahme: Maximale Stromaufnahme:
2,45 kW 2,20 kW
Konfigurationen 4 Flammen Induktion

©® ©
OGN0

Elektroofen POBWES3 * PIOBWE3
Satiniertiert Satiniertiert
Gasherd POBWHS3 *

Satiniertiert

Leistungen
@ Induktionszone Induktionszone Induktionszone @ Dualring GroRer Brenner Kleiner Brenner
@ 145 mm @180 mm @210 mm Brenner min. 0,6 kW min. 0,4 kW
1,4 kW 1,85 kW 2,3 kW min. 1,8 kW max. 3 kW max. 1,8 kW
max. 4,3 kW
*@ Dualring
Doppelbrenner
5,0 kW /0,3 kW
optional
Ergénzungen Abzugshaube AGQ60 Edelstahlriickwand AP4-60
und Zubehor
- p. 310
. . 585 600
Technische Zeichnung 3
OI 3
und MaBe © r
I
o]
3
&
5
g
35;@ 55 %JJ LJ

600
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Professional Plus — Kocheinheiten

PO /W

Farbpalette
Gehause

Weil

_—
g

Edelstahl

Graphitgrau
matt

L\

Schwarz
glanzend

Finish
,
RAL
-
Optional RAL Satiniert



ILVE

Professional Plus — Kocheinheiten

176 — 177

i

Verfligbare Ofen Elektroofen Gasherd
Hauptofen: Hauptofen:
OV 60E3 OV 60 H3
Maximale Stromaufnahme: Maximale Stromaufnahme:
2,45 kW 2,20 kW
Konfigurationen 4 Flammen
Elektroofen PO7WES3 *
Satiniertiert
Gasherd PO7WH3 *
Satiniertiert
Leistungen
@ Dualring @ GrolRer Brenner Kleiner Brenner *@ Dualring
Brenner min. 0,6 kW min. 0,4 kW Doppelbrenner
min. 1,8 kW max. 3 kW max. 1,8 kW 5,0kW /0,3 kW
max. 4,3 kW optional
Ergénzungen Abzugshaube AGQ70 Edelstahlriickwand AP4-70
und Zubehor
- p. 310
Technische Zeichnung o8 3 70
81] 8
und MaBe r
0
3
8
g
s ||U s [ U

600
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Professional Plus - Kocheinheiten

POQW

LELEL ]

Farbpalette
Gehause

Weil

-_—

-
Edelstahl

Graphitgrau
matt

Schwarz
glanzend

Finish
,
RAL
4
Optional RAL Satiniert
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178 — 179

Verfligbare Ofen Elektroofen Gasherd
Hauptofen: Hauptofen:
OV 80 E3 OV 80 H3
Maximale Stromaufnahme: Maximale Stromaufnahme:
2,75 kW 2,25 kW
Konfigurationen 6 Flammen Kochstelle fir Fisch

Elektroofen

PO96WES *

PO9FWES *

PO9PWES *

Satiniertiert

Satiniertiert

Satiniertiert

Gasherd

PO96WH3 *

PO9FWHS3 *

PO9PWH3 *

Satiniertiert

Satiniertiert

Satiniertiert

2 Induktionszonen Induktion
® O
Oh=
Elektroofen PO9IWES * PIO9WE3

Satiniertiert

Satiniertiert

Leistungen

@ Induktionszone

Induktionszone

Induktionszone

Induktionszone
@260 mm

Induktion mit @ Dualring

@ 145 mm @180 mm @210 mm O zwei Zonen Brenner
1,4 kW 1,85 kW 2,3 kW 2,6 kW Q 2x1,85 kW min. 1,8 kW
max. 3,7 kW max. 4,3 kW
Fry Top Platte Brenner GroRer Brenner @ Kleiner Brenner @ Dualring
zwei Brenner Kochstelle fiir min. 0,6 kW min. 0,4 kW Doppelbrenner
min. 0,4 kW Fisch max. 3 kW max. 1,8 kW 5,0 kW /0,3 kW
max. 4,8 kW min. 1,1 kW optional
max. 3,1 kW
Ergénzungen Abzugshaube AGQ90 Edelstahlriickwand AP4-90
und Zubehor
- p. 310
. . 585 900
Technische Zeichnung R 3
o
und MaRe 8l =
I
el
3
&
5
g
3;@ 55 %JJ LJ

600




ILVE Professional Plus - Kocheinheiten

PDO9OW

Y NN A A

e — | —

Farbpalette Finish
Gehause
_— ’ y
® 5 -~
- -
Weil3 Edelstahl Graphitgrau Schwarz Optional RAL Satiniert

matt glanzend
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Verfiigbare Ofen Elektroofen
Hauptofen: Sekundarofen:
OV 60E3 OV 30E3
Maximale Stromaufnahme: Maximale Stromaufnahme:
2,45 kW 2,4 kW
Konfigurationen 6 Flammen Kochstelle fiir Fisch
Elektroofen PDO96WES3 * PDO9FWE3 * PDO9PWES *
Satiniertiert Satiniertiert Satiniertiert
2 Induktionszonen Induktion
Oh=
Elektroofen PDO9IWES3 * PDIO9WE3
Satiniertiert Satiniertiert
Leistungen
@ Induktionszone Induktionszone Induktionszone Induktionszone Induktion mit @ Dualring
@145 mm @180 mm @210 mm @260 mm zwei Zonen Brenner
1,4 kW 1,85 kW 2,3 kW 2,6 kW Q 2x1,85 kW min. 1,8 kW
max. 3,7 kW max. 4,3 kW
Fry Top Platte Brenner @ GroRer Brenner @ Kleiner Brenner *@ Dualring
zwei Brenner Kochstelle fiir min. 0,6 kW min. 0,4 kW Doppelbrenner
min. 0,4 kW Fisch max. 3 kW max. 1,8 kW 5,0 kW /0,3 kW
max. 4,8 kW min. 1,1 kW optional
max. 3,1 kW
Ergénzungen Abzugshaube AGQ90 Edelstahlriickwand AP4-90
und Zubehor
- p. 310
. . 585 900
Technische Zeichnung 3
81] s

und Male

026+098

|0 ]

55

600

OO00O00O0OOO0O0

760

|

190+160
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PD10W

L-J ’.::7% :;71 :;?\'fe"’f;" ‘5"‘ f?’“ @’G}.l’;"

aamaa

—

Farbpalette Finish
Gehause
-_— ’ -
® 5 -~
g g
Weil3 Edelstahl Graphitgrau Schwarz Optional RAL Satiniert

matt glanzend
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Verfiigbare Ofen

Elektroofen

182 — 183

Hauptofen: Sekundarofen:
OV 60 E3 OV 40ES3
Maximale Stromaufnahme: Maximale Stromaufnahme:
2,45 kW 2,6 kw
Konfigurationen 6 Flammen Coup de feu Fry Top

°
L

Elektroofen

PD106WES3 *

PD10SWES3 *

PD10OFWES3 *

Satiniertiert

Satiniertiert

Satiniertiert

2 Induktionszonen

Induktion

® () ®
® ®

Elektroofen

PD10IWE3 *

PDI1OWE3

Satiniertiert

Satiniertiert

Leistungen
@ Induktionszone Induktionszone Induktionszone Induktion mit Coup de Feu @ Dualring
@ 145 mm @180 mm @210 mm zwei Zonen min. 0,6 kW Brenner
1,4 kW 1,85 kW 2,3 kW O 2x1,85 kW max. 3 kW min. 1,8 kW
max. 3,7 kW max. 4,3 kW
Fry Top Platte @ GrolRer Brenner @ Kleiner Brenner *@ Dualring
zwei Brenner min. 0,6 kW min. 0,4 kW Doppelbrenner
min. 0,4 kW max. 3 kW max. 1,8 kW 5,0 kW /0,3 kW
max. 4,8 kW optional
Ergénzungen Abzugshaube AGQ100 Edelstahlriickwand AP4-100
und Zubehor
- p. 310
. . 585 1000
Technische Zeichnung R 3
o
und MaBe WI =N ol e T | T | m |
f O0O0O0OO0OO0OO0O OO0
1| C
el
L
3
g
3;@ 55 %JJ u

600
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P12W

Farbpalette
Gehause

Weil

-—
-

Edelstahl

Graphitgrau
matt

Finish
> g
‘ RAL
-
Schwarz Optional RAL Satiniert

glanzend
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Verfligbare Ofen Elektroofen

Hauptofen: Sekundarofen:
OV 80 E3 OV 30E3
Maximale Stromaufnahme: Maximale Stromaufnahme:
2,75 kW 2,4 kW
Konfigurationen 7 Flammen 8 Flammen Coup de feu

Elektroofen

P127WE3 *

Satiniertiert

P128WE3 *

Satiniertiert

P12SWE3 *

Satiniertiert

Fry Top-Platte + 2 Induktionszonen

Elektroofen

P12FWE3 *

Satiniertiert

P12FIWES *

Satiniertiert

Leistungen
Induktion mit Coup de Feu @ Dualring Fry Top Platte Brenner GroRer Brenner
zwei Zonen min. 0,6 kW Brenner zwei Brenner Kochstelle fir min. 0,6 kW
Q 2x1,85 kW max. 3 kW min. 1,8 kW min. 0,4 kW Fisch max. 3 kW
max. 3,7 kW max. 4,3 kW max. 4,8 kW min. 1,1 kW
max. 3,1 kW
@ Kleiner Brenner *@ Dualring
min. 0,4 kW Doppelbrenner
max. 1,8 kW 5,0 kw /0,3 kw
optional
Ergénzungen Abzugshaube AGQ120 Edelstahlriickwand AP4-120
und Zubehor
- p. 310
. . 585 1200
Technische Zeichnung E_ﬁ 3
o
und Mafe &l T T
i O00OO0O000O 000

760

]

026+098

100+160
—

35 | Jl:J U 55

600
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P1oW

Farbpalette Finish
Gehause
Vo -
o 5 -
- o
Weil3 Edelstahl Graphitgrau Schwarz Optional RAL Satiniert

matt glanzend
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Verfiigbare Ofen

Elektroofen

Hauptofen: Sekundarofen:

OV 80E3 OV 60E3

Maximale Stromaufnahme: Maximale Stromaufnahme:
2,75 kW 2,45 kW

186 — 187

Konfigurationen

Coup de feu

Fry Top-Platte + Coup de feu

Elektroofen

P15SWE3 *

P15FWES3 *

P15FSWES3 *

Satiniertiert

Satiniertiert

Satiniertiert

Leistungen

Coup de Feu @ Dualring Fry Top Platte Brenner GroRer Brenner Kleiner Brenner

min. 0,6 kW Brenner zwei Brenner Kochstelle fir min. 0,6 kW min. 0,4 kW

max. 3 kW min. 1,8 kW min. 0,4 kW Fisch max. 3 kW max. 1,8 kW

max. 4,3 kW max. 4,8 kW min. 1,1 kW
max. 3,1 kW

*@ Dualring

Doppelbrenner

5,0 kW /0,3 kW

optional
Ergénzungen Abzugshaube AGQ150 Edelstahlriickwand AP4-150
und Zubehor
- p. 310
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ILVE Professional Plus » Kocheinheiten

Professional Plus Professional Plus Professional Plus Professional Plus
PO6W — Elektrisch PO6W — Gas PO7W — Elektrisch  PO7W — Gas
Hauptofen: OV 60 E3 Hauptofen: OV 60 H3 Hauptofen: OV 60 E3 Hauptofen: OV 60 H3

4 Flammen 4 Flammen 4 Flammen 4 Flammen

e KX ﬂiﬂ
N N
et X ol BN

POBWES3 * POBWH3 * PO7WES3 * PO7WH3 *
Satiniert Satiniert Satiniert Satiniert
Induktion

©
®_0

PIOBWES3

Satiniert




ILVE Professional Plus — Kocheinheiten

Professional Plus
PO9W — Elektrisch

Hauptofen: OV 80 E3

Professional Plus

PO9W — Gas

Hauptofen: OV 80 H3

Professional Plus
PDO9W — Elektrisch

Hauptofen: OV 60 E3
Sekundérofen: OV 30 E3

188 — 189

Professional Plus
PD10W — Elektrisch

Hauptofen: OV 60 E3
Sekundarofen: OV 40 E3

6 Flammen 6 Flammen 6 Flammen 6 Flammen
PO96WE3 * PO96WH3 * PDO96WES3 * PD106WES3 *
Satiniert Satiniert Satiniert Satiniert

Fry Top Fry Top Fry Top Coup de feu

PO9FWES3 *

PO9FWHS3 *

PDO9FWES *

PD10SWE3 *

Satiniert

Satiniert

Satiniert

Satiniert

Kochstelle fiir Fisch

PO9PWES *

Kochstelle fiir Fisch

PO9PWH3 *

Kochstelle fiir Fisch

=T

PDO9PWE3 *

PD10OFWES3 *

Satiniert

Satiniert

Satiniert

Satiniert

2 Induktionszonen

POSIWES *

Satiniert

Induktion
0)
oL

PIOSWES3

Satiniert

2 Induktionszonen

2 Induktionszonen

PDO9IWES3 * PD10IWES3 *
Satiniert Satiniert

Induktion Induktion
oK 0%
Oh= ® ()
PDIOOWES PDI1OWES
Satiniert Satiniert




ILVE Professional Plus » Kocheinheiten

Professional Plus Professional Plus
P12W — Elektrisch  P15W — Elektrisch
Hauptofen: OV 80 E3 Hauptofen: OV 80 E3

Sekundéarofen: OV 30 E3 Sekundéarofen: OV 60 E3

7 Flammen Coup de feu

< I\'/l\'/
[ ) [ ) [ ]
[ ]
I/.\l

P127WE3 * P15SWES *
Satiniert Satiniert
8 Flammen

P128WE3 * P15FWE3 *

Satiniert Satiniert
Coup de feu Fry Top-Platte + Coup de feu

P12SWE3 * P15FSWES3 *

Satiniert Satiniert

P12FWES3 *

Satiniert

Fry Top-Platte + 2 Induktionszonen

P12FIWES3 *

Satiniert




ILVE Professional Plus — Kocheinheiten 190 — 191



ILVE Professional Plus

1 AGQ120
Wand-Abzugshaube 120 cm
Edelstahlgeh&use



ILVE Professional Plus 192 — 193

Abzugshauben

Professional Plus-Abzugshauben kombinieren innovative
Technologie mit einem Stil, der auch designtechnisch eine
professionelle Atmosphare in der Kiche schafft. Die grol3e
Absaugoberflache ist geneigt, um jede Bewegung beim Kochen
einfacher und sicherer zu machen. Die labyrinthformigen Filter
bilden eine undurchdringliche Barriere fur Fette, da sie aus
Edelstahl gefertigt sind; sie sind aulerdem spulmaschinenfest.

Farbpalette
Gehause

Edelstahl



ILVE Professional Plus - Abzugshauben

AGQ

Wand-Abzugshaube

370+700

390

0000

80

360
——n|
=

—=0
—
—0

150

Ol

500

90

Allgemeine Eigenschaften

e Automatische Anzeigelampe zur
Filterreinigung

e Automatische verzégerte
Abschaltfunktion

o Austrittsoffnung Kamin 15 cm

e Maximale Leistung: 355 W

e Energieklasse A

o Edelstahlgehduse AISI 304 (nur
Modelle aus Edelstahl)

o Professionelle Labyrinthfilter

aus Edelstahl

Saugkraft 890 m¥h
Vorriistung fiir Fernbedienung
(optional)

Steuerung mit vier
Geschwindigkeiten
(1-2-3-Intensiv)

Erhaltlich in Saug- oder
Filterversion

LED-Leuchten vorne

Geschwindigkeit Abzugshaube

GESCHWINDIGKEIT W Pa m3/h dB
1 86 355 270 47
2 153 471 379 56
3 249 514 536 64
4 350 539 890 74
Zubehdr

Beschreibung Code
Fernbedienung fiir Abzugshauben A/301/01

Filter fiir Abzugshauben - Aktivkohlefilter fir die  G/076/09

Installation mit Luftumwaélzung.

Farbpalette
Gehause

Edelstahl



ILVE Professional Plus -» Abzugshauben

AGQE0

L =600 mm/C =330 mm

AGQ/0

L=700mm /C =330 mm

AGQ9I0

L =900 mm/C =330 mm

194 — 195

Edelstahl

Edelstahl-Rickseite

Edelstahl

Edelstahl-Ruckseite

Edelstahl

Edelstahl-Rickseite

AP4-60

Kaminlange (h 800 mm)

AP4-70

Kaminlénge (h 800 mm)

AP4-90

Kaminlange (h 800 mm)

A/017/26/08

AGQ100

L=12000 mm/C =330 mm

A/017/26/08

AGQ120

L=1200 mm /C =400 mm

A/017/26/08

AGQ150

L =1500 mm/C =400 mm

Edelstahl

Edelstahl-Rickseite

Edelstahl

Edelstahl-Ruckseite

Edelstahl

Edelstahl-Rickseite

AP4-100

Kaminlange (h 800 mm)

AP4-120

Kaminléange (h 800 mm)

AP4-150

Kaminlange (h 800 mm)

A/017/26/08

A/017/27/08

A/017/27/08



ILVE Professional Plus

1 645SZTCT4/BK
Eingebauter Pizzaofen 400°
Gehause schwarzes gehértetes Glas
und mattschwarze Details



ILVE Professional Plus 196 — 197

Ofen und kombinierte Koch-
und Konservierungssysteme

Professional Plus-Ofen zeichnen sich durch hochste Leistung
und Vielseitigkeit aus. Alle enthalten eine elektronische
Temperaturregelung; so konnen Sie eine Vielzahl von Funktionen
fur ein stets perfektes Garen auswahlen. Sie haben nicht nur ein
grolSes Fassungsvermaogen, sondern konnen auch in Doppel-,
Horizontal- oder Saulenkombinationen angeordnet werden,

die in jeden Raum passen. Hohe Professionalitat ist auch beim
Schnellkuhler gegeben, um in sehr kurzer Zeit und in absoluter
Sicherheit von der Ofentemperatur auf die des Kuhlschranks

(- 3° C) oder von der Umgebungstemperatur auf den
Gefrierschrank (- 20° C) Uberzugehen.

Mit der Vakuumfunktion konnen Sie nicht nur die Gerichte
konservieren, sondern auch Sous Vide-Garen, wie die echten
Chefkdche. Die Ofen mit Full-Touch-TFT-Display kdnnen

mit einem schwarzen Hartglas-Finish gefertigt werden, das
widerstandsfahig und von grof3er asthetischer Wirkung ist.

Farbpalette
Gehause

-

Edelstahl Schwarz glanzend

Finish
Griffe, Knaufe

Satiniert Matt
Schwarz



ILVE Professional Plus - Ofen und kombinierte koch- und konservierungssysteme

Sternensaule
CSTAR

Farbpalette Finish

Gehause Knaufe, Griffe und Rahmen
- -

Edelstahl Satiniert

Bestellnummer: CSTAR/SS

Satiniert



ILVE Professional Plus - Ofen und kombinierte koch- und konservierungssysteme

Ultracombi

Funktionen
.
) ) ™
6::} — 6;:} —
’
P
Fam

Allgemeine Eigenschaften

e Betriebstemperatur 30-250 °C

Touchscreen

e Elektronische Temperaturregelung

e Fleischsonde

e Halogene Innenbeleuchtung

o Tiirglaser Kalte Tur mit Dreifachglas
(EN60335-2-6-11.101)

198 — 199

Merkmale Innenraum

o Muffel aus Edelstahl AISI 304

e Innenmafle 41,5 x 21 x 41 cm

e Fassungsvermogen 36 |

e Thermostat mit elektronischer Sonde

Verbrauch

e Isolierung mit hoher Dichte e Maximale Stromaufnahme 3,4 kW
e Tangentiale Kuhlliftung mit doppelter o Elektrogrill 1900 W
Drehzahl e Runder Widerstand 1600 W
o Kindersicherheit o Dampferzeuger 1200 W
o Mikrowellenerzeuger 1600 W
Schnellkihler
Funktionen Allgemeine Eigenschaften Merkmale Innenraum
e 3 Roste o Muffel aus Edelstahl AISI 304
e Garung e Fassungsvermogen 40 |
e Schnellkiihlung vom Ofen zum Kiihlschrank
(+4°C) Verbrauch
e Einfrieren von Raumtemperatur auf -20° C
e Schnelle Abkiihlung e Maximale Stromaufnahme: 300w
e Auftauen
e Fertiggerichte
e Langsames Garen
e Sous Vide-Garen
Vakuum
Funktionen Allgemeine Eigenschaften Merkmale Innenraum
. e Marinieren e Innenmalle
188, ¢ Reifung e Fassungsvermogen 7,51
o 3-stufige Versiegelung
e H20UT: Entfeuchtungszyklus Verbrauch
e Maximale Stromaufnahme: 240 W

Technische Zeichnung
und MaRe
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ILVE Professional Plus - Ofen

0405/1C

Ofen Multifunktion, elektronisch mit einer Maximaltemperatur von 400° C

(Pizza Party) von 60 cm in Gehartetes Glas

SS¥

Allgemeine Eigenschaften Merkmale Innenraum Verbrauch
e Energieklasse A e Muffel aus Edelstahl AISI| 304 e Maximale Stromaufnahme 2,9 kW
e Betriebstemperatur 30-400 °C e Innenmafle 44x21x40,5 cm e Oberer elektrischer Widerstand 900 W
e Touchscreen e Fassungsvermogen 37 | e Unterer elektrischer Widerstand 1300 W
e Elektronische Temperaturregelung o Dampfablass auf Befehl mit Option o Elektrogrill 1600 W
e Beleuchtung Innenbeleuchtung Trockengaren oder Garen mit Feuchtigkeit e Runder Widerstand 2000 W
e Turglaser Kalte Tlr mit Vierfachglas

(EN60335-2-6-11.101)
e Isolierung mit hoher Dichte
¢ Belilftung tangential zum Kiihlen
o Kindersicherheit
Farbpalette Finish Funktionen

Schwarz
glanzend

Matt Schwarz

Bestellnummer: 645SZTCT4

Matt Schwarz

elojefelo]e
OEEERE
N EEE



ILVE Professional Plus -» Ofen

0455 TCHSW

Ofen Ultracombi mit dreifacher Funktion, zum Heif3luft-, Dampf- und

Mikrowellengaren von 60 cm in Gehartetes Glas

SS¥

Allgemeine Eigenschaften

e Betriebstemperatur 30-250 °C

e Touchscreen

o Elektronische Temperaturregelung

e Fleischsonde

e Beleuchtung Innenbeleuchtung
Halogenlampen

e Tirglaser Kalte Tir mit Dreifachglas
(EN60335-2-6-11.101)

e Isolierung mit hoher Dichte

¢ Belliftung tangential zum Kihlen
mit zwei Drehzahlen

o Kindersicherheit

Merkmale Innenraum

Muffel aus Edelstahl AISI 304
Innenmale 41,5x21x41 cm
Fassungsvermogen 36 |

Thermostat mit elektronischer Sonde

Verbrauch

e Maximale Stromaufnahme
o Elektrogrill

e Runder Widerstand

o Dampferzeuger

e Mikrowellenerzeuger

200 — 201

3,4 kW
1900w
1600 W
1200 W
1600 W

Farbpalette

Schwarz
glanzend

Finish

Matt Schwarz

Bestellnummer: 645STCHSW

Matt Schwarz

Funktionen

L

- +
& =
-— -—



ILVE

Professional Plus - Ofen

OVEOSTC

Ofen Multifunktion, elektronisch mit einer Maximaltemperatur von 300° C
von 60 cm in Gehartetes Glas

665

Allgemeine Eigenschaften

Energieklasse A+

Betriebstemperatur 30-320 °C
Touchscreen

Elektronische Temperaturregelung
Fleischsonde

Beleuchtung Doppelte Innenbeleuchtung
Automatisches Einschalten der
Beleuchtung bei Offnung der Tiir
Vollglas-Ofentiir

TirschlieBung mit Soft-Close-System
Turglaser Kalte Tur mit Dreifachglas
(EN60335-2-6-11.101)

Isolierung mit hoher Dichte

Bellftung tangential zum Kiihlen
Kindersicherheit

Merkmale Innenraum

Muffel mit ,Easy Clean“-Email

Innenmalle 43,7x36x41 cm
Fassungsvermogen 65 |

Dampfablass auf Befehl mit Option
Trockengaren oder Garen mit Feuchtigkeit
Klappbarer Grill-Heizwiderstand
Thermostat mit elektronischer Sonde

Verbrauch

¢ Maximale Stromaufnahme

e Oberer elektrischer Widerstand
o Unterer elektrischer Widerstand
o Elektrogrill

e Runder Widerstand

2,45 kW
1000w
1100 W
2100 W
2100 W

Farbpalette

Schwarz
glanzend

Finish

Matt Schwarz

Bestellnummer: OV60STCT3

Matt Schwarz

Funktionen

cleojelefole
OEEERE
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ILVE Professional Plus -» Ofen

OVBOSTC

Ofen Multifunktion, elektronisch mit einer Maximaltemperatur von 300° C

von 80 cm in Gehartetes Glas

665

Allgemeine Eigenschaften

e Energieklasse A+

e Betriebstemperatur 30-320 °C

e Touchscreen

e Elektronische Temperaturregelung

e Fleischsonde

e Beleuchtung Doppelte Innenbeleuchtung

o Automatisches Einschalten der
Beleuchtung bei Offnung der Tiir

o Vollglas-Ofentiir

e TirschlieBung mit Soft-Close-System

o Tirglaser Kalte Tir mit Dreifachglas
(EN60335-2-6-11.101)

e Isolierung mit hoher Dichte

o Belliftung tangential zum Kiihlen

e Kindersicherheit

Merkmale Innenraum

o Muffel mit ,,Easy Clean“-Email

e Innenmale 64,5x36,5x41 cm

e Fassungsvermogen 97 |

o Dampfablass auf Befehl mit Option
Trockengaren oder Garen mit Feuchtigkeit

o Klappbarer Grill-Heizwiderstand

e Drehspiel’ diagonal

e Thermostat mit elektronischer Sonde

Verbrauch

¢ Maximale Stromaufnahme

o Oberer elektrischer Widerstand
o Unterer elektrischer Widerstand
o Elektrogrill

e Runder Widerstand

202 — 203

2,75 kW
1200 W
1350 W
2150 W
2100 W

Farbpalette

Schwarz
glanzend

Finish

Matt Schwarz

Bestellnummer: OV80STCT3

Matt Schwarz

Funktionen

cleojelefole
OEEERE
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ILVE Professional Plus - Ofen

040557/

Ofen Multifunktion, elektronisch mit einer Maximaltemperatur von 400° C
(Pizza Party) von 60 cm in edelstahl

SS¥

Allgemeine Eigenschaften

Energieklasse A
Betriebstemperatur 30-400 °C
Touchscreen

Elektronische Temperaturregelung
Beleuchtung Innenbeleuchtung
Turglaser Kalte Tur mit Vierfachglas
(EN60335-2-6-11.101)

Isolierung mit hoher Dichte
Bellftung tangential zum Kihlen
Kindersicherheit

Merkmale Innenraum

o Muffel aus Edelstahl AISI 304

e Innenmalie 44x21x40,5 cm

e Fassungsvermogen 37 |

o Dampfablass auf Befehl mit Option
Trockengaren oder Garen mit Feuchtigkeit

Verbrauch

¢ Maximale Stromaufnahme

e Oberer elektrischer Widerstand
o Unterer elektrischer Widerstand
o Elektrogrill

e Runder Widerstand

2,9 kw
900 W
1300w
1600 W
2000 W

Farbpalette

Edelstahl

Finish

Satiniert

Bestellnummer: 645SLZT4

Satiniertiert

Funktionen

cleojelejole
OEEERE
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ILVE Professional Plus -» Ofen

0455 HSW

Ofen Ultracombi mit dreifacher Funktion, zum Heif3luft-, Dampf- und

Mikrowellengaren von 60 cm in edelstahl

SS¥

Allgemeine Eigenschaften

e Betriebstemperatur 30-250 °C

e Touchscreen

o Elektronische Temperaturregelung

e Fleischsonde

e Beleuchtung Innenbeleuchtung
Halogenlampen

e Tirglaser Kalte Tir mit Dreifachglas
(EN60335-2-6-11.101)

e Isolierung mit hoher Dichte

¢ Belliftung tangential zum Kihlen
mit zwei Drehzahlen

o Kindersicherheit

Merkmale Innenraum

Muffel aus Edelstahl AISI 304
Innenmale 41,5x21x41 cm
Fassungsvermogen 36 |

Thermostat mit elektronischer Sonde

Verbrauch

e Maximale Stromaufnahme
o Elektrogrill

e Runder Widerstand

o Dampferzeuger

e Mikrowellenerzeuger

204 — 205

3,4 kW
1900w
1600 W
1200 W
1600 W

Farbpalette

Edelstahl

Finish

Satiniert

Bestellnummer: 645SLHSW

Satiniertiert

Funktionen

L
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ILVE Professional Plus - Ofen

OVeOsL

Ofen Multifunktion, elektronisch mit einer Maximaltemperatur von 300° C

von 60 cm in edelstahl

665

Allgemeine Eigenschaften

e Energieklasse A+

e Betriebstemperatur 30-320 °C

e Touchscreen

e Elektronische Temperaturregelung

e Fleischsonde

e Beleuchtung Doppelte Innenbeleuchtung

o Automatisches Einschalten der
Beleuchtung bei Offnung der Tiir

o Vollglas-Ofentiir

e TirschlieBung mit Soft-Close-System

o Tirglaser Kalte Tir mit Dreifachglas
(EN60335-2-6-11.101)

e Isolierung mit hoher Dichte

o Belliftung tangential zum Kiihlen

e Kindersicherheit

Merkmale Innenraum

o Muffel mit ,,Easy Clean“-Email

e Innenmalie 43,7x36x41 cm

e Fassungsvermogen 65 |

o Dampfablass auf Befehl mit Option
Trockengaren oder Garen mit Feuchtigkeit

o Klappbarer Grill-Heizwiderstand

e Thermostat mit elektronischer Sonde

Verbrauch

¢ Maximale Stromaufnahme

e Oberer elektrischer Widerstand
o Unterer elektrischer Widerstand
o Elektrogrill

e Runder Widerstand

2,45 kW
1000w
1100 W
2100 W
2100 W

Farbpalette

Edelstahl

Finish

Satiniert

Bestellnummer: OV60SLT3

Satiniertiert

Funktionen

cleojelefole
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ILVE

Professional Plus -» Ofen

OV30sL

Ofen Multifunktion, elektronisch mit einer Maximaltemperatur von 300° C
von 76 cm in edelstahl

Allgemeine Eigenschaften

Energieklasse A

Betriebstemperatur 30-320 °C
Touchscreen

Elektronische Temperaturregelung
Fleischsonde

Beleuchtung Doppelte Innenbeleuchtung
Automatisches Einschalten der
Beleuchtung bei Offnung der Tiir
Vollglas-Ofentiir

TirschlieBung mit Soft-Close-System
Turglaser Kalte Tur mit Dreifachglas
(EN60335-2-6-11.101)

Isolierung mit hoher Dichte

Bellftung tangential zum Kiihlen
Kindersicherheit

Merkmale Innenraum

Muffel mit ,Easy Clean“-Email

InnenmalBe 64x43,3x41 cm
Fassungsvermdogen 114 |

Dampfablass auf Befehl mit Option
Trockengaren oder Garen mit Feuchtigkeit
Klappbarer Grill-Heizwiderstand
Thermostat mit elektronischer Sonde

206 — 207
Verbrauch
e Maximale Stromaufnahme 3,1 kw
e Oberer elektrischer Widerstand 1200 W
o Unterer elektrischer Widerstand 1560 W
o Elektrogrill 3000W
e Runder Widerstand 2x1050 W

Farbpalette

Edelstahl

Finish

Satiniert

Bestellnummer: OV30SLT3

Satiniertiert

Funktionen

elojefefo]e
OEEERE
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ILVE Professional Plus - Ofen

OVI0sSL

Ofen Multifunktion, elektronisch mit einer Maximaltemperatur von 320° C

von 90 cm in edelstahl

Allgemeine Eigenschaften

e Energieklasse A+

e Betriebstemperatur 30-320 °C

e Touchscreen

e Elektronische Temperaturregelung

e Fleischsonde

e Beleuchtung Doppelte Innenbeleuchtung

o Automatisches Einschalten der
Beleuchtung bei Offnung der Tiir

o Vollglas-Ofentiir

e TirschlieBung mit Soft-Close-System

o Tirglaser Kalte Tir mit Dreifachglas
(EN60335-2-6-11.101)

e Isolierung mit hoher Dichte

o Belliftung tangential zum Kiihlen

e Kindersicherheit

Merkmale Innenraum

o Muffel mit ,,Easy Clean“-Email

e Innenmale 64,5x36,5x41 cm

e Fassungsvermogen 97 |

o Dampfablass auf Befehl mit Option
Trockengaren oder Garen mit Feuchtigkeit

o Klappbarer Grill-Heizwiderstand

e Drehspiel’ diagonal

e Thermostat mit elektronischer Sonde

Verbrauch

¢ Maximale Stromaufnahme

o Oberer elektrischer Widerstand
o Unterer elektrischer Widerstand
o Elektrogrill

e Runder Widerstand

2,75 kW
1200 W
1350 W
2150 W
2100 W

Farbpalette

Edelstahl

Finish

Satiniert

Bestellnummer: OV90SLT3

Satiniertiert

Funktionen

cleojelefole
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ILVE Professional Plus -» Ofen

OVI4385L

Ofen Multifunktion, elektronisch mit einer Maximaltemperatur von 300° C
von 90 cm in edelstahl

Allgemeine Eigenschaften Merkmale Innenraum

e Energieklasse A+ e Innenmale 64,5x36,5x41 cm
e Betriebstemperatur 30-300 °C e Fassungsvermogen 97 |
o Programmiergerat elektronisch o Klappbarer Grill-Heizwiderstand
e Elektronische Temperaturregelung e DrehspieB diagonal
e Fleischsonde e Thermostat mit elektronischer Sonde
e Beleuchtung Doppelte Innenbeleuchtung
o Automatisches Einschalten der
Beleuchtung bei Offnung der Tiir
o Vollglas-Ofentiir
e TirschlieBung mit Soft-Close-System
o Tirglaser Kalte Tir mit Dreifachglas
(EN60335-2-6-11.101)
e Isolierung mit hoher Dichte
o Belliftung tangential zum Kiihlen
e Kindersicherheit

208 — 209

Verbrauch

e Maximale Stromaufnahme 2,75 kW
o Oberer elektrischer Widerstand 1200 W
o Unterer elektrischer Widerstand 1350 W
o Elektrogrill 2150 W
e Runder Widerstand 2100 W

Farbpalette Finish

Edelstahl Satiniert

Bestellnummer: OV948SLE3

Satiniertiert

Funktionen

cfofefolo]
N E



ILVE Professional Plus - Ofen und koch- und konservierungssysteme

BC6455TC

Einbau-Schnellkiihler aus schwarzem Glas

Allgemeine Eigenschaften Merkmale Innenraum Verbrauch
e 3 Roste o Muffel aus Edelstahl AISI 304 e Maximale Stromaufnahme: 300W
e Garung e Fassungsvermogen 40 |
o Schnellkiihlung vom Ofen zum Kiihlschrank
(+4°C)

e Einfrieren von Raumtemperatur auf -20° C
e Schnelle Abkihlung

o Auftauen

o Fertiggerichte

e Langsames Garen

e Sous Vide-Garen

Farbpalette Finish Funktionen
Schwarz Matt Schwarz
gldnzend

Bestellnummer: BC645STC

Matt Schwarz



ILVE Professional Plus » Ofen und koch- und konservierungssysteme 210 —211

VMOo155

Einbau-Vakuumgerat

Allgemeine Eigenschaften Merkmale Innenraum Verbrauch
e Marinieren e Innenmafe 30 x 36 x 10 cm e Maximale Stromaufnahme: 240 W
e Reifung e Fassungsvermogen 7,51

o 3-stufige Versiegelung
e H20UT: Entfeuchtungszyklus

Farbpalette Funktionen

’ < et
‘ G S

Schwarz glanzend

Bestellnummer: VM615S




ILVE Professional Plus - Ofen und koch- und konservierungssysteme

0155WD

Geheizte Einbau-Schublade

Allgemeine Eigenschaften Merkmale Innenraum Verbrauch

o Betriebstemperatur 40-80 °C e Analoger Thermostat e Maximale Stromaufnahme: 400 W
e Programmiergerat Taste Ein / Aus e Innenmalle 41,5 x 50,5 x 12 cm

o Tangentiale Beliiftung e Fassungsvermogen 25 |

o Belliftete Heizung

o Rutschfester Boden

e Kann einzeln oder in Kombination mit
645-Modellen zum Einsetzen in einem
Standardausschnitt zu 60 cm installiert

werden
Farbpalette Finish
Schwarz glanzend Matt Schwarz

Bestellnummer: 615SWD

Satiniertes Metall
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BC6455LTC

Einbau-Schnellkiihler aus Edelstahl

Allgemeine Eigenschaften Merkmale Innenraum Verbrauch
e 3 Roste o Muffel aus Edelstahl AISI 304 e Maximale Stromaufnahme: 300W
e Garung e Fassungsvermogen 40 |
o Schnellkiihlung vom Ofen zum Kiihlschrank
(+4°C)

e Einfrieren von Raumtemperatur auf -20° C
e Schnelle Abkihlung

o Auftauen

o Fertiggerichte

e Langsames Garen

e Sous Vide-Garen

Farbpalette Finish Funktionen

Edelstahl Satiniert

Bestellnummer: BC645SLTC

Satiniertes Metall



ILVE Professional Plus - Ofen und koch- und konservierungssysteme

VMo1o5L

Einbau-Vakuumgerat

Allgemeine Eigenschaften Merkmale Innenraum Verbrauch
e Marinieren e InnenmafBe 30 x 36 x 10 cm e Maximale Stromaufnahme: 240 W
o Reifung e Fassungsvermogen 7,51

o 3-stufige Versiegelung
e H20UT: Entfeuchtungszyklus

Farbpalette Funktionen

+ anY
1 J

Edelstahl

Bestellnummer: VM615SL
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0155LWD

Geheizte Einbau-Schublade

Allgemeine Eigenschaften Merkmale Innenraum Verbrauch

o Betriebstemperatur 40-80 °C e Analoger Thermostat e Maximale Stromaufnahme: 400 W
e Programmiergerat Taste Ein / Aus e Innenmafe 41,5 x 50,5 x 12 cm

o Tangentiale Beliiftung e Fassungsvermogen 25|

o Belliftete Heizung

o Rutschfester Boden

¢ Kann einzeln oder in Kombination mit
645-Modellen zum Einsetzen in einem
Standardausschnitt zu 60 cm installiert

werden
Farbpalette Finish
, -
s -
Edelstahl Satiniert

Bestellnummer: 615SLWD

Satiniertes Metall



ILVE Professional Plus - Ofen

Vergleichstabelle
Ofen

Allgemeine Eigenschaften

6455ZT1C

Ofen Multifunktion, elektronisch mit
einer Maximaltemperatur von 400° C
(Pizza Party) von 60 cm in Gehartetes
Glas

645STCHSW

Ofen Ultracombi mit dreifacher
Funktion, zum HeiBluft-, Dampf- und
Mikrowellengaren von 60 cm in
Gehartetes Glas

OVe0STC

Ofen Multifunktion, elektronisch mit
einer Maximaltemperatur von 300° C
von 60 cm in Gehartetes Glas

Energieklasse A - A+

Anzahl Funktionen 16 10 davon 4 kombiniert 15

Betriebstemperatur 30-400°C 30-250°C 30-320°C
Programmiergerat elektronisch TFT Touch elektronisch TFT Touch elektronisch TFT Touch
Fleischsonde - Ja Ja

Beleuchtung

Innenbeleuchtung

Innenbeleuchtung Halogenlampen

Doppelte Innenbeleuchtung

TurschlieBung mit Soft-Close-System

Ja

Tirglaser Kalte Tiir mit Vierfachglas (EN60335-2- Kalte Tiir mit Dreifachglas (EN60335-2- Kalte Tiir mit Dreifachglas (EN60335-2-
6-11.101) 6-11.101) 6-11.101)
Beliiftung tangential zum Kiihlen tangential zum Kiihlen mit zwei tangential zum Kiihlen

Drehzahlen

Kindersicherheit

Ja

Ja

Ja

Merkmale Innenraum

Muffel aus Edelstahl AISI 304 aus Edelstahl AISI 304 mit , Easy Clean“-Email
Innenmal3e 44%x21x40,5cm 41,5x21x41 cm 43,7x36x41 cm
Fassungsvermogen 371 361 651

Dampfablass

auf Befehl mit Option Trockengaren
oder Garen mit Feuchtigkeit

auf Befehl mit Option Trockengaren
oder Garen mit Feuchtigkeit

Klappbarer Grill-Heizwiderstand

Ja

Thermostat - mit elektronischer Sonde mit elektronischer Sonde
Verbrauch

Maximale Stromaufnahme 2,9 kW 3,4 kW 2,45 kW

Oberer elektrischer Widerstand 900 W - 1000 W

Unterer elektrischer Widerstand 1300 W - 1100 W

Elektrogrill 1600 W 1900 W 2100 W

Runder Widerstand 2000 W 1600 W 2100 W

Unterer Gasbrenner - - -

Dampferzeuger - 1200w -

Mikrowellenerzeuger - 1600 W -

Finish Messing/Chrom

Finish Briniert

Finish Satiniert

Finish Matt Schwarz




ILVE

OV80STC

Ofen Multifunktion, elektronisch mit
einer Maximaltemperatur von 300° C
von 80 cm in Gehértetes Glas

Professional Plus - Ofen

645SLZ

Ofen Multifunktion, elektronisch mit
einer Maximaltemperatur von 400° C
(Pizza Party) von 60 cm in edelstahl

645SLHSW

Ofen Ultracombi mit dreifacher
Funktion, zum HeiBluft-, Dampf- und
Mikrowellengaren von 60 cm in
edelstahl

216 — 217

OVe0SL

Ofen Multifunktion, elektronisch mit
einer Maximaltemperatur von 300° C
von 60 cm in edelstahl

A+ A - A+

15 16 10 davon 4 kombiniert 15

30-320°C 30-400 °C 30-250°C 30-320°C

elektronisch TFT Touch elektronisch TFT Touch elektronisch TFT Touch elektronisch TFT Touch
Ja - Ja Ja

Doppelte Innenbeleuchtung

Innenbeleuchtung

Innenbeleuchtung Halogenlampen

Doppelte Innenbeleuchtung

Ja

Ja

Kalte Tiir mit Dreifachglas (EN60335-2-
6-11.101)

Kalte Tiir mit Vierfachglas (EN60335-2-
6-11.101)

Kalte Tiir mit Dreifachglas (EN60335-2-
6-11.101)

Kalte Tur mit Dreifachglas (EN60335-2-
6-11.101)

tangential zum Kiihlen

tangential zum Kiihlen

tangential zum Kiihlen mit zwei
Drehzahlen

tangential zum Kiihlen

Ja

Ja

Ja

Ja

mit ,Easy Clean“-Email

aus Edelstahl AISI 304

aus Edelstahl AISI 304

mit , Easy Clean“-Email

64,5x36,5x41 cm

44x21x40,5 cm

41,5x21x41 cm

43,7x36x41 cm

971

371

361

65|

auf Befehl mit Option Trockengaren
oder Garen mit Feuchtigkeit

auf Befehl mit Option Trockengaren
oder Garen mit Feuchtigkeit

auf Befehl mit Option Trockengaren
oder Garen mit Feuchtigkeit

Ja

Ja

mit elektronischer Sonde

mit elektronischer Sonde

mit elektronischer Sonde

2,75 kW 2,9 kw 3,4kw 2,45 kw
1200 W 900 W - 1000 W
1350 W 1300 W - 1100w
2150 W 1600 W 1900 W 2100 W
2100 W 2000 W 1600 W 2100 W
- - 1200w -

1600 W




ILVE Professional Plus - Ofen

Vergleichstabelle
Ofen

Allgemeine Eigenschaften

OV30SL

Ofen Multifunktion, elektronisch mit
einer Maximaltemperatur von 300° C
von 76 cm in edelstahl

OVOO0SL

Ofen Multifunktion, elektronisch mit
einer Maximaltemperatur von 320° C
von 90 cm in edelstahl

OV9485SL

Ofen Multifunktion, elektronisch mit
einer Maximaltemperatur von 300° C
von 90 cm in edelstahl

Energieklasse A A+ A+

Anzahl Funktionen 15 15 10
Betriebstemperatur 30-320°C 30-320°C 30-300°C
Programmiergerat elektronisch TFT Touch elektronisch TFT Touch elektronisch
Fleischsonde Ja Ja Ja

Beleuchtung

Doppelte Innenbeleuchtung

Doppelte Innenbeleuchtung

Doppelte Innenbeleuchtung

TurschlieBung mit Soft-Close-System

Ja

Ja

Ja

Tirglaser Kalte Tiir mit Dreifachglas (EN60335-2- Kalte Tiir mit Dreifachglas (EN60335-2- Kalte Tiir mit Dreifachglas (EN60335-2-
6-11.101) 6-11.101) 6-11.101)
Beliiftung tangential zum Kiihlen tangential zum Kiihlen tangential zum Kiihlen

Kindersicherheit

Ja

Ja

Ja

Merkmale Innenraum

Muffel mit ,Easy Clean“-Email mit , Easy Clean“-Email -
Innenmal3e 64x43,3x41 cm 64,5x36,5x41 cm 64,5x36,5x41 cm
Fassungsvermogen 1141 971 971
Dampfablass auf Befehl mit Option Trockengaren auf Befehl mit Option Trockengaren -
oder Garen mit Feuchtigkeit oder Garen mit Feuchtigkeit
Klappbarer Grill-Heizwiderstand Ja Ja Ja

Thermostat mit elektronischer Sonde mit elektronischer Sonde mit elektronischer Sonde
Verbrauch

Maximale Stromaufnahme 3,1 kw 2,75 kW 2,75 kW

Oberer elektrischer Widerstand 1200 W 1200 W 1200 W

Unterer elektrischer Widerstand 1560 W 1350 W 1350 W

Elektrogrill 3000 W 2150 W 2150 W

Runder Widerstand 2x1050 W 2100 W 2100 W

Unterer Gasbrenner

Dampferzeuger

Mikrowellenerzeuger

Finish Messing/Chrom

Finish Briniert

Finish Satiniert

Finish Matt Schwarz
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ILVE Professional Plus

1+ HCG90SCK/BK
Einbau-Kochfeld Professional Plus
Kochfeld aus schwarzem gehéartetem Glas und mit Details mit mattschwarzem Finish



ILVE Professional Plus 220 — 221

Kochfelder

Die Professional Plus-Kochfelder stehen flr hervorragende
Professionalitat und garantieren Ihnen eine perfekte Regulierung
und Verteilung der Warme fUr jede Zubereitungsart.

Brenner aus Messing, dem edlen Material par excellence.

Als Alternative zu Stahl konnen einige Kochfelder aus
widerstandsfahigem und elegantem, schwarzem gehartetem
Glas hergestellt werden. Die Induktionskochfelder,

auch mit integrierter Absaugung, ermoglichen eine

vielseitige Temperaturregelung und sind mit modernsten
Sicherheitssystemen ausgestattet.

Farbpalette
Gehause

. @

Edelstahl Schwarz glanzend

Finish
Griffe

Satiniert Matt Schwarz



ILVE

Professional Plus - Kochfelder

HCG30CK

Gaskochfeld aus Gehartetes Glas

Allgemeine Eigenschaften

e Robuste Gusseisenroste

o Integrierte elektrische Ziindung

o Stufenlos einstellbare Flamme

e Sicherheitsventil

e Brenner aus Aluminium mit
emaillierter Brennerabdeckung

Verbrauch

¢ Brenner mit doppeltem Kranz
@120 mm 4 kW /1,8 kW

HCG30K

Gaskochfeld aus Gehartetes Glas

Allgemeine Eigenschaften

e Robuste Gusseisenroste

o Integrierte elektrische Ziindung

e Stufenlos einstellbare Flamme

e Sicherheitsventil

e Brenner aus Aluminium mit
emaillierter Brennerabdeckung

Verbrauch

e Hilfsbrenner

@40 mm 1 kW /0,45 kW
e Grol3er Brenner
@95 mm 3 kW /1kw

Farbpalette Kochfeld

-

Finish Knopfe

Farbpalette Kochfeld

-

Finish Knépfe

Schwarz Matt Schwarz Schwarz Matt Schwarz
gléanzend glédnzend
Malle Mafe

Ausmalle des Einbauausschnitts: 270x480 mm

14" 260 14 175 475

Ausmal3e des Einbauausschnitts: 270x480 mm

14" 260 14 175 475

Bestellnummer: HCG30CK

Matt Schwarz

Optional
> p.310

Bestellnummer: HCG30K

Matt Schwarz

Optional
- p.310



ILVE Professional Plus - Kochfelder

HCGO0CK

Gaskochfeld aus Gehartetes Glas

Allgemeine Eigenschaften Verbrauch

e Robuste Gusseisenroste o Hilfsbrenner

o Integrierte elektrische Ziindung @40 mm 1kW /0,45 kW
o Stufenlos einstellbare Flamme e Brenner mit doppeltem Kranz
o Sicherheitsventil @120 mm 4kW /1,8 kW
e Brenner aus Aluminium mit e Kleiner Brenner

emaillierter Brennerabdeckung @65mm 2x1,75kW /0,7 kW

222 — 223

Gaskochfeld aus Gehartetes Glas
Allgemeine Eigenschaften Verbrauch
e Robuste Gusseisenroste o Hilfsbrenner
o Integrierte elektrische Ziindung @40 mm 1kw/0,45 kW
o Stufenlos einstellbare Flamme e Brenner mit doppeltem Kranz
e Sicherheitsventil @120 mm 4 kW /1,8 kW
e Brenner aus Aluminium mit e Grol3er Brenner

emaillierter Brennerabdeckung @95 mm 3kW/1kw

e Kleiner Brenner

@65mm 2x1,75kW/0,7 kW

Farbpalette Kochfeld Finish Knopfe

- O

Farbpalette Kochfeld Finish Knépfe

- o

Schwarz Matt Schwarz Schwarz Matt Schwarz
gléanzend glédnzend
Malle Mafe

Ausmalle des Einbauausschnitts: 560x480 mm

Ausmalie des Einbauausschnitts: 720x480 mm

510 750 510
°’L - = —u = o| | ree=rrrmrr=e l‘?r | = = =v wm I=|
1] I — il | R | —
15 17,5 475 17,5 20" 710 '"20 17,5 475 17,5
Optional Optional
- p. 310 - p. 310

Bestellnummer: HCG60CK

Matt Schwarz

Bestellnummer: HCG75SCK

Matt Schwarz



ILVE

Professional Plus - Kochfelder

HCGO0SCK

Gaskochfeld aus Gehartetes Glas

Allgemeine Eigenschaften

e Robuste Gusseisenroste

o Integrierte elektrische Ziindung

o Stufenlos einstellbare Flamme

e Sicherheitsventil

e Brenner aus Aluminium mit
emaillierter Brennerabdeckung

Verbrauch

o Hilfsbrenner

@40 mm 1 kW /0,45 kW
e Brenner mit doppeltem Kranz

@120 mm 4kW /1,8 kW
e Groler Brenner

@95 mm 3kW/1kwW
e Kleiner Brenner

@65mm 2x1,75kW /0,7 kW

HAP9oC

Gaskochfeld aus Edelstahl zum Auflegen

Allgemeine Eigenschaften

e Robuste Gusseisenroste

o Integrierte elektrische Ziindung

o Stufenlos einstellbare Flamme

e Sicherheitsventil

e Brenner aus Messing mit
emaillierter Brennerabdeckung

Verbrauch

e Grol3er Brenner

@70mm 2x2,6kW/0,62kW
o Kleiner Brenner
@55 mm 2x1,8kW /0,4 kW

e Brenner mit dreifachem Kranz
@120 mm 4,3kW /1,7 kW

Farbpalette Kochfeld Finish Knépfe Farbpalette Kochfeld Finish Knopfe
Schwarz Matt Schwarz Edelstahl Satiniert
gléanzend
MaBe MaBe
Ausmalle des Einbauausschnitts: 860x480 mm Ausmalie des Einbauausschnitts:
510 890 520
o| | [ = 5= —v v Im] e OO0 o — el ) LS
T [ [ [m
| I — 8
15 175 475 175
Optional Optional
> p. 310 > p.310

Bestellnummer: HCG90SCK

Matt Schwarz

Bestellnummer: HAP95C *

Satiniertiert

Double ring Dual
burner

4,5kwW /0,37 kW
optional

@



ILVE

HAP9oF

Professional Plus - Kochfelder

Gaskochfeld aus Edelstahl zum Auflegen

Allgemeine Eigenschaften

e Robuste Gusseisenroste

o Integrierte elektrische Ziindung

o Stufenlos einstellbare Flamme

e Sicherheitsventil

e Brenner aus Messing mit
emaillierter Brennerabdeckung

Verbrauch

Fry Top-Platte

Kochstelle fiir Fisch
3,1kW/1kw

e Groler Brenner

@70 mm 2,6 kW /0,62 kW

Kleiner Brenner

@55 mm 2x1,8kW /0,4 kW

e Brenner mit dreifachem Kranz

@120 mm 4,3kW /1,7 kW

HAP125F

Gaskochfeld aus Edelstahl zum Auflegen

Allgemeine Eigenschaften

e Robuste Gusseisenroste

o Integrierte elektrische Ziindung

o Stufenlos einstellbare Flamme

e Sicherheitsventil

e Brenner aus Messing mit
emaillierter Brennerabdeckung

224 — 225

Verbrauch

DUAL-Brenner

@120 mm

Fry Top-Platte

Kochstelle flr Fisch
3,1kW/1kw

Groler Brenner

@70mm 2x2,6kW/0,62kW

Kleiner Brenner

@55 mm 2x1,8kW /0,4 kW

4,5kW /0,37 kW

Farbpalette Kochfeld Finish Knépfe Farbpalette Kochfeld Finish Knopfe
Edelstahl Satiniert Edelstahl Satiniert
MaBe MaBe
Ausmalle des Einbauausschnitts: Ausmalie des Einbauausschnitts:
890 520 1171 520
P === - [n— PERETETEN === U ey

Optional Optional

> p. 310 > p.310
Bestellnummer: HAP95FC * *@ Double ring Dual Bestellnummer: HAP125FD
Satiniertiert burner Satiniertiert

4,5kW /0,37 kW

optional



ILVE Professional Plus - Kochfelder

HPBO

Gaskochfeld aus edelstahl

Allgemeine Eigenschaften Verbrauch

e Robuste Gusseisenroste

o Integrierte elektrische Ziindung

o Stufenlos einstellbare Flamme

e Sicherheitsventil

e Brenner aus Messing mit
emaillierter Brennerabdeckung

@70 mm

@55 mm

@120 mm

e Groler Brenner

2,6 kW /0,62 kW

o Kleiner Brenner

2x1,8kW/0,4 kW

e Brenner mit dreifachem Kranz

4,3kW /1,7 kW

HP75

Gaskochfeld aus edelstahl

Allgemeine Eigenschaften Verbrauch

e Robuste Gusseisenroste e Grol3er Brenner

o Integrierte elektrische Ziindung @70mm 2x2,6kW/0,62kW
e Stufenlos einstellbare Flamme o Kleiner Brenner
e Sicherheitsventil @55 mm 2x1,8kW /0,4 kW

e Brenner mit dreifachem Kranz
@120 mm 4,3kW /1,7 kW

e Brenner aus Messing mit
emaillierter Brennerabdeckung

Farbpalette Kochfeld Finish Knopfe Farbpalette Kochfeld Finish Knépfe
Edelstahl Satiniert Edelstahl Satiniert
Malle Mafe

Ausmalle des Einbauausschnitts: 570x490 mm

590

[fe} n
— %L
jj E—

s m—

Ausmalie des Einbauausschnitts: 672x490 mm

700

wn 0
«-‘l e FO O CH ey lf-o
[

L\ i

17 666 17 17

Optional
- p. 310
Bestellnummer: HP65C * *@ Double ring Dual
Satiniertiert burner
4,5kW /0,37 kW

optional

Optional
- p.310

@

Bestellnummer: HP75C * Double ring Dual

burner
4,5kwW /0,37 kW
optional

Satiniertiert



ILVE Professional Plus - Kochfelder 226 — 227

HPOSC HPOOF

Gaskochfeld aus edelstahl Gaskochfeld aus edelstahl

Allgemeine Eigenschaften Verbrauch Allgemeine Eigenschaften Verbrauch

e Robuste Gusseisenroste e Grol3er Brenner o Robuste Gusseisenroste o Fry Top-Platte

o Integrierte elektrische Ziindung @70mm 2x2,6kW/0,62kW e Integrierte elektrische Zindung Kochstelle fiir Fisch

e Stufenlos einstellbare Flamme e Kleiner Brenner e Stufenlos einstellbare Flamme 3,1 kW /1kW

o Sicherheitsventil @55 mm 2x1,8kW/0,4kW e Sicherheitsventil e Grol3er Brenner

e Brenner aus Messing mit e Brenner mit dreifachem Kranz e Brenner aus Messing mit @70 mm 2,6 kW /0,62 kW

emaillierter Brennerabdeckung @120 mm 4,.3kW /1,7 kW emaillierter Brennerabdeckung e Kleiner Brenner
@55 mm 2x1,8kW /0,4 kW
e Brenner mit dreifachem Kranz

@120 mm 43kW /1,7 kW

Farbpalette Kochfeld Finish Knépfe Farbpalette Kochfeld Finish Knopfe

Edelstahl Satiniert Edelstahl Satiniert

MaBe MaBe

Ausmalle des Einbauausschnitts: 860x490 mm Ausmalie des Einbauausschnitts: 860x490 mm

880 510 880 510
3J = W FO OOy . —3 J@ | ad P= SN | 3[ r.ﬁtﬁ—%-—ﬁm—l J%’ %
T Il E T Il
17 ! 846 Ty 17 476 17 17 L 846 L 17 476 17
Optional Optional
> p. 310 > p.310
Bestellnummer: HP95C * *@ Double ring Dual Bestellnummer: HP95FC * *@ Double ring Dual
Satiniertiert burner burner

Satiniertiert
4,5 kW /0,37 kW 4,5 kW /0,37 kW

optional optional



ILVE Professional Plus - Kochfelder

HP1230 HP125F

Gaskochfeld aus edelstahl Gaskochfeld aus edelstahl

Allgemeine Eigenschaften Verbrauch Allgemeine Eigenschaften Verbrauch

e Robuste Gusseisenroste e DUAL-Brenner e Robuste Gusseisenroste o Fry Top-Platte

o Integrierte elektrische Ziindung @120 mm 4,5kW/0,37kW e Integrierte elektrische Ziindung Kochstelle fiir Fisch

o Stufenlos einstellbare Flamme e GroBer Brenner e Stufenlos einstellbare Flamme 3,1 kW /1kw

o Sicherheitsventil @70mm 2x2,6kW/0,62kW e Sicherheitsventil e Grol3er Brenner

e Brenner aus Messing mit e Kleiner Brenner e Brenner aus Messing mit @70mm 2x2,6kW/0,62kW

emaillierter Brennerabdeckung @55 mm 1,8 kW /0,4 kW emaillierter Brennerabdeckung e Kleiner Brenner
@55 mm 2x1,8kW /0,4 kW
e Brenner mit dreifachem Kranz

@120 mm 4,3 kW /1,7 kW

Farbpalette Kochfeld Finish Knopfe Farbpalette Kochfeld Finish Knépfe

Edelstahl Satiniert Edelstahl Satiniert

MaBe MaBe

Ausmalle des Einbauausschnitts: 1115x295 mm Ausmalie des Einbauausschnitts: 1140x490 mm

1140 318 1160 510
QJ = A e W e W e TR O] 18 e O 5 8[ r;t:ﬂrﬂﬂ&%rmj J8 %
T I E T Il
15 L 1110 g 165" 285 165 16’ L 1128 e 17 476 17
Optional Optional
> p. 310 > p.310
Bestellnummer: HP1230D Bestellnummer: HP125FC * *@ Double ring Dual
Satiniertiert Satiniertiert burner

4,5kW /0,37 kw
optional



ILVE Professional Plus - Kochfelder

HPTES5

Gaskochfeld aus Edelstahl mit mit der Top-Platte biindigem Rahmen

Allgemeine Eigenschaften Verbrauch

e Robuste Gusseisenroste o DUAL-Brenner

HPT75

228 — 229

Gaskochfeld aus Edelstahl mit mit der Top-Platte biindigem Rahmen

Allgemeine Eigenschaften Verbrauch

e Robuste Gusseisenroste e DUAL-Brenner

o Integrierte elektrische Ziindung @120 mm 4,5kW/0,37kW e Integrierte elektrische Ziindung @120 mm 4,5kW /0,37 kW
o Stufenlos einstellbare Flamme e Groler Brenner e Stufenlos einstellbare Flamme e Grol3er Brenner
o Sicherheitsventil @70 mm 2,6 kW/0,62kW e Sicherheitsventil @70mm 2x2,6kW/0,62 kW
e Brenner aus Messing mit e Kleiner Brenner e Brenner aus Messing mit o Kleiner Brenner

emaillierter Brennerabdeckung @55 mm 2x1,8kW/0,4 kW emaillierter Brennerabdeckung @55 mm 2x1,8kW/0,4 kW
Farbpalette Kochfeld Finish Knépfe Farbpalette Kochfeld Finish Knopfe

Edelstahl Satiniert

Edelstahl Satiniert

MaBe
Ausmalle des Einbauausschnitts: 570x490 mm

611 531

w
E ] P Y=

:

— — —
27,5 556 27,5 27,5 476 27,5

MaBe
Ausmal3e des Einbauausschnitts: 672x490 mm

721 531
wn wn
4l O OO | [©
T 1
— [—_— —

27,5 666 27,5 27,5 476 27,5

Optional
> p. 310

Bestellnummer: HPT65D

Satiniertiert

Optional
- p. 310

Bestellnummer: HPT75D

Satiniertiert
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HPT95D

Professional Plus - Kochfelder

Gaskochfeld aus Edelstahl mit mit der Top-Platte biindigem Rahmen

Allgemeine Eigenschaften

e Robuste Gusseisenroste

o Integrierte elektrische Ziindung

o Stufenlos einstellbare Flamme

e Sicherheitsventil

e Brenner aus Messing mit
emaillierter Brennerabdeckung

Ve

rbrauch

DUAL-Brenner
@120 mm 4,5kW /0,37 kW
Grol3er Brenner
@70mm 2x2,6kW/0,62kW
Kleiner Brenner
@55 mm 2x1,8kW /0,4 kW

HPTO5F

Gaskochfeld aus Edelstahl mit mit der Top-Platte biindigem Rahmen

Allgemeine Eigenschaften

e Robuste Gusseisenroste

o Integrierte elektrische Ziindung

o Stufenlos einstellbare Flamme

e Sicherheitsventil

e Brenner aus Messing mit
emaillierter Brennerabdeckung

Verbrauch

DUAL-Brenner

@120 mm

Fry Top-Platte

Kochstelle flr Fisch
3,1kW/1kw

Groler Brenner

4,5kW /0,37 kW

@70 mm 2,6 kW /0,62 kW
Kleiner Brenner
@55 mm 2x1,8kW /0,4 kW

Farbpalette Kochfeld Finish Knopfe Farbpalette Kochfeld Finish Knépfe
Edelstahl Satiniert Edelstahl Satiniert
Malle Mafe

Ausmalle des Einbauausschnitts: 860x490 mm

[To}

"‘l =t PO DD o —y J@ | el =S |
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I e
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Ausmalie des Einbauausschnitts: 860x490 mm
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n
-
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i |
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846 26

275

Bestellnummer: HPT95D

Satiniertiert

Bestellnummer: HPT95FD

Satiniertiert

Optional
- p.310
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HPT1230

Gaskochfeld aus Edelstahl mit mit der Top-Platte biindigem Rahmen

Allgemeine Eigenschaften Verbrauch

e Robuste Gusseisenroste o DUAL-Brenner

o Integrierte elektrische Ziindung @120 mm 4,5kW /0,37 kW
o Stufenlos einstellbare Flamme e Groler Brenner
o Sicherheitsventil @70mm 2x2,6kW/0,62 kW
e Brenner aus Messing mit e Kleiner Brenner

emaillierter Brennerabdeckung @55 mm 1,8 kW /0,4 kW

230 —231

HPT125F

Gaskochfeld aus Edelstahl mit mit der Top-Platte biindigem Rahmen

Allgemeine Eigenschaften Verbrauch

e DUAL-Brenner
@120 mm
o Fry Top-Platte
Kochstelle flr Fisch
3,1 kW /1kw
e Grol3er Brenner

e Robuste Gusseisenroste

o Integrierte elektrische Ziindung

o Stufenlos einstellbare Flamme

e Sicherheitsventil

e Brenner aus Messing mit
emaillierter Brennerabdeckung

4,5kW /0,37 kW

@70mm 2x2,6kW/0,62kW
e Kleiner Brenner
@55 mm 2x1,8kW /0,4 kW

Farbpalette Kochfeld Finish Knopfe Farbpalette Kochfeld Finish Knépfe
Edelstahl Satiniert Edelstahl Satiniert
Malle Mafe

Ausmalle des Einbauausschnitts: 1115x295 mm

Ausmalie des Einbauausschnitts: 1140x490 mm

1160 338 1180 531
© ro wl D_"E‘ Jm
"‘J | el o T ol S | o= S | = S W g FEOC O T P, [ —=lm D00 o o = €
T U \J\ . T “ \} .
25" 1110 25~ 265 285 265 26" 1128 26 27,5 476 275
Optional Optional
- p.310 - p. 310

Bestellnummer: HPT1230D

Satiniertiert

Bestellnummer: HPT125FD

Satiniertiert
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XLPOOF

Gaskochfeld aus edelstahl

Allgemeine Eigenschaften

e Robuste Gusseisenroste

o Integrierte elektrische Ziindung

o Stufenlos einstellbare Flamme

e Sicherheitsventil

e Brenner aus Messing mit
emaillierter Brennerabdeckung

Professional Plus - Kochfelder

Verbrauch

Fry Top-Platte

Kochstelle fiir Fisch
3,1kW/1kw

Grol3er Brenner

@70mm 2x2,6kW/0,62kW

Kleiner Brenner

@55 mm 1,8 kW /0,4 kW

Brenner mit dreifachem Kranz

@120 mm 4,3kW /1,7 kW

XLPTOOF

Gaskochfeld aus Edelstahl mit mit der Top-Platte biindigem Rahmen

Allgemeine Eigenschaften

e Robuste Gusseisenroste

o Integrierte elektrische Ziindung

o Stufenlos einstellbare Flamme

e Sicherheitsventil

e Brenner aus Messing mit
emaillierter Brennerabdeckung

Verbrauch

e DUAL-Brenner

@120 mm

4,5kW /0,37 kW

o Fry Top-Platte
Kochstelle flr Fisch

3,1 kW /1 kW

e Grol3er Brenner

@70 mm

2x2,6kW/0,62 kW

e Kleiner Brenner

@ 55 mm

1,8 kW /0,4 kW

Farbpalette Kochfeld Finish Knopfe Farbpalette Kochfeld Finish Knépfe
Edelstahl Satiniert Edelstahl Satiniert
Malle Mafe

Ausmalle des Einbauausschnitts: 875x580 mm
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Ausmalie des Einbauausschnitts: 875x580 mm
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Bestellnummer: XLP9OOF *

Satiniertiert

Optional
- p. 310
*@ Double ring Dual
burner
4,5 kW /0,37 kW
optional

Bestellnummer: XLPT90FD

Satiniertiert

Optional
- p.310
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HP9O

Kochfeld zum Auflegen

Allgemeine Eigenschaften Farbpalette Kochfeld Finish Knépfe
¢ Robuste Gusseisenroste e Sicherheitsventil
o Im Drehknopf integrierte e Brenner aus hochfeuerfestem

elektrische Ziindung Messing -

L. . N . Edelstahl Satiniert

e Stufenlos von minimal bis o Professioneller "Venturi"-

maximal einstellbare Flamme Brenner
Konfigurationen
6 Flammen Induktion

Kochstelle fiir Fisch

®
609

HP906D HP90PD HP9OFD HPI90
Satiniert Satiniert Satiniert Satiniert
Leistungen
@ Kleiner Brenner @ GroBer Brenner Dual-Brenner Kochstelle fiir Fry Top-Platte
min. 0,4 kW min. 0,62 kW mit doppeltem Fisch min. 1 kW
max. 1,8 kW max. 2,6 kW Kranz min. 1 kW max. 3,1 kW
min. 0,37 kW max. 3,1 kW
max. 5,0 kW

@ Induktionszone

Induktionszone

Induktionszone

!

Induktionszone

@ 145 mm @180 mm @210 mm @260 mm
1,4 kW 1,85 kW 2,3 kW 2,6 kW
Zusatzelemente e Zubehor
und Zubehor - S.310
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HP120

Kochfeld zum Auflegen

Allgemeine Eigenschaften Farbpalette Kochfeld Finish Knépfe
e Robuste Gusseisenroste e Sicherheitsventil
o Im Drehknopf integrierte e Brenner aus hochfeuerfestem
elektrische Ziindung Messing -
- . X " n Edelstahl Satiniert
e Stufenlos von minimal bis o Professioneller "Venturi"-
maximal einstellbare Flamme Brenner

Konfigurationen

7 Flammen

HP1207D HP120FD
Satiniert Satiniert
Leistungen
@ Kleiner Brenner Grol3er Brenner Brenner Dual-Brenner Kochstelle fir
min. 0,4 kW min. 0,62 kW mit dreifachem mit doppeltem Fisch
max. 1,8 kW max. 2,6 kW Kranz Kranz min. 1 kW
min. 1,7 kW min. 0,37 kW max. 3,1 kW
max. 4,3 kW max. 5,0 kW
Fry Top-Platte
min. 1 kW
max. 3,1 kW
Zusatzelemente e Zubehor

und Zubehor - S.310
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HPY05

Kochfeld zum Auflegen
65 70
& IS 1
©@
T L—,‘ T gas electrical
650 connection  connection
o
8
00 O 0O
900 (HP965) / 1200 (HP1265)
Allgemeine Eigenschaften Farbpalette Kochfeld Finish Knépfe
¢ Robuste Gusseisenroste e Sicherheitsventil
o Im Drehknopf integrierte e Brenner aus hochfeuerfestem
elektrische Ziindung Messing -
- . X " - Edelstahl Satiniert
e Stufenlos von minimal bis o Professioneller "Venturi"-
maximal einstellbare Flamme Brenner
Konfigurationen
6 Flammen Fry Top
N/ i
- . i - . i
- — - . —
éé ? [N
HP9656D HP965FD
Satiniert Satiniert
Leistungen
Kleiner Brenner Grol3er Brenner Dual-Brenner Fry Top-Platte
min. 0,4 kW min. 0,62 kW mit doppeltem min. 1 kW
max. 1,8 kW max. 2,6 kW Kranz max. 3,1 kW
min. 0,37 kW
max. 4,5 kW
Zusatzelemente e Zubehor

und Zubehor - S.310
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HP1265

Kochfeld zum Auflegen

650

E,‘ 70
©
gas electrical

connection  connection

Allgemeine Eigenschaften

¢ Robuste Gusseisenroste

o Im Drehknopf integrierte
elektrische Ziindung

e Stufenlos von minimal bis
maximal einstellbare Flamme

O O O O O

900 (HP965) / 1200 (HP1265

¢ Sicherheitsventil

Farbpalette Kochfeld

e Brenner aus hochfeuerfestem

Messing

Edelstahl

o Professioneller "Venturi"-

Brenner

Finish Knépfe

Satiniert

236 — 237

Konfigurationen

7 Flammen

HP1265-7D HP1265FD
Satiniert Satiniert
Leistungen
@ Kleiner Brenner Grol3er Brenner Brenner Dual-Brenner Kochstelle fur
min. 0,4 kW min. 0,62 kW mit dreifachem mit doppeltem Fisch
max. 1,8 kW max. 2,6 kW Kranz Kranz min. 1 kW
min. 1,7 kW min. 0,37 kW max. 3,1 kW
max. 4,3 kW max. 5,0 kW
Fry Top-Platte
min. 1 kW
max. 3,1 kW
Zusatzelemente e Zubehor
und Zubehor -S.310
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HVIQOAG

Induktionskochfeld aus Glaskeramik

Allgemeine Eigenschaften

e 4 Touch-Zonen mit
integrierter Absaugung

o Topfsensor

e Booster-Funktion

o Kindersicherheit

e Restwdrmeanzeige

e Timer mit automatischem Stopp

o Bedienelemente Stufenlose
Touch-Einstellung

e Schutz gegen Uberhitzung und
Uberlaufen von Fliissigkeiten

e Bridge-Funktion 2 gleichzeitig
aktivierte und gesteuerte Zonen

e Maximale Leistung 7,6 kW

Standardverbrauch / Booster

e Zone 01 Abmessung

und Leistung (Standard /

Booster)

184x220 mm 2,1 kW /3,7 kW
e Zone 02 Abmessung

und Leistung (Standard /

Booster)

184x220 mm 2,1 kW /3,7 kW
e Zone 03 Abmessung

und Leistung (Standard /

Booster)

184x220 mm 2.1 kW /3,7 kW
e Zone 04 Abmessung

und Leistung (Standard /

Booster)

184x220 mm 2,1 kW /3,7 kW

Farbpalette Kochfeld

Schwarz
gléanzend

MaBe
Ausmalle des Einbauausschnitts:

860

L | L

520

4

165 '5

jim—n

Bestellnummer: HVIQOAGTC

Optional
> p. 310

Absaugung

e Energieklasse A+++

e Leistung des
Absauggerats 0,17 kW

e Schallpegel des
Absauggeréats 69 dB

e Durchflussmenge des
Absauggerats 791 m3/h

e Warnmeldung zur
Reinigung des Fettfilters

e Moglichkeit, die Richtung des
Luftauslasses durch Drehen
des Motorkastens zu wahlen

o Filtermodus durch Installation
eines Plasmafilters (optional),
der wie ein Luftreiniger
die Beseitigung von 95 %
der Gerliche (EN61591)
sowie von Milben, Viren
und Bakterien garantiert.
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KHVIOO

Induktionskochfeld aus Glaskeramik

Allgemeine Eigenschaften

e 5Touch-Zonen

e Topfsensor

e Booster-Funktion

e Kindersicherheit

e Restwarmeanzeige

e Timer mit automatischem Stopp

e Bedienelemente Stufenlose
Touch-Einstellung

e Schutz gegen Uberhitzung und
Uberlaufen von Fliissigkeiten

e Bridge-Funktion 2 gleichzeitig
aktivierte und gesteuerte Zonen

e Maximale Leistung
3x16A 11,1 kW

e Funktion Pause, Keep Warm
(42°C,70°C,95°C)

Standardverbrauch / Booster

e Zone 01 Abmessung und
Leistung (Standard / Booster)
@260 mm 2,6 kW /3,7 kw
Zone 02 Abmessung und
Leistung (Standard / Booster)
@145 mm 1,4kW /2,2 kW
Zone 03 Abmessung und
Leistung (Standard / Booster)
@180 mm 1,85 kW /3 kW
Zone 04 Abmessung und
Leistung (Standard / Booster)
Achteckig 2,1 kW /3,7 kW
Zone 05 Abmessung und
Leistung (Standard / Booster)
Achteckig 2,1 kW /3,7 kW

Farbpalette Kochfeld

Schwarz
gléanzend

MaBe

Ausmalle des Einbauausschnitts: 870x480 mm

890

I . 113

I P
145" 861 14,5235 473 235
Optional
- p. 310

Bestellnummer: KHVI9OTC

238 — 239
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Vergleichstabelle

Gaskochfelder

Allgemeine Eigenschaften

HCG30CK

Gaskochfeld ausGehartetes Glas

HCG30K

Gaskochfeld ausGehartetes Glas

HCGBOCK

Gaskochfeld ausGehartetes Glas

Breite 30cm 30cm 56 cm

Look Gehartetes Glas Gehiartetes Glas Gehartetes Glas
Integrierte elektrische Ziindung Ja Ja Ja
Sicherheitsventil Ja Ja Ja

Brenner aus Aluminium mit emaillierter aus Aluminium mit emaillierter aus Aluminium mit emaillierter
Brennerabdeckung Brennerabdeckung Brennerabdeckung
Stufenlos einstellbare Flamme Ja Ja Ja
Leistungen und Verbrauch
Kleiner Brenner - - @ 65 mm
2x1,75kW /0,7 kW
GroRer Brenner - @95 mm -
3kw/1kw
Brenner mit doppeltem Kranz @120 mm - @120 mm
4 kW /1,8 kW 4kW /1,8 kW
Brenner mit dreifachem Kranz - - -
DUAL-Brenner - - -
Hilfsbrenner - @40 mm @40 mm
1 kW /0,45 kW 1 kW /0,45 kW

Fry Top-Platte

Kochstelle fir Fisch

Finish Messing/Chrom

Finish Briniert

Finish Satiniert

Finish Matt Schwarz
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HCG/55CK

Gaskochfeld ausGehartetes Glas

HCGO0SCK

Gaskochfeld ausGehartetes Glas

HAPOLC HAPOLF

Gaskochfeld ausEdelstahl zum Auflegen ~ Gaskochfeld ausEdelstahl zum Auflegen

75cm

86 cm

89cm

89cm

Gehartetes Glas

Gehartetes Glas

Edelstahl zum Auflegen

Edelstahl zum Auflegen

Ja

Ja

Ja

Ja

Ja

Ja

Ja

Ja

aus Aluminium mit emaillierter

aus Aluminium mit emaillierter

aus Messing mit emaillierter

aus Messing mit emaillierter

Brennerabdeckung Brennerabdeckung Brennerabdeckung Brennerabdeckung

Ja Ja Ja Ja

@ 65 mm @65 mm @ 55 mm @ 55 mm

2x1,75kW /0,7 kW 2x1,75kW /0,7 kW 2x1,8kW/0,4 kW 2x1,8kW /0,4 kW

@95 mm @95 mm @70 mm @70 mm

3 kW /1kw 3kwW/1kw 2x2,6 kwW/0,62 kW 2,6 kW /0,62 kW

@120 mm @120 mm - -

4kW/1,8kwW 4kW /1,8 kW

- - @120 mm @120 mm
4,3kW /1,7 kW 4,3kW /1,7 kW

- - optional (D45) optional (D45)

@ 40 mm @ 40 mm - -

1kwW /0,45 kW 1kW /0,45 kW

Kochstelle fiir Fisch
3,1 kW /1 kw
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Vergleichstabelle

Gaskochfelder

Allgemeine Eigenschaften

HAP125F

Gaskochfeld ausEdelstahl zum Auflegen

HPB5

Gaskochfeld ausedelstahl

HP/5

Gaskochfeld ausedelstahl

Breite 117 cm 59 cm 70 cm
Look Edelstahl zum Auflegen edelstahl edelstahl
Integrierte elektrische Ziindung Ja Ja Ja
Sicherheitsventil Ja Ja Ja

Brenner aus Messing mit emaillierter aus Messing mit emaillierter aus Messing mit emaillierter

Brennerabdeckung Brennerabdeckung Brennerabdeckung
Stufenlos einstellbare Flamme Ja Ja Ja
Leistungen und Verbrauch
Kleiner Brenner @55 mm @55 mm @ 55 mm

2x1,8kW /0,4 kW 2x1,8kW /0,4 kW 2x1,8kW /0,4 kW
Grofer Brenner @70 mm @70 mm @70 mm

2x2,6kwW /0,62 kW 2,6 kW /0,62 kW 2x2,6kwW/0,62 kW
Brenner mit doppeltem Kranz - - -
Brenner mit dreifachem Kranz - @120 mm @120 mm

4,3 kW /1,7 kW 4,3 kW /1,7 kW

DUAL-Brenner

@120 mm
4,5kW /0,37 kW

optional (D45)

optional (D45)

Hilfsbrenner

Fry Top-Platte

Kochstelle fiir Fisch
3,1 kW /1kw

Kochstelle fir Fisch

Finish Messing/Chrom

Finish Briniert

Finish Satiniert

Finish Matt Schwarz
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HPOLC

Gaskochfeld ausedelstahl

HPY5F

Gaskochfeld ausedelstahl

HP1230

Gaskochfeld ausedelstahl

242 — 243

HP125F

Gaskochfeld ausedelstahl

88 cm 88 cm 115cm 116 cm
edelstahl edelstahl edelstahl edelstahl
Ja Ja Ja Ja

Ja Ja Ja Ja

aus Messing mit emaillierter

aus Messing mit emaillierter

aus Messing mit emaillierter

aus Messing mit emaillierter

Brennerabdeckung Brennerabdeckung Brennerabdeckung Brennerabdeckung

Ja Ja Ja Ja

@55 mm @55 mm @ 55 mm @ 55 mm

2x1,8kW /0,4 kW 2x1,8kW /0,4 kW 1,8kW /0,4 kW 2x1,8kW /0,4 kW

@70 mm @70 mm @70 mm @70 mm

2x2,6 kW /0,62 kW 2,6 kW /0,62 kW 2x2,6 kwW/0,62 kW 2x2,6 kW /0,62 kW

@120 mm @120 mm - @120 mm

4,3kW /1,7 kW 4,3kW /1,7 kW 4,3kW /1,7 kW

optional (D45) optional (D45) @120 mm optional (D45)
4,5kW /0,37 kW

Kochstelle fiir Fisch
3,1 kW /1kw

Kochstelle fiir Fisch
3,1 kW /1 kw
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Vergleichstabelle
Gaskochfelder

Allgemeine Eigenschaften

HPTG5

Gaskochfeld ausEdelstahl mit mit der

Top-Platte biindigem Rahmen

HPT/5

Gaskochfeld ausEdelstahl mit mit der

Top-Platte biindigem Rahmen

HPTO5D

Gaskochfeld ausEdelstahl mit mit der

Top-Platte biindigem Rahmen

Breite 61cm 72cm 90 cm

Look Edelstahl mit mit der Top-Platte Edelstahl mit mit der Top-Platte Edelstahl mit mit der Top-Platte
blindigem Rahmen bindigem Rahmen bindigem Rahmen

Integrierte elektrische Ziindung Ja Ja Ja

Sicherheitsventil Ja Ja Ja

Brenner aus Messing mit emaillierter aus Messing mit emaillierter aus Messing mit emaillierter
Brennerabdeckung Brennerabdeckung Brennerabdeckung
Stufenlos einstellbare Flamme Ja Ja Ja
Leistungen und Verbrauch
Kleiner Brenner @55 mm @55 mm @ 55 mm
2x1,8kW /0,4 kW 2x1,8kW /0,4 kW 2x1,8kW /0,4 kW
Grofer Brenner @70 mm @70 mm @70 mm
2,6 kW /0,62 kW 2x2,6 kW /0,62 kW 2x2,6kwW/0,62 kW
Brenner mit doppeltem Kranz - - -
Brenner mit dreifachem Kranz - - -
DUAL-Brenner @120 mm @120 mm @120 mm
4,5kW /0,37 kW 4,5kW /0,37 kw 4,5kW /0,37 kw

Hilfsbrenner

Fry Top-Platte

Kochstelle fir Fisch

Finish Messing/Chrom

Finish Briniert

Finish Satiniert

Finish Matt Schwarz
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HPTO5F

Gaskochfeld ausEdelstahl mit mit der

Top-Platte biindigem Rahmen

HPT1230

Gaskochfeld ausEdelstahl mit mit der

Top-Platte biindigem Rahmen

HPT125F

Gaskochfeld ausEdelstahl mit mit der

Top-Platte biindigem Rahmen

XLPOOF

Gaskochfeld ausedelstahl

244 — 245

90cm 116 cm 118 cm 90cm
Edelstahl mit mit der Top-Platte Edelstahl mit mit der Top-Platte Edelstahl mit mit der Top-Platte edelstahl
bliindigem Rahmen blindigem Rahmen bindigem Rahmen

Ja Ja Ja Ja

Ja Ja Ja Ja

aus Messing mit emaillierter

aus Messing mit emaillierter

aus Messing mit emaillierter

aus Messing mit emaillierter

Brennerabdeckung Brennerabdeckung Brennerabdeckung Brennerabdeckung
Ja Ja Ja Ja
@55 mm @55 mm @ 55 mm @ 55 mm
2x1,8kW /0,4 kW 1,8kW /0,4 kW 2x1,8kW/0,4 kW 1,8kW /0,4 kW
@70 mm @70 mm @70 mm @70 mm
2,6 kW /0,62 kW 2x2,6 kW/0,62 kW 2x2,6 kwW/0,62 kW 2x2,6 kW /0,62 kW
- - - @120 mm

4,3kW /1,7 kW
@120 mm @120 mm @120 mm optional (D45)
4,5kW /0,37 kW 4,5kW /0,37 kW 4,5kW /0,37 kW

Kochstelle fiir Fisch
3,1 kW /1 kw

Kochstelle fiir Fisch
3,1 kW /1kw

Kochstelle fiir Fisch
3,1 kW /1 kw
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Vergleichstabelle

Gaskochfelder

Allgemeine Eigenschaften

XLPTOOF

Gaskochfeld ausEdelstahl mit mit der

Top-Platte biindigem Rahmen

Breite 92cm

Look Edelstahl mit mit der Top-Platte
blindigem Rahmen

Integrierte elektrische Ziindung Ja

Sicherheitsventil Ja

Brenner aus Messing mit emaillierter
Brennerabdeckung
Stufenlos einstellbare Flamme Ja
Leistungen und Verbrauch
Kleiner Brenner @55 mm
1,8kW /0,4 kw
Grofer Brenner @70 mm

2x2,6 kW/0,62 kW

Brenner mit doppeltem Kranz

Brenner mit dreifachem Kranz

DUAL-Brenner

@120 mm
4,5kW /0,37 kW

Hilfsbrenner

Fry Top-Platte

Kochstelle fiir Fisch
3,1 kW /1kw

Kochstelle fir Fisch

Finish Messing/Chrom

Finish Briniert

Finish Satiniert

Finish Matt Schwarz
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Vergleichstabelle

Induktionskochfelder

Allgemeine Eigenschaften

HVIQOAG

Induktionskochfeld aus Glaskeramik

KHVIQO

Induktionskochfeld aus Glaskeramik

Breite

86 cm

89cm

Anzahl Garzonen

4 Touch-Zonen mit integrierter
Absaugung

5 Touch-Zonen

Topfsensor

Ja

Ja

Booster-Funktion

Ja

Ja

Bridge-Funktion

2 gleichzeitig aktivierte und gesteuerte
Zonen

2 gleichzeitig aktivierte und gesteuerte
Zonen

Bedienelemente

Stufenlose Touch-Einstellung

Stufenlose Touch-Einstellung

Restwarmeanzeige Ja Ja

Timer mit automatischem Stopp Ja Ja

Schutz gegen Uberhitzung und Ja Ja

Uberlaufen von Flissigkeiten

Leistungsbegrenzer No No
Kindersicherheit Ja Ja

Leistungen und Verbrauch

Zone 01 Abmessung 184x220 mm @260 mm

und Leistung (Standard / Booster) 2,1kW /3,7 kW 2,6 kW /3,7 kW
Zone 02 Abmessung 184x220 mm @145 mm

und Leistung (Standard / Booster) 2,1kW/ 3,7 kW 1,4kW /2,2 kW
Zone 03 Abmessung 184x220 mm @180 mm

und Leistung (Standard / Booster) 2.1kW/ 3,7 kw 1,85 kW / 3 kW
Zone 04 Abmessung 184x220 mm Achteckig

und Leistung (Standard / Booster) 2,1kW/ 3,7 kw 2,1kW /3,7 kw
Zone 05 Abmessung - Achteckig

und Leistung (Standard / Booster) 2,1kW/ 3,7 kW
Maximale Leistung 7,6 kW 3x16A 11,1 kW
Absaugung

Energieklasse A+++ -

Leistung des Absauggeréts 0,17 kW -

Schallpegel des Absauggerats 69 dB -
Durchflussmenge des Absauggeréts 791 m3/h -
Warnmeldung zur Reinigung des Ja -

Fettfilters

246 — 247
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Pro Line

- Kocheinheiten

- Abzugshauben

- Ofen

- Gas- und Induktionskochfelder






ILVE Pro Line

1 LO96WMP/MG
Kocheinheit Pro Line 90 cm
Gehause in mattem Graphitgrau und satinierte Details



ILVE Pro Line 260 — 251

Kocheinhelten

Pro Line-Kocheinheiten sind mit einer Grolie von 60 cm bis 120
cm fur ein einfaches Einfugen in die Kicheneinrichtung
gedacht; sie bieten kompromisslose Leistungen,

wobei das Wesentliche im Mittelpunkt steht: vom

Kochfeld in verschiedenen Ausfuhrungen und diversen
Konfigurationsmaglichkeiten bis zum Multifunktionsofen

in Einzel- oder Doppelausflihrung. Sie wurden fur eine lange
Lebensdauer entworfen und hergestellt und werden in einer
modernen Auswahl an Farben angeboten.

Farbpalette
Gehause

L

Weil3 Antikweil} Edelstahl Graphitgrau Burgunderrot
matt

Finish
Griffe, Knaufe

Satiniert



ILVE Pro Line -» Kocheinheiten

Konfigurierbares
Kochteld.

Die 90 cm, 100 cm und 120 cm groBBen Kochfelder kénnen

mit verschiedenen Kombinationen von Gasbrennern konfiguriert
werden. Darliber hinaus kann das 90 cm- Kochfeld auch mit einem
Induktionssystem ausgestattet werden.

Hochspezialisierte Doppelkranzbrenner
Kochfelder mit einer Leistung von
bis zu 4,3 kW

Kochfeld Brenner aus

mit Gusseisenrosten Messing mit
nanotechnologischer
Antihaftbeschichtung

Absolute
Funktionalitat.

Die widerstandsfahigen Gusseisenroste bilden
eine einzige Auflageflache fir Topfe, wodurch
sie leichter und sicher bewegt werden kénnen.
Dariiber hinaus besteht die Auflageflache fiir
den Rost aus einer in einem Stilick gegossenen
Stahlplatte, wodurch die Reinigung einfacher
ist.

Abnehmbare kalte
Tur mit Dreifachglas

Tdr mit
Soft-Close-System



ILVE Pro Line -» Kocheinheiten 252 — 253

Unsere Ofen: grofartig hinsichtlich
der GrolSe und Leistung.

Egal fiir welchen Einzelofen oder welche Doppelkombination Sie sich
entscheiden, Sie haben genligend Platz, auch zum Kochen groBer
Gerichte. Zum Beispiel hat der 60 cm-Ofen ein Innenvolumen von 65
Litern und der 80 cm-Ofen bietet lhnen ein Fassungsvermdégen von 97
Litern!

e GroBer Innenraum

o Doppelofen verfligbar

e Innenrdume des Ofens mit ,Easy Clean“-Email beschichtet
o Klappbarer Grill-Heizwiderstand zur leichteren Reinigung

1 LD10FW/MG
Kocheinheit Pro Line 90 cm
Gehause in mattem Graphitgrau und satinierte Details



ILVE Pro Line - Kocheinheiten

Abakus Farben und Detalls

Antikweil’ Weild Edelstahl

Satiniert

‘ Graphitgrau matt 5 Burgunderrot

Satiniert




ILVE

L 09 Limited Edition

Pro Line - Kocheinheiten

,
‘ Graphitgrau matt ‘ Luxus-Grau

264 — 255

ILVE
[Limited Edition

Pro Line

Matt
Schwarz




ILVE Pro Line - Kocheinheiten

FUr Kocheinlheiten Pro Line
verfugbare Ofen

Allgemeine Eigenschaften

ov8o M

Multifunktions-Elektroofen 80 cm

OvVeo M

Multifunktions-Elektroofen 60 cm

OV40E

Statischer Midi-Elektroofen 40 cm

Energieklasse A A A
Anzahl Funktionen 9 9 4
Betriebstemperatur 50-250 °C 50-250 °C 50-250 °C
Programmiergerat Ja Ja -

Elektronische Temperaturregelung

Fleischsonde

Beleuchtung

Doppelte Innenbeleuchtung

Doppelte Innenbeleuchtung

Innenbeleuchtung

TirschlieBung mit Soft-Close-System

Ja

Ja

Ja

Tirglaser Kalte Tiir mit Dreifachglas Kalte Tiir mit Dreifachglas Kalte Tiir mit Dreifachglas
(EN60335-2-6-11.101) (EN60335-2-6-11.101) (EN60335-2-6-11.101)
Belliftung tangential zum Kiihlen tangential zum Kiihlen tangential zum Kiihlen

Kindersicherheit

Merkmale Innenraum

Muffel mit ,,Easy Clean“-Email mit ,Easy Clean“-Email mit , Easy Clean“-Email
Innenmal3e 64,5x36,5x41 cm 43,7x36x41 cm 36,5x35,5x44 cm
Fassungsvermogen 97L 65L 571

Dampfablass - - Ja

Klappbarer Grill-Heizwiderstand Ja Ja -

Drehspief3 - - Ja

Thermostat analog analog analog

Verbrauch

Maximale Stromaufnahme 2,75 kW 2,45 kW 1,9 kW

Oberer elektrischer Widerstand 1200 W 1000 W 850 W

Unterer elektrischer Widerstand 1350 W 1100 W 950 W
Elektrogrill 2150 W 2100 W 1600 W

Runder Widerstand 2100 W 2100 W -

Unterer Gasbrenner

Funktionen



ILVE Pro Line -» Kocheinheiten

OV30E

Statischer Mini-Elektroofen 30 cm

A

4

50-250 °C

Innenbeleuchtung

Ja

Kalte Tiir mit Dreifachglas
(EN60335-2-6-11.101)

tangential zum Kiihlen

mit ,Easy Clean“-Email

27,5x35,5x44 cm

431

Ja

Ja

analog

1,7 kW

800 W

800 W

1500 W

256 — 257



ILVE Pro Line - Kocheinheiten

09
Limited Edition
Griglo Lusso

ILVE

Limited Edition

Pro Line

Farbpalette Finish
Gehause

- O

Grigio lusso Black matt



ILVE Pro Line -» Kocheinheiten

Verfiigbare Ofen

Elektroofen

258 — 259

Hauptofen:

OV 80 M

Maximale Stromaufnahme:

2,75 kW
Konfigurationen 6 Flammen

h db dh -

Elektroofen

LO96WMP

Matt Schwarz

Leistungen
@ Dualring @ GrolRer Brenner @ Kleiner Brenner
Brenner min. 0,6 kW min. 0,4 kW
min. 1,8 kW max. 3 kW max. 1,8 kW
max. 4,3 kW
Ergénzungen Abzugshaube AGK90 Edelstahlriickwand AP4-90
und Zubehor
- p. 310
. . 585 900
Technische Zeichnung 3
OI 3
und MaBe © r + M
0 ODOOOOO
b [ —
©
3
g
Sl JINE g1 i

600



ILVE Pro Line - Kocheinheiten

09
_Imited Edition
Black Black

ILVE
[Limited Edition

Pro Line

Farbpalette Finish
Gehause
Graphitgrau Black matt

matt



ILVE Pro Line -» Kocheinheiten

Verfiigbare Ofen

Elektroofen

260 — 261

Hauptofen:

OV 80 M

Maximale Stromaufnahme:

2,75 kW
Konfigurationen 6 Flammen

h db dh -

Elektroofen

LO96WMP

Matt Schwarz

Leistungen
@ Dualring @ GrolRer Brenner @ Kleiner Brenner
Brenner min. 0,6 kW min. 0,4 kW
min. 1,8 kW max. 3 kW max. 1,8 kW
max. 4,3 kW
Ergénzungen Abzugshaube AGK90 Edelstahlriickwand AP4-90
und Zubehor
- p. 310
. . 585 900
Technische Zeichnung 3
OI 3
und MaBe © r + M
0 ODOOOOO
b [ —
©
3
g
Sl JINE g1 i

600



ILVE Pro Line -» Kocheinheiten

L 06

Farbpalette Finish
Gehause
Antikweil3 Weil3 Edelstahl Graphitgrau Burgunderrot Satiniert

matt



ILVE Pro Line -» Kocheinheiten

Verfiigbare Ofen

Elektroofen

262 — 263

Hauptofen:

oV 60 M

Maximale Stromaufnahme:

2,45 kW
Konfigurationen 4 Flammen

1T
o1t

Elektroofen

LOBWMP

Satiniertiert

Leistungen
@ Dualring @ GrolRer Brenner @ Kleiner Brenner
Brenner min. 0,6 kW min. 0,4 kW
min. 1,8 kW max. 3 kW max. 1,8 kW
max. 4,3 kW
Ergénzungen Abzugshaube AGK60 Edelstahlriickwand AP4-60
und Zubehor
- p. 310
. . 585 ° 600
Technische Zeichnung °
87] &
und MaBe r
I
b
o] o
3 S
8
g
Sl JINE g1 i

600



ILVE Pro Line - Kocheinheiten

LO9

LLULELLE L LUR

e DOOOOOO

Farbpalette Finish
Gehause

- ‘ .
Antikweil3 Weil3 Edelstahl Graphitgrau Burgunderrot Satiniert

matt



ILVE

Verfiigbare Ofen

Pro Line -» Kocheinheiten

Elektroofen

264 — 265

Hauptofen:
ovaom
Maximale Stromaufnahme:
2,75 kW
Konfigurationen 5 Flammen 6 Flammen Fry Top

T

?

h . l ul -

ul db b ol

T

9

Elektroofen

LO9CWMP

LO96WMP

LO9FWMP

Satiniertiert

Satiniertiert

Satiniertiert

Induktion
| |
| —G— |
| ‘ |
. e
| |
Elektroofen LBIOOWMP
Satiniertiert
Leistungen
—e- Induktionszone _¢_ Induktionszone | Induktionszone @ Dualring Fry Top Platte GroRer Brenner
' @175mm | @215 mm (‘-'\‘ @ 265 mm Brenner zwei Brenner min. 0,6 kW
1,4 kW 2,3 kW 2,3 kW min. 1,8 kW min. 0,4 kW max. 3 kW
max. 4,3 kW max. 4,8 kW
@ Kleiner Brenner
min. 0,4 kW
max. 1,8 kW
Ergénzungen Abzugshaube AGK90 Edelstahlriickwand AP4-90
und Zubehor
- p. 310
. . 585 900
Technische Zeichnung R 3
o
und MaRe 8l = + =
0 ODOOOOO
b [—]
©
S
g
35 l:J l;L 55 %J:J LJ

600




ILVE Pro Line -» Kocheinheiten

L D09

RRLLERRRnRnan

Farbpalette Finish
Gehause

- . ’ -
Weil3 Edelstahl Graphitgrau Burgunderrot Antikweil Satiniert

matt



ILVE Pro Line -» Kocheinheiten

Verfiigbare Ofen

Elektroofen

266 — 267

Hauptofen: Sekundarofen:
OVe60M OV30E
Maximale Stromaufnahme: Maximale Stromaufnahme:
2,45 kW 1,7 kW
Konfigurationen 5 Flammen 6 Flammen Fry Top

T

?

h . l ul -

ul db b ol

T

&) It

Elektroofen

LDO9CWMP

LDO96WMP

LDO9FWMP

Satiniertiert

Satiniertiert

Satiniertiert

Induktion
| [
-F— | -F-
[ G— |
| ‘ |
Elektroofen LDBIOOWMP

Satiniertiert

Leistungen
—e- Induktionszone _¢_ Induktionszone | Induktionszone @ Dualring Fry Top Platte GroRer Brenner
' @175mm | @215 mm (‘-'\‘ @ 265 mm Brenner zwei Brenner min. 0,6 kW
1,4 kW 2,3 kW 2,3 kW min. 1,8 kW min. 0,4 kW max. 3 kW
max. 4,3 kW max. 4,8 kW
@ Kleiner Brenner
min. 0,4 kW
max. 1,8 kW
Ergénzungen Abzugshaube AGK90 Edelstahlriickwand AP4-90
und Zubehor
- p. 310
. . 585 900
Technische Zeichnung R 3
o
und MaRe 8l = H
0 OPODODODODODDODDOOO
A] [ 1 L ]
©
5
g
35 l:J LL 55 %JJ LJ

600




ILVE Pro Line - Kocheinheiten

L D10

T

we QOOOOOOOOOD

[P T AR R R
.l.'l_"'l"' .

Farbpalette Finish
Gehause

— ‘ .
Antikweil3 Weil3 Edelstahl Graphitgrau Burgunderrot Satiniert

matt



ILVE Pro Line -» Kocheinheiten

Verfiigbare Ofen

Elektroofen

268 — 269

Hauptofen: Sekundarofen:
OVe60M OV40E
Maximale Stromaufnahme: Maximale Stromaufnahme:
2,45 kW 1,9 kW
Konfigurationen 5 Flammen 6 Flammen Fry Top

SE NN I
¢

D o I al o

h b ob = ul -

Elektroofen LD10CWMP LD106WMP LD10FWMP
Satiniertiert Satiniertiert Satiniertiert
Leistungen
@ Dualring Fry Top Platte GroRer Brenner Kleiner Brenner

Brenner zwei Brenner min. 0,6 kW min. 0,4 kW

min. 1,8 kW min. 0,4 kW max. 3 kW max. 1,8 kW

max. 4,3 kW max. 4,8 kW
Ergénzungen Abzugshaube AGK100 Edelstahlriickwand AP4-100
und Zubehor
- p. 310
Technische Zeichnung o8 3 1%

1] 8 1

und Male

'
TLI:

35

026+098

55

600

760

100:160
—



ILVE Pro Line - Kocheinheiten

12

(11 JE KL e |

Farbpalette Finish
Gehause
Antikweil3 Weil3 Edelstahl Graphitgrau Burgunderrot Satiniert

matt



ILVE Pro Line -» Kocheinheiten

Verfiigbare Ofen

Elektroofen

270 —-271

Hauptofen: Sekundarofen:
OV 80 M OV30E
Maximale Stromaufnahme: Maximale Stromaufnahme:
2,75 kW 1,7 kW
Konfigurationen 8 Flammen Fry Top

scacssai s s
olt]t,

~
o
o1t

Elektroofen L128WMP L12FWMP
Satiniertiert Satiniertiert
Leistungen
@ Dualring Fry Top Platte GroRer Brenner Kleiner Brenner
Brenner zwei Brenner min. 0,6 kW min. 0,4 kW
min. 1,8 kW min. 0,4 kW max. 3 kW max. 1,8 kW
max. 4,3 kW max. 4,8 kW
Ergénzungen Abzugshaube AGK120 Edelstahlriickwand AP4-120
und Zubehor
- p. 310
. . 585 1200
Technische Zeichnung 3
oj: 3
und MaBe © r T
] OOODDODDODOO (XN

760

N

026+098

'

TLI:

100+160
—

35 55

600



ILVE Pro Line -» Kocheinheiten

Pro Line

L 09 — Elektrisch

Hauptofen: OV 80 M

6 Flammen

al db ob o

Pro Line

L 09 — Elektrisch

Hauptofen: OV 80 M

6 Flammen

b db db -

Pro Line

| 06 — Elektrisch

Hauptofen: OV 60 M

4 Flammen
T

Pro Line

L 09 — Elektrisch

Hauptofen: OV 80 M

5 Flammen

(o1 1o

?

b o | b o

LO96WMP LO96WMP LOBWMP LO9CWMP
Matt Schwarz Matt Schwarz Satiniert Satiniert
6 Flammen

h dh db o

LO96WMP

Satiniert

Fry Top
H

LO9FWMP

Satiniert

Induktion

LBIOOWMP

Satiniert




ILVE Pro Line -» Kocheinheiten

Pro Line
L D09 — Elektrisch

Hauptofen: OV 60 M
Sekundéarofen: OV 30 E

5 Flammen
[ o1 1o

al d | b o

Pro Line
L D10 — Elektrisch

Hauptofen: OV 60 M
Sekundéarofen: OV 40 E

5 Flammen
[ oI [ 14

b o | =1 o

Pro Line
| 12 — Elektrisch

Hauptofen: OV 80 M
Sekundérofen: OV 30 E

8 Flammen

b db db o

H

~a

LDO9CWMP LD10CWMP L128WMP
Satiniert Satiniert Satiniert
6 Flammen 6 Flammen Fry Top

b db dh d

b db dh o

1T
of

nane

LDO96WMP LD106WMP L12FWMP
Satiniert Satiniert Satiniert
Fry Top Fry Top

SupNsu
ae s

Supss
ae s

LDO9FWMP LD10OFWMP
Satiniert Satiniert
Induktion

| |

| —G— |

| ‘ |
LDBIOOWMP

Satiniert

272 — 273



ILVE Pro Line

L AGK90/SS
90 cm Wand-Abzugshaube Pro Line
Edelstahlgehéuse



ILVE Pro Line 274 — 275

Abzugshauben

Pro Line-Abzugshauben sind professionell hinsichtlich des
Designs und der Leistung; sie verbessern die Luftqualitat
und stellen gleichzeitig einen Einrichtungsgegenstand fur
die Klche dar. Sie zeichnen sich durch leisen Betrieb und
geringen Energieverbrauch aus und sind mit einem LED-
Beleuchtungssystem ausgestattet.

Farbpalette
Gehause

- ‘
Edelstahl Graphitgrau Luxus-Grau* *nur fir AGK90
matt*



ILVE Pro Line - Abzugshauben

AGK

Wand-Abzugshaube

max 1120

540

75

600

Allgemeine Eigenschaften

o Austrittséffnung Kamin 15 cm

e Maximale Leistung: 180W

o Energieklasse A

o Edelstahlgehause AISI 304 (nur
Modelle aus Edelstahl)

e Saugkraft 630 m¥/h

e Steuerung mit vier
Geschwindigkeiten
(1-2-3-Intensiv)

e Erhaltlich in Saug- oder
Filterversion

e LED-Leuchten vorne

Geschwindigkeit Abzugshaube

GESCHWINDIGKEIT W Pa m3/h dB
1 88 103 320 40
2 104 223 400 46
3 129 386 500 51
4 171 605 630 55
Zubehor

Beschreibung Code

Filter fir Abzugshauben - Aktivkohlefilter fir die  A/076/22

Installation mit Luftumwaélzung.

Farbpalette
Gehause

Edelstahl



ILVE Pro Line - Abzugshauben

AGKG0

L =600 mm/C =330 mm

AGK90

L =900 mm /C =330 mm

276 — 277

AGK100

L=1000 mm/C =330 mm

Edelstahl

Edelstahl-Rickseite

AP4-60

AGK120

L=1200 mm/C =330 mm

Edelstahl

Edelstahl-Rickseite

AP4-120

Edelstahl

Luxus-Grau

Graphitgrau matt

Edelstahl-Riickseite

AP4-90

Edelstahl

Edelstahl-Rickseite

AP4-100



ILVE Pro Line

1+ OV90SLKMP/SS
Ofen Pro Line 90 cm
Edelstahlgeh&use und satinierte Details



ILVE Pro Line 278 — 279

Ofen

Die Ofen der Linie Pro Line bieten 9 Funktionen mit
zeitgesteuerter An-und Ausschaltung. Der verfugbare
Temperaturbereich von 50 °C bis 250 °C erfUllt alle
Anforderungen fur das Garen. Die Programmierung erfolgt
dank eines einfachen Drucktastenfelds und eines gut lesbaren
Displays aul3erst schnell.

Dank der internen Isolierung wird die gewahlte Temperatur
ohne Schwankungen beibehalten, wodurch ein gleichmaliges
Garen gewahrleistet wird.

Farbpalette
Gehause

o

Edelstahl

Finish
Griffe, Knaufe

Satiniert



ILVE Pro Line » Ofen

OVEOSLK

Ofen Multifunktion, elektrisch von 60 cm in edelstahl

665

Allgemeine Eigenschaften

e Energieklasse A

e Betriebstemperatur 50-250 °C

e Programmiergerat elektronisch

e Beleuchtung Doppelte Innenbeleuchtung

o Vollglas-Ofentiir

e TirschlieBung mit Soft-Close-System

e Tirglaser Kalte Tir mit Dreifachglas
(EN60335-2-6-11.101)

e Isolierung mit hoher Dichte

¢ Belliftung tangential zum Kihlen

Merkmale Innenraum

o Muffel mit ,,Easy Clean“-Email

e Innenmalie 43,7x34x41 cm

e Fassungsvermogen 65 |

o Klappbarer Grill-Heizwiderstand
e Thermostat analog

Verbrauch

¢ Maximale Stromaufnahme

e Oberer elektrischer Widerstand
o Unterer elektrischer Widerstand
o Elektrogrill

e Runder Widerstand

2,45 kW
1000w
1100 W
2100 W
2100 W

Farbpalette Finish
Edelstahl Satiniert
Preis

Bestellnummer: OV60SLKMP

Satiniertiert

Funktionen

cfojefolo]



ILVE Pro Line - Ofen

OVBOSLK

Ofen Multifunktion, elektrisch von 80 cm in edelstahl

665

Allgemeine Eigenschaften

e Energieklasse A

e Betriebstemperatur 50-250 °C

e Programmiergerat elektronisch

e Beleuchtung Doppelte Innenbeleuchtung

o Vollglas-Ofentiir

e TirschlieBung mit Soft-Close-System

e Tirglaser Kalte Tir mit Dreifachglas
(EN60335-2-6-11.101)

e Isolierung mit hoher Dichte

¢ Belliftung tangential zum Kihlen

Merkmale Innenraum

o Muffel mit ,,Easy Clean“-Email

e Innenmale 64,5x36,5x41 cm

e Fassungsvermogen 97 |

o Klappbarer Grill-Heizwiderstand
e Thermostat analog

Verbrauch

¢ Maximale Stromaufnahme

o Oberer elektrischer Widerstand
o Unterer elektrischer Widerstand
o Elektrogrill

e Runder Widerstand

280 — 281

2,75 kW
1200 W
1350 W
2150 W
2100 W

Farbpalette Finish
Edelstahl Satiniert
Preis

Bestellnummer: OV80SLKMP

Satiniertiert

Funktionen

cfojefolo]



ILVE Pro Line » Ofen

OVOOSLK

Ofen Multifunktion, elektrisch von 90 cm in edelstahl

Allgemeine Eigenschaften

e Energieklasse A

e Betriebstemperatur 50-250 °C

e Programmiergerat elektronisch

e Beleuchtung Doppelte Innenbeleuchtung

o Vollglas-Ofentiir

e TirschlieBung mit Soft-Close-System

e Tirglaser Kalte Tir mit Dreifachglas
(EN60335-2-6-11.101)

e Isolierung mit hoher Dichte

¢ Belliftung tangential zum Kihlen

Merkmale Innenraum

o Muffel mit ,,Easy Clean“-Email

e Innenmale 64,5x36,5x41 cm

e Fassungsvermogen 97 |

o Klappbarer Grill-Heizwiderstand
e Thermostat analog

Verbrauch

¢ Maximale Stromaufnahme

o Oberer elektrischer Widerstand
o Unterer elektrischer Widerstand
o Elektrogrill

e Runder Widerstand

2,75 kW
1200 W
1350 W
2150 W
2100 W

Farbpalette Finish
Edelstahl Satiniert
Preis

Bestellnummer: OV90SLKMP

Satiniertiert

Funktionen

cfojefolo]



ILVE Pro Line » Ofen

Vergleichstabelle
Ofen

Allgemeine Eigenschaften

OV60SLK

Ofen Multifunktion, elektrisch von 60
cm in edelstahl

OV80SLK

Ofen Multifunktion, elektrisch von 80
cm in edelstahl

™ — 283

OVOOSLK

Ofen Multifunktion, elektrisch von 90
cm in edelstahl

Energieklasse A A A
Anzahl Funktionen 9 9 9
Betriebstemperatur 50-250°C 50-250°C 50-250°C

Programmiergerat

elektronisch

elektronisch

elektronisch

Fleischsonde

Beleuchtung

Doppelte Innenbeleuchtung

Doppelte Innenbeleuchtung

Doppelte Innenbeleuchtung

TurschlieBung mit Soft-Close-System

Ja

Ja

Ja

Tirglaser Kalte Tiir mit Dreifachglas (EN60335-2- Kalte Tiir mit Dreifachglas (EN60335-2- Kalte Tiir mit Dreifachglas (EN60335-2-
6-11.101) 6-11.101) 6-11.101)
Beliiftung tangential zum Kiihlen tangential zum Kiihlen tangential zum Kiihlen

Kindersicherheit

Merkmale Innenraum

Muffel mit ,Easy Clean“-Email mit , Easy Clean“-Email mit , Easy Clean“-Email
Innenmal3e 43,7x34x41 cm 64,5x36,5x41 cm 64,5x36,5x41 cm
Fassungsvermogen 651 971 971

Dampfablass - - -

Klappbarer Grill-Heizwiderstand Ja Ja Ja

Thermostat analog analog analog

Verbrauch

Maximale Stromaufnahme 2,45 kW 2,75 kW 2,75 kW

Oberer elektrischer Widerstand 1000 W 1200 W 1200 W

Unterer elektrischer Widerstand 1100 W 1350 W 1350 W
Elektrogrill 2100 W 2150 W 2150 W

Runder Widerstand 2100 W 2100 W 2100 W

Unterer Gasbrenner

Dampferzeuger

Mikrowellenerzeuger

Finish Messing/Chrom

Finish Briniert

Finish Satiniert

Finish Matt Schwarz




ILVE Pro Line

1+ HCL90SCK/SS
Einbau-Kochfeld Pro Line mit 5 Flammen
Edelstahlgeh&use und satinierte Details



ILVE

Pro Line

Kochfelder

Die ProlLine-Kochfelder sind widerstandsfahig und leicht zu
reinigen; sie bestehen aus einer einzigen, sehr dicken, AlS|
304-Stahlplatte ohne scharfe Kanten fur absolute Sicherheit und
eine einfache Reinigung. Dank ihres ,schlanken" Profils werden
sie mit einer minimalen Erhohung eingebaut - das Ergebnis ist
ein perfekter Look. Die Gusseisenroste bilden eine einzige und
stabile Auflageflache flr Topfe und erleichtern deren Bewegung.
Die hocheffizienten Brenner mit doppelter Lochreihe und
geneigter Flamme garantieren eine kalibrierte und gleichmafige
Warmeverteilung,

Farbpalette
Gehause

- ‘

Edelstahl Graphitgrau matt

Finish
Griffe

Satiniert

284 — 285



ILVE Pro Line -~ Kochfelder

HCL30CK

Gaskochfeld aus Edelstahl oder emaillierter Stahl

Allgemeine Eigenschaften

e Robuste Gusseisenroste

o Integrierte elektrische Ziindung

o Stufenlos einstellbare Flamme

e Sicherheitsventil

e Brenner aus Aluminium mit
emaillierter Brennerabdeckung

Verbrauch

¢ Brenner mit doppeltem Kranz
@120 mm 4 kW /1,8 kW

HCL30K

Gaskochfeld aus Edelstahl oder emaillierter Stahl

Allgemeine Eigenschaften

e Robuste Gusseisenroste

o Integrierte elektrische Ziindung

e Stufenlos einstellbare Flamme

e Sicherheitsventil

e Brenner aus Aluminium mit
emaillierter Brennerabdeckung

Verbrauch

e Hilfsbrenner

@40 mm 1 kW /0,45 kW
e Grol3er Brenner
@95 mm 3 kW /1kw

Farbpalette Kochfeld Finish Knopfe Farbpalette Kochfeld Finish Knépfe
Edelstahl Graphitgrau Satiniert Edelstahl Graphitgrau Satiniert

matt matt
Malle Mafe

Ausmalle des Einbauausschnitts: 270x480 mm

288 510
"’% == |l CI==T10
(S 1

14 260 14 17,5 475

17,5

Ausmal3e des Einbauausschnitts: 270x480 mm

14" 260 14 17,5 475

75

Bestellnummer: HCL30CK

Satiniertiert

Optional
> p.310

Bestellnummer: HCL30K

Satiniertiert

Optional
- p.310



ILVE Pro Line -~ Kochfelder

HCLOOCK

Gaskochfeld aus Edelstahl oder emaillierter Stahl

Allgemeine Eigenschaften Verbrauch

e Robuste Gusseisenroste o Hilfsbrenner

o Integrierte elektrische Ziindung @40 mm 1kW /0,45 kW
o Stufenlos einstellbare Flamme e Brenner mit doppeltem Kranz
o Sicherheitsventil @120 mm 4kW /1,8 kW
e Brenner aus Aluminium mit e Kleiner Brenner

emaillierter Brennerabdeckung @65mm 2x1,75kW /0,7 kW

286 — 287
Gaskochfeld aus Edelstahl oder emaillierter Stahl
Allgemeine Eigenschaften Verbrauch
e Robuste Gusseisenroste o Hilfsbrenner
o Integrierte elektrische Ziindung @40 mm 1kw/0,45 kW
o Stufenlos einstellbare Flamme e Brenner mit doppeltem Kranz
e Sicherheitsventil @120 mm 4 kW /1,8 kW
e Brenner aus Aluminium mit e Grol3er Brenner
emaillierter Brennerabdeckung @95 mm 3kW/1kw
e Kleiner Brenner
@65mm 2x1,75kW /0,7 kW

Farbpalette Kochfeld Finish Knopfe

o I -

Edelstahl

Graphitgrau Satiniert

matt

Farbpalette Kochfeld Finish Knépfe

- ‘ -

Edelstahl

Graphitgrau Satiniert

matt

MaBe
Ausmalle des Einbauausschnitts: 560x480 mm

MaBe
Ausmalie des Einbauausschnitts: 720x480 mm

600 510 750 510
"’# NE [ = = = =w =l « ? (= == = v I=|
QI.E‘%[: | — | S —
22,5 555 22,5 17,5 475 17,5 20 710 20 17,5 475 17,5
Optional Optional
- p. 310 >p. 310

Bestellnummer: HCL60CK

Satiniertiert

Bestellnummer: HCL75SCK

Satiniertiert



ILVE Pro Line -~ Kochfelder

HCLOOSCK

Gaskochfeld aus Edelstahl oder emaillierter Stahl

Allgemeine Eigenschaften Verbrauch
e Robuste Gusseisenroste e Hilfsbrenner
o Integrierte elektrische Ziindung @40 mm 1kW /0,45 kW
o Stufenlos einstellbare Flamme e Brenner mit doppeltem Kranz
o Sicherheitsventil @120 mm 4kW /1,8 kW
e Brenner aus Aluminium mit e Grol3er Brenner

emaillierter Brennerabdeckung @95 mm 3 kW /1kW

e Kleiner Brenner
@65mm 2x1,75kW /0,7 kW

Farbpalette Kochfeld Finish Knépfe
Edelstahl Graphitgrau Satiniert

matt
MaBe

Ausmalle des Einbauausschnitts: 860x480 mm

880 510

m,‘;TLEIEQmE_és_ITiQ = == = " I=]
| [ [ ]
125" 855 25 175 475 175
Optional
5 p.310

Bestellnummer: HCL90SCK

Satiniertiert
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ILVE Pro Line -~ Kochfelder

KHVI32

Induktionskochfeld aus Glaskeramik

Allgemeine Eigenschaften

e 2 Touch-Zonen

e Topfsensor

e Booster-Funktion

e Kindersicherheit

e Restwarmeanzeige

e Timer mit automatischem Stopp

e Bedienelemente Touch

e Schutz gegen Uberhitzung und
Uberlaufen von Fliissigkeiten

e Leistungsbegrenzer 2,8 kW

e Maximale Leistung 3,6 kW

Standardverbrauch / Booster

e Zone 01 Abmessung
und Leistung (Standard /
Booster)
@145 mm 1,2kW /1,6 kW
e Zone 02 Abmessung
und Leistung (Standard /
Booster)

@210 mm 1,5 kW /2 kW

Farbpalette Kochfeld

-

KRVI45

Induktionskochfeld aus Glaskeramik

Allgemeine Eigenschaften

e 3 Touch-Zonen

o Topfsensor

e Booster-Funktion

o Kindersicherheit

e Restwarmeanzeige

o Timer mit automatischem Stopp

o Bedienelemente Touch

¢ Schutz gegen Uberhitzung und
Uberlaufen von Fliissigkeiten

o Leistungsbegrenzer
2,8 kW oder 3,5 kW

e Maximale Leistung 5,2 kW

Standardverbrauch / Booster

e Zone 01 Abmessung
und Leistung (Standard /
Booster)
@145 mm 1,2kW /1,6 kW
e Zone 02 Abmessung
und Leistung (Standard /
Booster)
@145 mm 1,2kW /1,6 kW
e Zone 03 Abmessung
und Leistung (Standard /
Booster)

©210 mm 1,5kW/2 kW

Farbpalette Kochfeld

-

Schwarz Schwarz
gléanzend glédnzend
Malle Mafe

Ausmalle des Einbauausschnitts: 270x490 mm

300 520

Ao bs

L:Lfi

28" 244 '28 25 470 25

Ausmalie des Einbauausschnitts: 430x490 mm

215 407 215 25 470

L:‘iﬁ%s

25

Bestellnummer: KHVI32TC

Optional
> p.310

Bestellnummer: KHVI45TC

Optional
- p.310



ILVE Pro Line -~ Kochfelder

KHVIGO

Induktionskochfeld aus Glaskeramik

Allgemeine Eigenschaften

e 4 Touch-Zonen

e Topfsensor

e Booster-Funktion

e Kindersicherheit

e Restwarmeanzeige

e Timer mit automatischem Stopp

e Bedienelemente Touch

e Schutz gegen Uberhitzung und
Uberlaufen von Fliissigkeiten

e Leistungsbegrenzer 2,8
kW, 3,5 kW oder 6 kW

e Maximale Leistung 7,2 kW

Standardverbrauch / Booster

e Zone 01 Abmessung

und Leistung (Standard /

Booster)

@145 mm 1,2kW /1,6 kW
e Zone 02 Abmessung

und Leistung (Standard /

Booster)

@145 mm 1,2kW /1,6 kW
e Zone 03 Abmessung

und Leistung (Standard /

Booster)

@210 mm 1,5kW /2 kW
e Zone 04 Abmessung

und Leistung (Standard /

Booster)

@210 mm 1,5kW /2 kW

Farbpalette Kochfeld

-

KRVI/5

Induktionskochfeld aus Glaskeramik

Allgemeine Eigenschaften

e 4 Touch-Zonen

o Topfsensor

e Booster-Funktion

o Kindersicherheit

e Restwarmeanzeige

o Timer mit automatischem Stopp

o Bedienelemente Touch

¢ Schutz gegen Uberhitzung und
Uberlaufen von Fliissigkeiten

o Leistungsbegrenzer 2,8
kW, 3,5 kW oder 6 kW

e Maximale Leistung 7,2 kW

290 — 291

Standardverbrauch / Booster

e Zone 01 Abmessung

und Leistung (Standard /

Booster)

@145 mm 1,2kW /1,6 kW
e Zone 02 Abmessung

und Leistung (Standard /

Booster)

@145 mm 1,2kW /1,6 kW
e Zone 03 Abmessung

und Leistung (Standard /

Booster)

@210 mm 1,5kW/2kw
e Zone 04 Abmessung

und Leistung (Standard /

Booster)

@210 mm 1,5kW /2 kw

Farbpalette Kochfeld

-

Schwarz Schwarz
gléanzend glédnzend
Malle Mafe

Ausmalle des Einbauausschnitts: 570x502 mm

590 520

Ausmalie des Einbauausschnitts: 730x490 mm

750

520

— [—1}s = { \_A_J,i%
115" 567 "15118" 497 ™15 165" 717 65 25 470 "5
Optional Optional
5 p.310 5p.310

Bestellnummer: KHVIGOTC

Bestellnummer: KHVI75TC




ILVE Pro Line -~ Kochfelder

Vergleichstabelle
Gaskochfelder

Allgemeine Eigenschaften

HCL30CK

Gaskochfeld ausEdelstahl oder
emaillierter Stahl

HCL30K

Gaskochfeld ausEdelstahl oder
emaillierter Stahl

HCLGOCK

Gaskochfeld ausEdelstahl oder
emaillierter Stahl

Breite 30cm 30cm 56 cm

Look Edelstahl oder emaillierter Stahl Edelstahl oder emaillierter Stahl Edelstahl oder emaillierter Stahl
Integrierte elektrische Ziindung Ja Ja Ja

Sicherheitsventil Ja Ja Ja

Brenner aus Aluminium mit emaillierter aus Aluminium mit emaillierter aus Aluminium mit emaillierter
Brennerabdeckung Brennerabdeckung Brennerabdeckung
Stufenlos einstellbare Flamme Ja Ja Ja
Leistungen und Verbrauch
Kleiner Brenner - - @ 65 mm
2x1,75kW /0,7 kW
GroRer Brenner - @95 mm -
3kw/1kw
Brenner mit doppeltem Kranz @120 mm - @120 mm
4 kW /1,8 kW 4kW /1,8 kW
Brenner mit dreifachem Kranz - - -
DUAL-Brenner - - -
Hilfsbrenner - @40 mm @40 mm
1 kW /0,45 kW 1 kW /0,45 kW

Fry Top-Platte

Kochstelle fir Fisch

Finish Messing/Chrom

Finish Briniert

Finish Satiniert

Finish Matt Schwarz




ILVE Pro Line -~ Kochfelder

HCL/5SCK

Gaskochfeld ausEdelstahl oder
emaillierter Stahl

HCLOOSCK

Gaskochfeld ausEdelstahl oder
emaillierter Stahl

75cm

86 cm

Edelstahl oder emaillierter Stahl

Edelstahl oder emaillierter Stahl

Ja

Ja

Ja

Ja

aus Aluminium mit emaillierter

aus Aluminium mit emaillierter

Brennerabdeckung Brennerabdeckung
Ja Ja

@65 mm @65 mm
2x1,75kW /0,7 kW 2x1,75kW /0,7 kW
@95 mm @95 mm

3 kW /1kw 3kwW/1kw

@120 mm @120 mm
4kW/1,8kwW 4kW /1,8 kW

@40 mm @ 40 mm

1kwW /0,45 kW 1kW /0,45 kW

292 — 293



ILVE Pro Line -~ Kochfelder

Vergleichstabelle

Induktionskochfelder

Allgemeine Eigenschaften

KHVI32

Induktionskochfeld aus Glaskeramik

KHVI45

Induktionskochfeld aus Glaskeramik

KHVIGO

Induktionskochfeld aus Glaskeramik

Breite

30cm

45cm

59cm

Anzahl Garzonen

2 Touch-Zonen

3 Touch-Zonen

4 Touch-Zonen

Topfsensor Ja Ja Ja
Booster-Funktion Ja Ja Ja
Bridge-Funktion No No No
Bedienelemente Touch Touch Touch
Restwarmeanzeige Ja Ja Ja

Timer mit automatischem Stopp Ja Ja Ja

Schutz gegen Uberhitzung und Ja Ja Ja

Uberlaufen von Flissigkeiten

Leistungsbegrenzer 2,8kw 2,8 kW oder 3,5 kW 2,8 kW, 3,5 kW oder 6 kW
Kindersicherheit Ja Ja Ja

Leistungen und Verbrauch

Zone 01 Abmessung @ 145 mm @145 mm @ 145 mm

und Leistung (Standard / Booster) 1,2kW /1,6 kW 1,2kW /1,6 kW 1,2 kW /1,6 kW
Zone 02 Abmessung @210 mm @ 145 mm @ 145 mm

und Leistung (Standard / Booster) 1,5kW /2 kw 1,2kW /1,6 kW 1,2kwW/ 1,6 kW
Zone 03 Abmessung - @210 mm @210 mm

und Leistung (Standard / Booster) 1,5kW /2 kw 1,5kwW /2 kW
Zone 04 Abmessung - - @210 mm

und Leistung (Standard / Booster) 1,5kW /2 kw
Zone 05 Abmessung - - -

und Leistung (Standard / Booster)

Maximale Leistung 3,6 kW 5,2 kW 7,2 kw

Absaugung

Energieklasse

Leistung des Absauggeréts

Schallpegel des Absauggerats

Durchflussmenge des Absauggeréts

Warnmeldung zur Reinigung des
Fettfilters




ILVE Pro Line -~ Kochfelder

KHVI75

Induktionskochfeld aus Glaskeramik

75cm

4 Touch-Zonen

Ja

Ja

No

Touch

Ja

Ja

Ja

2,8 kW, 3,5 kW oder 6 kW

Ja

@145 mm
1,2 kW /1,6 kW

@ 145 mm
1,2kW /1,6 kW

@210 mm
1,5 kW /2 kw

@210 mm
1,5 kW /2 kw

7,2 kW

294 — 295
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ILVE Weitere Produkte

IAG

Absaugeinheiten zum Einbauen

Allgemeine Eigenschaften

e Automatische Anzeigelampe zur
Filterreinigung

e Automatische verzégerte
Abschaltfunktion

o Austrittsoffnung Kamin 15 cm

e Maximale Leistung: 355 W

e Energieklasse A

o Edelstahlgehduse AISI 304 (nur
Modelle aus Edelstahl)

e Professionelle Labyrinthfilter
aus Edelstahl

e Saugkraft 890 m¥/h

Vorriistung fiir Fernbedienung
(optional)

Steuerung mit vier
Geschwindigkeiten
(1-2-3-Intensiv)

Erhaltlich in Saug- oder
Filterversion

LED-Leuchten vorne
Saugmotor fir IAG-
Abzugshauben mit
Verdrahtung fur den Anschluss
Motorgewicht 5,5 kg

Geschwindigkeit Abzugshaube

GESCHWINDIGKEIT W Pa m3/h dB
1 86 355 270 47
2 153 471 379 56
3 249 514 536 64
4 350 539 890 74
Zubehdr

Beschreibung Code
Fernbedienung fiir Abzugshauben A/301/01

Filter fiir Abzugshauben - Aktivkohlefilter fir die  G/076/09

Installation mit Luftumwaélzung.

Farbpalette
Gehause

Edelstahl

Mit zwei Codes zu bestellen: Rahmencode + Motorcode + (optionale Fernbedienung)

Beispiel: Wenn Sie eine komplette 120er-Einheit bestellen, miissen Sie einen 120er IAG120-Rahmen und einen A/407/04-Motor bestellen



ILVE Weitere Produkte

IAGO0

=

IAG120

298 — 299

IAG150

Edelstahl Edelstahl Edelstahl
Motor Motor Motor
A/407/04 A/407/04 A/407/04

Technische Zeichnung des Motors

219,2
2414

251,3

360

20




ILVE Weitere Produkte

ES06455

Espressomaschine Professional Plus-Kollektion

Eigenschaften

e Halbautomatisch wie in den italienischen
Cafés: sie zaubert einen perfekten Espresso
aus den Kaffeebohnen.

o Der Wassertank ist abnehmbar, um die
Reinigung zu vereinfachen und die Hygiene
zu verbessern.

e Erzeugt auch Dampf, um in wenigen

Augenblicken Wasser fiir Tee oder Milch fiir

den Cappuccino oder sogar Gliihwein zu

erhitzen.

Adapter-Kit fir Pads und Kapseln von

Lavazza Espresso Point®, llly®, Nespresso®

und andere.

e Kann mit Kapseln und Pads fiir andere
Getrénke wie Ginseng, aromatisierten
Kaffee, Tee, Aufglisse usw. verwendet
werden.

Technische Eigenschaften

o Personalisierbare Parameter:
Kaffeemahlgrad und -menge; Wasser- und
Dampftemperatur; Wasserharte.

o Verwendet sowohl Kaffeebohnen als auch
gemahlenen Kaffee

o Dampferzeuger fiir Cappuccino, Tee,
Aufglsse, Krautertees.

o Kaffeemiihle aus Edelstahl

o Aufheizzeit 2 min. ca.

e Wassertank: 2,51

o Kaffeebohnenbehalter: ca. 350 g

Burgunderrot

Finish

Satiniert

Farbpalette
Antikweill Edelstahl Graphitgrau
matt

Verbrauch und Leistungen

o Kesselleistung:
o Dampfkesselleistung
e Leistung der Mihle:

e Maximale Stromaufnahme:

1000w
600 W
100 W
1700 W

Bestellnummer: ES645STK

Satiniert



ILVE Weitere Produkte

£S0645C

Espressomaschine Nostalgie-Kollektion

Eigenschaften

e Halbautomatisch wie in den italienischen
Cafés: sie zaubert einen perfekten Espresso
aus den Kaffeebohnen.

o Der Wassertank ist abnehmbar, um die
Reinigung zu vereinfachen und die Hygiene
zu verbessern.

e Erzeugt auch Dampf, um in wenigen

Augenblicken Wasser fiir Tee oder Milch fiir

den Cappuccino oder sogar Gliihwein zu

erhitzen.

Adapter-Kit fir Pads und Kapseln von

Lavazza Espresso Point®, llly®, Nespresso®

und andere.

e Kann mit Kapseln und Pads fiir andere
Getrénke wie Ginseng, aromatisierten
Kaffee, Tee, Aufglisse usw. verwendet
werden.

Technische Eigenschaften

o Personalisierbare Parameter:
Kaffeemahlgrad und -menge; Wasser- und
Dampftemperatur; Wasserharte.

o Verwendet sowohl Kaffeebohnen als auch
gemahlenen Kaffee

o Dampferzeuger fiir Cappuccino, Tee,
Aufglsse, Krautertees.

o Kaffeemiihle aus Edelstahl

o Aufheizzeit 2 min. ca.

e Wassertank: 2,51

o Kaffeebohnenbehalter: ca. 350 g

Verbrauch und Leistungen

o Kesselleistung:
o Dampfkesselleistung
e Leistung der Miihle:

o Maximale Stromaufnahme:

Farbpalette Finish
g =
O & < =
Antikweill Edelstahl Graphitgrau Burgunderrot Messing Chrom
matt

Briniert

300 — 301

1000w
600 W
noow
1700 W

Bestellnummer: ES645CTK

Messing / Chrom

Briniert



ILVE Weitere Produkte

BBQ1/40M

Grillwagen fir drauBen

Eigenschaften Strukturelle Eigenschaften Verbrauch (Stromaufnahme)

e 3 separate und abnehmbare Platten o Platten aus Stahl AISI 430 e Maximal: 9,45 kW
o Male der einzelnen Platten 460 x 285 mm e Struktur aus Edelstahl AISI1 304 e Brenner 3 x 3,15 kW
e Plattendicke 8 mm e Oberseite und Seitenwande aus

o Integrierte elektrische Batterieziindung Stahl AISI 304 mit Aluminiumwabenkern

e Isolierte seitliche Bedienelemente o Arbeitsflache aus Stahl AISI 304 10/10

o Deckel mit eingebautem Thermometer o Starke Top-Platte 16 cm

o Fettauffangschale

e Stauraum fiir Gasflasche zu 5 kg

e 4 Schwenkrader

e Mit Erdgas oder Fliissiggas betrieben

Farbpalette Kochfeld Finish Knépfe Technische Zeichnung
und MaBe
1742
Edelstahl Satiniert &)
L O O 1
o
L

520

o
o 716,6

Bestellnummer: BBQ1740M

Satiniert



ILVE Weitere Produkte

HBBQ100

Externer Einbaugrill

Eigenschaften Verbrauch (Stromaufnahme)
e 3 separate und abnehmbare Platten e Maximal:
o MaBe der einzelnen Platten 460 x 285 mm e Brenner

e Plattendicke 8 mm

o Integrierte elektrische Batterieziindung
e Isolierte seitliche Bedienelemente

o Fettauffangschale

e Mit Erdgas oder Flissiggas betrieben

Farbpalette Kochfeld Finish Knépfe
Edelstahl Satiniert
MaBe

Ausmalle des Einbauausschnitts: 1010x510 mm

‘ 1050 ‘ ‘ 547 ‘
‘ = ‘ Ees
g - B
8 o o] Ll ; - -
N 00000000000 OOOOOOOOOOO [o]
OO OOO0OO00O000OO000O0O0O0O0OQO0|| o
1000 156 340

Bestellnummer: HBBQ100

Satiniert

9,45 kW
3 x 3,15 kW

302 — 303

Optional

COPHBBQ100

Satiniert



ILVE Weitere Produkte

RTO0205BS

Kihlschrank Side by Side Kollektion Professional Plus

—J
g g g
R L] - - 1
898 748
Allgemeine Eigenschaften Eigenschaften des Kihlschranks
e Energieklasse A+ o Nettofassungsvermogen des Kiihlschranks 336 |
e Klimaklasse T/ST/N e 4 Glasablagen und 2 Schubladen
o Alarm Tir offen fir Obst und Gemiise
e Gesamtes Nettofassungsvermdgen 488 | e 5Tirfacher
e Funktion Super Cooling
e Funktion Super Freezing Eigenschaften des Gefrierschranks
e Elektronisches Steuerungssystem
o Abmessungen: 898x748x1788 mm o Nettofassungsvermégen des Gefrierschranks 152 |

e 2 Schubladen und 4 Glasablagen
e 2 Turfacher

Farbpalette Finish
Gehause Griff

O <

Weil} Edelstahl Graphitgrau Schwarz Satiniert
matt glanzend

RAL

Ral optional

Bestellnummer: RT9020SBS Nicht von ILVE hergestellter Kiihlschrank.

Je nach Verfligbarkeit kann ein Produkt anderer
Marken geliefert werden, dessen Eigenschaften
variieren kdnnen.

Satiniert



ILVE Weitere Produkte 304 — 305

RNOO205B5

Kihlschrank Side by Side Kollektion Nostalgie

—J
g g g

P - L] L& j’

898 748

Allgemeine Eigenschaften Eigenschaften des Kihlschranks
e Energieklasse A+ o Nettofassungsvermogen des Kiihlschranks 336 |
e Klimaklasse T/ST/N e 4 Glasablagen und 2 Schubladen
o Alarm Tir offen fir Obst und Gemiise
e Gesamtes Nettofassungsvermdgen 488 | e 5Tirfacher
e Funktion Super Cooling
e Funktion Super Freezing Eigenschaften des Gefrierschranks
e Elektronisches Steuerungssystem
o Abmessungen: 898x748x1788 mm o Nettofassungsvermégen des Gefrierschranks 152 |

e 2 Schubladen und 4 Glasablagen
e 2 Turfacher

Farbpalette Finish
Gehause Griff
N I e
g —
- v =
Weil} Antikweil3 Edelstahl Graphitgrau Schwarz Messing Chrom
matt glanzend
v ¢ @ ® &
Blau Burgunderrot  Smaragdgriin  Ral optional Briiniert Kupfer

Bestellnummer: RN9020SBS Nicht von ILVE hergestellter Kiihlschrank.

Je nach Verfligbarkeit kann ein Produkt anderer
Marken geliefert werden, dessen Eigenschaften
Briniert / Kupfer variieren kdnnen.

Messing / Chrom




ILVE Weitere Produkte

DTG0OAOS

Geschirrsplilmaschine Kollektion Professional Plus

810 - 870
0T Xew 008-559

STuwW

Allgemeine Eigenschaften

e Energieklasse A+++

e Selbstregulierende Scharniere

o Gleitende Scharniere fiir niedrigen Sockel

e Acquastop-Sicherheitssystem

o Abmessungen: 598x550x815 mm

e Komplett integrierte Geschirrspiilmaschine
e 14 Gedecke

e 9 Spilprogramme

e Programm Auto

e Programm halbe Beladung

Verzogerter Start

Dritter Korb

Abnehmbarer Besteckkorb
Hoéhenverstellbarer oberer Korb

voll beladen

Unterer Korb mit abnehmbaren Teilen
Warnleuchte Salz fehlt

Warnleuchte Klarspiiler fehlt

Turbo dry

Patentiertes Innowash-System

Farbpalette
Gehause

. 0 @

RAL

Weil3 Edelstahl Graphitgrau Schwarz Ral optional
matt glanzend

Finish
Griff

Satiniert

Bestellnummer: DT60A08

Satiniert

Nicht von ILVE hergestellte Geschirrspiilmaschine.
Je nach Verfligbarkeit kann ein Produkt anderer
Marken geliefert werden, dessen Eigenschaften
variieren kénnen.



ILVE Weitere Produkte

DNGOAOS

Geschirrspllmaschine Kollektion Nostalgie

810 - 870
0T Xew 008-559

STuwW

Allgemeine Eigenschaften

e Energieklasse A+++

e Selbstregulierende Scharniere

o Gleitende Scharniere fiir niedrigen Sockel

e Acquastop-Sicherheitssystem

o Abmessungen: 598x550x815 mm

e Komplett integrierte Geschirrspiilmaschine
e 14 Gedecke

e 9 Spilprogramme

e Programm Auto

e Programm halbe Beladung

Verzogerter Start

Dritter Korb

Abnehmbarer Besteckkorb
Hoéhenverstellbarer oberer Korb

voll beladen

Unterer Korb mit abnehmbaren Teilen
Warnleuchte Salz fehlt

Warnleuchte Klarspiiler fehlt

Turbo dry

Patentiertes Innowash-System

306 — 307

Farbpalette
Gehause

: ‘
Weil3 Antikweill Edelstahl

@ 9 <

-

Graphitgrau Schwarz
matt

glanzend

Burgunderrot  Smaragdgriin  Ral optional

Finish

Griff

—_— -
g —
< =
Messing Chrom

®
‘\\

Briniert Kupfer

Bestellnummer: DN60A08

Messing / Chrom

Briniert

Nicht von ILVE hergestellte Geschirrspiilmaschine.
Je nach Verfligbarkeit kann ein Produkt anderer
Marken geliefert werden, dessen Eigenschaften
variieren kdnnen.



ILVE Weitere Produkte

C435

Runde Einbau-Spiile

Farbpalette Kochfeld

~ ‘
e

Edelstahl

Graphitgrau
matt

Antikwei}

MaBe

Ausmalie des Einbauausschnitts: @ 425 mm

-
‘ 435

Kupferrot

0LT 8

Bestellnummer: C435

Edelstahl

Weitere Farben

Zubehor C435TA

C435 Auf die Spiile passendes
Schneidebrett



ILVE Weitere Produkte

Mischhahne

Gebogener Gerader
Edelstahlmischhahn Edelstahlmischhahn
Code Code

A/413/07 Edelstahl A/413/06 Edelstahl

308 — 309



/ubehor



310 — 31l



ILVE Zubehor

Vorderer Griff

Vorderer Griff

Vorderer Griff

Chrom Messing Briniert

Code Code Code

AMC-60X PO6N AMC-60 PO6N AMC-60Y PO6N

AMC-70X PO7N, MO7N AMC-70 PO7N, MO7N AMC-70Y PO7N, MO7N

AMC-76X M30N AMC-76 M30N AMC-76Y M30N

AMC-90X PO9N, PDO09M, AMC-90 POSN, PDO09M, AMC-90Y PO9N, PDO09M,
MO9N MO9N MO9N

AMC-100X PD10ON, MD10ON AMC-100 PD10N, MD10ON AMC-100Y PD10ON, MD10ON

AMC-120X P12N, M12N AMC-120 P12N, M12N AMC-120Y P12N, M12N

AMC-150X P15N, M15N AMC-150 P15N, M15N AMC-150Y P15N, M15N

Fiir Kocheinheiten Majestic, Nostalgie

Fir Kocheinheiten Majestic, Nostalgie

Fir Kocheinheiten Majestic, Nostalgie

Vorderer Griff \Vorderer Griff
Kupfer Fdelstahl
Code Code
AMC-60R PO6N AQC-60 POBW
AMC-70R PO7N, MO7N AQC-70 PO7W
AMC-76R M30N AQC-90 PO9W, PDOOW
AMC-90R PO9N, PDO09M, AQC-100 PD10W
MO9N

AQC-110
AMC-100R PD10N, MD10ON

AQC-120 PD12W
AMC-120R P12N, M12N

AQC-150 PD15W
AMC-150R P15N, M15N

Fir Kocheinheiten Majestic, Nostalgie

Fir Kocheinheiten Professional Plus




ILVE Zubehor

Rahmen Finish

Rahmen Finish

312 — 313

Rahmen Finish

Chrom Messing Briniert

Code Code Code

KCN60C PO6N KCN60G PO6N KCN60B PO6N
KCN90C PO9N KCN90G POSN KCN90B PO9SN
KCND90C PDOSN KCND90G PDO9N KCND90B PDOSN
KCND100C PD10ON KCND100G PD10N KCND100B PD10ON
KCN120C P12N KCN120G P12N KCN120B P12N
KCN150C P15N KCN150G P15N KCN150B P15N

Fir Kocheinheiten Nostalgie

Fir Kocheinheiten Nostalgie

Fir Kocheinheiten Nostalgie

Rahmen Finish
Kupfer

Code

KCN60P PO6N
KCN90P PO9N
KCND90P PDO9N
KCND100P PD10ON
KCN120P P12N
KCN150P P15N

Fir Kocheinheiten Nostalgie




ILVE Zubehor

Ful} aus massivem Fuls Majestic Verstellbarer Fufl3

Messing H. 150 mm H. 140 mm Edelstahl H. 160-220 mm

Code Code Code

G/422/12/08 Chrom ES5308001000008 Edelstahl A/422/14

G/422/12/16 Messing ES5308001000016 Messing Fir: Majestic, Nostalgie, Professional Plus, Pro Line
AuBer Majestic M30

G/422/12/18 Briiniert ES5308001000018 Briniert

Fir: Majestic und Nostalgie
AuBer Majestic M30

ES5308001000020 Kupfer

Leiste zum Abdecken der
Standfulle H. 120 mm

Fir: Nostalgie

| eiste zum Abdecken der
StandfulRe H. 140 mm

Leiste zum Abdecken der

Standfulle H. 150 mm

Code Code Code
APZ60/120 PO6N, PO6W, LO6 APZ60/140 PO6N, PO6W, LO6 AMZ70 MO7N
APZ70/120 PO7N, PO7W APZ70/140 PO7N, PO7W AMZ90 MO9N
APZ90/120 PO9N, PDO9SN, APZ90/140 POSN, PDO9N, AMZ100 MD10N
PO9W, PDO9W, PO9W, PDO9W,
LO9, LD09 LO9, LD09 AMZ120 M12N
APZ100/120 P10N, P10W, L10 APZ100/140 PD10ON, PD10W, AMZ150 M15N
LD10
APZ120/120 P12N, P12W, L12 Fir Kocheinheiten Majestic, auBer M30
APZ120/140 P12N, P12W, L12 Edelstahl
APZ150/120 P15N, P15W
APZ150/140 P15N, P15W

Fir Kocheinheiten Nostalgie, Professional Plus

und Pro Line

Erhaltlich in: Weil3, Antikweil3, Edelstahl, Graphitgrau

matt, glanzendes Schwarz, Blau, Burgunderrot,
Smaragdgriin und optional RAL

Fiir Kocheinheiten Nostalgie, Professional Plus

und Pro Line

Erhaltlich in: WeiB3, Antikweil3, Edelstahl, Graphitgrau

matt, glanzendes Schwarz, Blau, Burgunderrot,
Smaragdgriin und optional RAL




ILVE Zubehor

Perforiertes Pizzablech

Code

314 — 315

Professioneller Nudelbrett
Pizzaschieber

Code Code

A/095/23

$/169/00 S/176/10/08

Fiir die Modelle 645SLZ, 645SZTC, 645SCZ

Rundes Schneidebrett aus
Holz @ 33 cm

Code

Rundes Schneidebrett aus  Pizza-Schneideradchen
Aluminium @ 33 cm

Code Code

EA6830003500000

EA6830002060000 EA6101001000000




ILVE Zubehor

Gitterroste Katalytische Paar

fur Blech selbstreinigende Wande TeleskopflUhrungen

Code Code Code

A/092/60 600CE3 G/170/22 600CE3 KGSET001

A/092/61 900CE3 G/170/23 900CE3 Fir alle Innenraume aufRer 600CE3 und 900CE3

EA2633003000000 Fiir Ofen zu 30 cm

EA2633004000000 Fiir Ofen zu 40 cm

EA2633002000000 Fiir Ofen zu 60 cm

EA2633001000000 Fiir Ofen zu 80 cm

Das Kit besteht aus einem Paar vollstandig
herausnehmbaren Seitenfiihrungen mit Kippschutz
und ist mit dem Blech und den Standardrosten im
Ofen kompatibel. Moglichkeit, maximal drei Paare auf
der 1., 2. und 4. Ebene von unten einzufiigen.

Pizzaplatte Flaches Blech fur Kit Fleischsonde
SUf3speisen
Code Code Code
A/418/00 Ofen 600 S/146/08 900CE3 KSCE3
A/418/02 Maxiofen 900 S/146/18 600CE3 Fur alle Kollektionen, bei denen das nicht
serienmalig vorgesehen ist
A/418/04 Miniofen 30 EA4053004030006* 80cm '15 grau
emailliert

Fur alle Kollektionen

ES4053008030006* 60 cm '15 grau
emailliert

*Fur alle Kollektionen mit neuem Innenraum




ILVE Zubehor

Fry Top-Platte
fur Induktion in der Mitte

Schneidebrett fUr Fry Top

316 — 317

Becken
zum Dampfgaren

Code Code Code

EG5310001000000 A/484/01 G/002/02 Fir Kocheinheiten
Ausgenommen Kocheinheiten Pro Line und G/002/04 Fiir Einbau-
Kochfelder HP/HAP95F und HP/HAP125F, HCB9OF Kochfelder

Deckel zum Garen

Edelstahlbecken

fur Fry Top flr Wasserbad

Code Code

G/040/01 Fiir Kocheinheiten G/002/01

G/040/03 Fir Einbau- Ausgenommen Kocheinheiten Pro Line und
Kochfelder Kochfelder HP/HAP95F und HP/HAP125F, HCBOOF

Ausgenommen Kocheinheiten Pro Line

Ausgenommen Kocheinheiten Pro Line




ILVE Zubehor

Rostkit
(anstelle des Fry Top)

Code

Paar quadratische Roste
(anstelle des Fry Top)

Code

Rechteckiger Rost
(anstelle des Fry Top)

Code

KGRFT001

Nur fiir Kochfelder HP965FD, HP1265FD, XLP9OF,

HP9O0FD, HP120FD

Warmediffusor
aus Gusseisen

Code

KGRFT002 Kit mit zwei

Rosten

EA2630001000000

Fir Kocheinheiten Professional Plus, Majestic,
Nostalgie

Fir Kocheinheiten Pro Line

Rostreduzierung
aus Gusseisen

Code

Gusseisenreduzierung fur
Wok

Code

A/095/36/10

A/092/53/10

A/092/34

Fur alle Kollektionen

Ausgenommen Kocheinheiten Pro Line

Fir alle Kollektionen




ILVE Zubehor

Brennerdeckel Steak-Grill aus Gusseisen
Code Code
KCT45 Kit 4/5 Flammen A/006/00** Steak-Grill aus
emailliertem
KTC44D Kit 4/5 Dual- Gusseisen
Flammen 232x384 mm
KTC5CC Kit 3 Flammen + A/006/02 Gerippter Steak-
2TC Grill
280x340 mm
KTC5CD Kit 3F+1TC+1
Dual A/006/04* Gerippter Steak-
Grill
KTC5PC Kit 5 F+Kochstelle 280x285 mm
fur Fisch
A/006/06* Glatter
KTC5PD Kit 5 F+Kochstelle emaillierter
fiir Fisch+Dual Steak-Grill
280x285 mm
KTC6 Kit 6 Flammen
A/006/08 Glatter
KTCD Kit 6 Dual- emaillierter
Flammen Steak-Girill
280x340 mm
KTC7 Kit 7 Flammen
Fiir Kocheinheiten Majestic, Nostalgie und
KTC7D Kit 7 Dual- Professional Plus
Flammen *Fur Einbau-Kochfelder HP65, HP95, HAP95C,

Fir Kochfelder HP / HAP65, HP / HAP95, HP /

HAP125, HP965, HP1265, HP90, HP120, XLP9OF

Satz Behalter zur

HAP95
**Fir HCB90

Kit mit 100 Beuteln fur

318 — 319

Professionelles
Reinigungsset

Code

CLEANKITO1

Kit mit 100 Beuteln fur

Vakuumkonservierung Vakuumgaren Vakuumkonservierung

Code Code Code

KCSV001 3 Behalter KBSV003 20x30 cm KBSV001 20x30 cm
KBSV004 25x35cm KBSV002 25x35cm




Elektrische
nschlusse und
mbauplane
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ILVE Elektrische Anschliisse und Einbaupléne

Majestic

Mod. /mm A B Ansicht von hinten Ansicht von hinten
- M30
MO07 205 130 I
M30 120 80
M09 190 140
MD10 140 95
M12 150 110 A
M15 195 80 T
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ILVE

Elektrische Anschliisse und Einbaupléne

Nostalgie, Professional Plus, Pro Line

PD10N/PD10/LD10

1000

60

— ——— ——— ——

760

3

100+160

Mod. /mm A B
PO6N / P06/ LO6 130 80
PO7N /P07 190 150
PO9N / P09 / LO9 240 150
PDO9N / PD09 / LD09 140 80
PD10N/PD10/LD10 140 80
P12N/P12/L12 225 90
P15N /P15 200 135
Seitenansicht
600
81@,
©
3
&
J 5
3;7@ u 55
PO6N / P06/ LO6 PO7N / PO7
o 600 = 700
© | ©
— ——— — — ——_— ——
o o
@
g g
il U g i

P12N/P12/112

60

PO9N / P09/ L0O9

900

60

) —— ) ——

760

190+160

1200

———— ) ———

760

3

100+160

60

760

P15N /P15

PDO9N / PD09 / LD0O9

60

760

900

322 — 323

Ansicht von hinten

T e —

100+160

1500

100+160




ILVE Elektrische Anschliisse und Einbaupléne

Kochfelder

Modelle Modelle
VI364N KHVI32TC HVI90AGTC
KHVI6OTC KHVI45TC
KHVI9OTC KHVI75TC
Einbau biindig mit der Top-Platte Einbau biindig mit der Top-Platte Einbau tber der Top-
Platte
€
ElC 1 3 o2 52 o> 529
g 5 i 5
H :ﬂ b3 o o
3
ﬂ : . 3
o I
5 5

Einbau Uber der Top-Platte

£
Elc I
2 1 B S N =
E o
3
3
m
Luftzirkulation Platzbedarf Absaugung
. ~
! 3
qf ¥ — | [
H 3
= ‘ 197 2
e 8
G i
‘H] 1]
— T — T1— 1

min 30 mm
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Elektrische Anschliisse und Einbaupléne

ILVE

Modelle

Modelle

HAP95C

HPT125F

HPT65

HAP95F

HPT1230

HPT75

HAP125F

XLPTOOF

HPT95D

HPTO5F

Auflegen der Kochfelder zu 90 cm

Einbau biindig mit der Top-Platte

cT

Top
L

/27,5

0v+0€

Silicone

Auflegen der Kochfelder zu 120 cm




ILVE Elektrische Anschliisse und Einbaupléne

Anmerkungen
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ILVE S.p.A

Via Antoniana 100
35011 Campodarsego
Padua - Italien

T. +39 049 9200990
F. +39 049 9201010

www.ilve.it

Die abgebildeten Farben und Modelle
dienen nur zur Veranschaulichung
und kénnen von der Realitat abweichen.

ILVE behélt sich auRerdem das Recht vor,
jederzeit und ohne vorherige
Ankiindigung als nitzlich erachtete
Anderungen oder technische
Verbesserungen an den Produkten
vorzunehmen oder Auslaufartikel aus
dem Sortiment zu streichen.
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Kollektionen:
Vliajestic
Nostalgle
Professional Plus
Pro Line

ILVE S.p.A
Via Antoniana 100
35011 Campodarsego

Padova - Italien

T. +39 049 9200990

F. +39 0499201010
Besuchen Sie uns auf www.ilve.it






